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PRESENTACION

Es una satisfaccion presentar esta obra referida al vinedo en Cantabria, cultivo tan descono-
cido como interesante, a pesar de su escasa entidad actual en cuanto a superficie y produccio-
nes, y que se dedica a la obtencion de vino y principalmente de orujo.

El orujo de Cantabria tiene una bien merecida reputacion a través del “orujo de Potes”. Sin
embargo, nuestro vino adolecia de una escasa calidad, con la superficie de vifiedos en conti-
nuo y franco retroceso desde mediados del siglo XIX, con muchos de los escasos vifiedos que
aun perduran en estado de semiabandono, con sistemas de plantacion anticuados en muchos
casos y con técnicas de cultivo inapropiadas, sumadas a la falta de tecnologia aplicada a la ela-
boracion de este producto, como principales causas.

La evolucion del vifiedo junto con las razones de esta situacion vienen en gran parte expli-
cadas en esta obra, que nos presenta ademas las actuaciones que se estan llevando a cabo
desde la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca para mejorarla, a través del programa
experimental del Centro de Investigacion y Formacion Agrarias, en colaboracién con una serie
de fincas repartidas por las zonas de adecuado potencial viticola de Cantabria, gracias al entu-
siasmo de sus titulares. En esta obra se recogen también los trabajos de prospeccion y clasifi-
cacion realizados sobre las variedades tradicionales de Cantabria, que han dado como resulta-
do la tipificacion de una serie de variedades no calificadas hasta este momento, algunas de las
cuales son de gran interés.

Hoy ya podemos empezar a hablar del relanzamiento del vino en Cantabria. La mejora de
su calidad y el dinamismo del sector son patentes. Pocos programas han levantado tanto inte-
rés y expectativas en la sociedad cantabra y, aunque la actividad vitivinicola no pretenda lle-
gar a ser una actividad agraria fundamental en esta region, esta empezando a cumplir su papel
de diversificacion de la economia agraria cantabra, aportando productos de alta calidad. La
publicacion reciente del Decreto regulador del sector viticola en Cantabria y de las Ordenes
que establecen las normas de utilizacién de las menciones “Vino de la Tierra Costa Cantabria”
y “Vino de la Tierra de Liébana” deben contribuir a ese relanzamiento.

En todo sistema de produccion viticola es fundamental la coleccion de variedades a emple-
ar, cuya adecuada mezcla y tratamiento dara como resultado el vino de calidad. La seleccion
varietal ha dado como resultado el uso masivo de un nimero relativamente reducido de ellas
en la mayor parte de las regiones y paises con tradicion y prestigio en este sector. Sin embar-
g0, somos testigos de los frecuentes cambios en los habitos de los consumidores o de la dife-
renciacion en capas de consumo con distintas prioridades (precio, aspecto, cualidades organo-
lépticas, sanidad, etc.). Ello obliga a recuperar y mantener los ecotipos y variedades tradicio-
nales, ya que pueden ser demandadas por el mercado en un momento determinado, ademas,
por supuesto, de su importancia como informacién genética vegetal asociada a unas condicio-
nes morfoldgicas, fisiolégicas y cualitativas de incalculable valor para la investigacion.



Asistiremos en los préximos afos a la expansion de este cultivo, cuyo techo es dificil de

pronosticar, pero que requerird en cualquier caso, del apoyo técnico y cientifico continuado
para la mejora permanente, mediante la aplicacion de nuevos conocimientos tanto en técnicas
agrondmicas, como en variedades de uva o en prdcticas y tecnologias de la vinificacion. El
camino esta iniciado y ahora debemos recorrerlo con rigor, produciendo un vino de calidad
amparado en las denominaciones de “Vino de la Tierra” mencionadas anteriormente y que
pueda formar parte a partir de ahora de nuestra magnifica gastronomia.

Gracias, enhorabuena y animo a todos los que participan en este gran proyecto colectivo.

JESUS MIGUEL ORIA DIAZ
Consejero de Ganaderia, Agricultura
y Pesca del Gobierno de Cantabria
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La reduccion de la superficie de vifiedos en Cantabria a un 0,5 % en un siglo da una idea
de la modificacion de la actividad agraria y de su impacto sobre el paisaje de esta tierra en un
periodo relativamente breve. Relativizando y aprendiendo del pasado, podemos creer que la
actual economia agraria de Cantabria, sustentada sobre la actividad ganadera y muy especial-
mente sobre la ganaderia de leche, no es una situacion estéatica en el tiempo, pudiendo evolu-
cionar hacia una mayor diversificacion de sus producciones. Esto seria bueno, ya que traeria
consigo el establecimiento de un sistema agrario menos fragil, sustentado por una mayor gama
de productos, con una mayor participacion de una industria elaboradora radicada en nuestra
region que esté centrada en una produccién.mas cualitativa que cuantitativa, propia de un pais
desarrollado.

En el camino de la diversificacion agraria de Cantabria la vitivinicultura puede y debe tener
un papel muy interesante, recuperando parte del esplendor vivido en siglos pasados. Es un
momento muy adecuado para ello ya que estamos asistiendo en nuestro entorno al desarrollo
de una “cultura del vino” sustentada por un consumidor curioso, conocedor y “disfruton” que
encuentra en este alimento una fuente de placer y salud. También la creciente demanda y reva-
lorizacién de “productos de la tierra” favorece la comercializacion a nivel regional de los “cal-
dos” genuinos de Cantabria.

Practicamente todas las regiones espafolas han recuperado o mejorado sus vinos poten-
ciandolos y alcanzando unas cotas de consumo muy interesantes en el mercado internacional.
Cantabria no podia faltar a ese desafio y asi, desde el afio 1999, se esta desarrollando un pro-
grama encaminado a ese fin. Para ello, el primer objetivo fue recuperar las variedades tradicio-
nales existentes en nuestra region caracterizandolas y analizando las mds competitivas compa-
rativamente con otras foraneas que puedan resultar de interés para ciertas zonas o para com-
plementar las caracteristicas de las tradicionales, mejorando los caldos resultantes.
Simultdneamente a ello, se puso en estudio el comportamiento de esas variedades con nuevas
técnicas de cultivo, més adecuadas a las condiciones edafocliméticas de las regiones de
Cantabria. Una segunda fase estudia las técnicas e instalaciones mas adecuadas para la elabo-
racion de vinos procedentes de dichas uvas, la caracterizacién de los caldos monovarietales
procedentes de los diferentes ecosistemas productivos y las mezclas mas convenientes con las
variedades mejorantes probadas. El coordinador y responsable de este programa es D. Juan
Ignacio de Sebastian Palomares, promotor y coautor de este libro.

Este programa experimental se ha visto enriquecido con un proyecto de investigacion coor-
dinado, “Recuperacion y caracterizacion de variedades de vid en peligro de extincién en la
mitad norte de Espana”, cofinanciado por el INIA, cuya responsabilidad en el territorio de
Cantabria ha recaido en un prestigiosos equipo investigador perteneciente a NEIKER, del que
forman parte D. José Ignacio Ruiz de Galarreta Gomez, D. Enrique Ritter Azpitarte y D. Egoi
Martioda Diaz, coautores de este libro. Es una excelente muestra de los beneficios de un tra-
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bajo en equipo en la busqueda del conocimiento, a través de las tan a menudo existentes limi-
taciones impuestas por territorios u organizaciones distintos.

En paralelo al programa experimental se han desarrollado actuaciones en el plano técnico-
administrativo, como la revision del Catastro viticola, o la regulacion normativa en Cantabria
del sector vitivinicola, con la creacion de la Reserva de derechos de plantacion o la regulacion
y convocatoria de las ayudas para la reestructuracion y reconversion del sector. Este proceso
se esta culminando en la actualidad con la creacién de dos denominaciones de “vinos de la tie-
rra”, Liébana y Costa de Cantabria. Esto representa otro gran ejemplo de colaboracién, en este
caso intraautonémica, de organismos administrativos diferentes, en la consecucién de un obje-
tivo comun, la mejora del sector agroalimentario de Cantabria.

El trabajo continda, faltando mucho por hacer, pero la labor realizada en este tiempo ha sido
importante, teniendo un papel muy destacado en ella D. Juan Ignacio. La obra que ahora se
publica es una de las primeras consecuencias editoriales de su trabajo en el campo de la viti-
cultura, magnificamente acompafado por el equipo investigador de NEIKER, y que se suma a
las publicaciones de este autor en otras areas del conocimiento agrario. Es un placer desde aqui
hacer un reconocimiento publico a su labor en el campo de la experimentacion agraria de
Cantabria y agradecerle su infatigable trabajo y entusiasmo, confiando en que nos siga obse-
quiando con nuevas publicaciones de sus amplios conocimientos en el campo de la fruticultu-
ra y, especialmente, de la viticultura.

BENITO FERNANDEZ RODRIGUEZ-ARANGO
Responsable del Centro de Investigacion
y Formacion Agrarias (CIFA) Cantabria
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EPOCA IBERA

El cultivo de la vid en la peninsula ibérica es conocido desde tiempo inmemorial.
Los vestigios mds antiguos proceden de la franja costera mediterranea. En esta zona
han aparecido restos de polen de vid de 5000 afos de antigiiedad (3000 afios a.n.e.) que
atestiguan la presencia de vifiedos en la actual provincia de Huelva en fechas tan remo-
tas. Sin embargo, los estudios palinolégicos no permiten distinguir un polen {ésil de vid
silvestre de otro de vid vinifera cultivada, pues ambos son morfolégicamente muy simi-
lares. Por lo tanto, en este caso, no se puede deducir que aquellos vifiedos fueron cul-
tivados; podria tratarse de vides silvestres cuyos frutos eran recolectados para la ali-
mentaciéon humana o como materia prima para la elaboraciéon de un vino primitivo.

Otro yacimiento arqueolégico importante es el Prado, hallado en Jumilla (Murcia).
En este yacimiento se han encontrado pepitas de uva con una antigiiedad de 4000 afios
(2000 a.n.e.). En las excavaciones de los yacimientos prehistéricos de Villanueva de la
Vera, de La Bastida de los Alcuses (Mogente) y San Miguel de Liria (Valencia), fechados
en una época correspondiente a los afios 1500 a 1000 a.n.e., se han hallado vasijas que
contuvieron vino. Ademas, en el yacimiento de la Marsella de Torremanzanas, de la
Serra Grossa de Alicante y del Cerro de Lucena de Enguera, han aparecido restos de
vinedos de origen ibero, lo que prueba que en los campos de la actual Andalucia y zona
de Levante se cultivaban vifiedos y se producia vino para consumo de las poblaciones
autdctonas (Mapa 1) (Hidalgo, 2003).

Estos yacimientos, todos
ellos anteriores a la época de
. - . la colonizaciéon fenicia, griega
y romana, avalan la “teoria
s indigenista” la cual postula el
' origen compartido de la viti-
cultura en toda la cuenca
mediterranea y sur de los
mares Negro y Caspio. Es
decir, en la costa mediterranea
T e de la peninsula ibérica se des-
arroll6 entre los anos 3000 a

e 2000 a.n.e., una cultura vitivi-

- ™~ nicola autéctona indepen-
diente de la desarrollada en
r Asfa Menor y Transcaucasia
que, en un principio, se consi-
deraron la cuna del cultivo de
Mapa 1. Principal es yocimient os viniferos iberos la vid y del vino. No obstante,
aunque Asia Menor y

Transcaucasia no fueron la tnica cuna de la vitivinicultura, fue en esta zona donde se
encontraron los vestigios mds antiguos (anteriores al 8000 a.n.e.) y donde la produc-
cion vinicola alcanzo6 una gran significacion simbolica y comercial.

Antecedentes historicos de la vid en la cornisa cantabrica




Los pueblos del interior de la peninsula y, en especial, los de la Cornisa Cantabrica,
menos evolucionados cultural y demograficamente que los de la costa mediterranea,
permanecieron ajenos al desarrollo de la viticultura hasta fechas muy posteriores
(Mapa 2).

-
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Mapa 2. La primitiva cunade laviticul tura.

EPOCA FENICIA, GRIEGA Y
CARTAGINESA

La colonizacion fenicia trajo a nuestras costas mediterraneas la influencia cultural
“transcaucasica”, sentando las bases de la difusion del cultivo de la vid y de la produc-
cién comercial de vino tal y como la conocemos hoy. Los fenicios desarrollaron su acti-
vidad comercial a lo largo de toda la zona costera mediterranea. En Iberia establecieron
colonias en las actuales Islas Baleares y en la costa comprendida entre el delta del Ebro
y la desembocadura del Tajo.

Las primeras colonias fenicias datan de los siglos IX y VIII a.n.e. y, desde el princi-
pio, importaron vino de las principales regiones productoras como Grecia, Egipto, Siria
y Canaan. Este vino era consumido por los propios fenicios y por las clases dirigentes
de las poblaciones locales. El vino se transportaba en odres de piel de cabra y en anfo-
ras de barro cocido, de las llamadas tipo R1 o“anforas de saco” (Figura 1). Muy pronto
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se desarroll6 en las colonias el cultivo ordenado de vifiedos y la correspondiente pro-
duccién autéctona de vino que, también, fue objeto de un intenso comercio.

Estudi Marcel Socias

|u

Figura 1. El “gaul os”, barco fenicio mercante.

En el yacimiento del Alt de Banimaquia en Denia, se han encontrado restos de un
asentamiento fenicio fechado entre los siglosVI yV a.n.e. Se trata de una construccion
fortificada con 16 departamentos rectangulares en los que se conservan restos de laga-
res para la elaboracion de vino y almacenes para anforas. En este asentamiento, en una
vaguada proxima al mismo, se cultivaron cerca de 40 ha de vifiedos. Se ha calculado que
la producciéon de vino rondaba los 40.000 litros (Hidalgo, 2003). La actividad comercial
y vitivinicola de los fenicios queda patente en otros muchos yacimientos hispanos. Asi
en las costas de la antigua Tartesos se han descubierto varios asentamientos y colonias
fenicias. En Sexi (Almufiecar) se encontraron anforas de alabastro con vino de proce-
dencia egipcia. En el castillo de Dofia Blanca, cerca del Puerto de Santa Marfa (Cadiz),

Antecedentes histdricos de la vid



se encontraron elevadas concentraciones de pepitas de uva en los cortes estratigraficos
realizados a las afueras del recinto.

Un yacimiento interesante es el de Aldovesta situado en un meandro de la desem-
bocadura del Ebro. Es un asentamiento comercial indigena, fechado entre los siglos VII
y VI an.e., dedicado a recoger el vino fenicio producido en el sur de Iberia, en Ibiza y
Cerdena. En el yacimiento de Los Villares, cerca de Utiel, se han encontrado vasijas que
contuvieron vino, cuya dataciéon por el método del carbono 14 se sittia en el siglo VI
a.n.e. (Mapa 3).

La actividad comercial
fenicia registra una deca-
dencia paulatina a partir de
mediados del siglo VI
a.n.e, como consecuencia
de la creciente competen-
cia comercial de las flotas
de las ciudades-estado
griegas de Sicilia y sur de
Italia (Magna Grecia).
Hacia finales del siglo VIl y
principios del VI a.n.e.,
aparecen las primeras
r colonias griegas en la fran-
Mapa 3. La col onizacién fenicia. ja costera al norte del rio

Ebro. La actividad comer-
cial griega se extendi6 rapidamente por toda la costa mediterranea de Iberia, entrando
en competencia con la fenicia. Pronto adquiri6 gran relieve la colonia Hemeroskopion
asentada en la costa levantina cerca de la actual Javea. Otras colonias griegas impor-
tantes se ubicaron entre los rios Jicar y Segura. A finales del sigloVI a.n.e. adquiri6 gran
influencia la colonia de Emporion (Ampurias) en la actual costa gerundense.

En las costas tartésicas del sur de Iberia la actividad comercial griega fue muy inten-
sa. Ademas del vino comercializaban con aceite, estafio, cobre, plata etc. De esta época
datan numerosos restos arqueolégicos de anforas y vajillas griegas importadas de las
zonas Atica, Jénica y Corintia utilizadas en el transporte y consumo del vino (Mapa 4).
No lejos de la actual Mélaga fundaron el asentamiento Mainake. Sin embargo, la hege-
monia maritimo-comercial de los fenicios-cartagineses se afianz6 en todo el mediterra-
neo occidental a partir de mediados del siglo VI a.n.e.

Los restos arqueologicos de la época cartaginesa en Iberia revelan la importancia de
la viticultura entre los siglos V y III a.n.e. En el yacimiento del castillo de Dofia Blanca
del Cerro de San Cristébal (Puerto de Santa Maria-Cadiz), en los estratos correspon-
dientes al s. IV a.n.e., se encontrd un lagar con cubetas para el pisado de uva y fermen-
taciéon del mosto, restos de una prensa y almacenes para anforas de vino. Asi mismo,
en los yacimientos de la Casa de Tejada la Vieja y de la villa agricola de Cerro de la
Media Naranja (Jerez de la Frontera-Cadiz), datados en los siglos IV y IIl a.n.e., se des-
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cubrieron restos de prensa y
anforas para vino (Hidalgo,
2003).

Por esta época, los pue-
blos del norte peninsular:
galaicos, astures, cantabros y
vascones no habian experi-
mentado todavia cambios
importantes en sus modos de
vida. Su organizacioén econ6-
mica era muy primitiva y se
basaba en la ganaderia y en
la recoleccién de alimentos.
La agricultura estaba poco desarrollada y cultivaban pequenas parcelas de cereales que
dedicaban a la fabricacion de cerveza. Desconocian el cultivo de la vid (Teja, 1981). No
serd hasta la colonizacién romana cuando se incorporen a la politica econémica del
Imperio, que reservaba un papel destacado a la produccién agraria de cereales, vino y
aceite junto a la explotaciéon minera de metales, incluidos el oro y la plata. Podemos afir-
mar, por tanto que, aparte de la primitiva elaboracion vinicola indigena (3000-2000
a.n.e.), los fenicios y los griegos introdujeron y difundieron el cultivo de la vid en la
Peninsula Ibérica (s. IX - [II a.n.e.) tal y como lo conocemos hoy dia.

E R

Mapa 4. Col onizacién griega

EPOCA ROMANA

La presencia de los romanos en la Peninsula fue consecuencia de la pugna entre las
dos grandes potencias mediterraneas: Cartago, que controlaba el comercio maritimo y
Roma que disputaba la hegemonia comercial y politica de los cartagineses.

Las Guerras Punicas entre romanos y cartagineses ponen fin a la hegemonia cartagi-
nesa en el Mediterraneo. En el afio 206 a.n.e. los ptnicos fueron expulsados de Iberia por
los romanos. A partir de entonces Roma inicia la conquista y colonizacion de la peninsu-
la, que concluye con el final de las guerras cantabras en el afio 19 a.n.e. (Mapa 5).

Por esa época ya eran conocidos por su calidad y abundante producciéon los vinos
del valle del Ebro hasta la actual Rioja, los de la costa levantina y los de la Bética.
Alcanzaron gran fama los vinos de la region gaditana y de Tarragona.

Sabemos que los pueblos cantabros y astures incluian en su dieta la manteca y la
cerveza, las cuales eran sustituidas, ocasionalmente, por el aceite y el vino, considera-
dos articulos de lujo obtenidos mediante trueque o saqueo en los pueblos al sur de la
Cordillera Cantabrica. Los romanos, por su parte, y en especial las legiones y asenta-
mientos militares eran grandes consumidores de vino.

En Cantabria quedé asentada la IV legion Maceddnica cerca de Valdeolea y
Valdeprado. Otras guarniciones militares importantes se establecieron en la ciudad
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cantabro-romana de Juliébriga
y en las actuales San Vicente
(Portus Vereasueca), Suances
(Portus Blendium), Santander
(Portus Victoriae), Castro
Urdiales (Flaviébriga), Ongayo
(Aunigainum) y Aradillos
(Aracillum). A estos asenta-
mientos se les asignaba terre-
nos colindantes suficientes
para asegurar el abastecimien-
to del ejército (cereales, vino
etc.) y pastos para las caballe-
rias. También sabemos que en
las zonas llanas de la costa y
en los valles proximos a los
puertos se crearon grandes
fincas de explotacion agricola y ganadera (Echegaray, 1986).

No han llegado hasta nosotros testimonios o vestigios del cultivo de la vid en
Cantabria en la época romana, pero es logico pensar que, de la misma manera que los
romanos cultivaron la vid en otras regiones del norte como fue el caso de Verin y en la
actual Corufia, donde se han encontrado restos de un lagar para la elaboracién de vino
y otros restos vinarios de época romana, también debieron cultivarla en Cantabria.
Posiblemente la difusién del cultivo de la vid fue mads intensa a partir de finales del siglo
IIT d.n.e., cuando el emperador Probo derogo el edicto del siglo I establecido por
Domiciano por el que se prohibian nuevas plantaciones de vid en todas las provincias
del Imperio y la reduccién a la mitad de las plantaciones existentes.

De cualquier forma, se puede afirmar que la produccion vinicola que, en un princi-
pio, se encontraba en la zona costera mediterranea y territorios limitrofes, fue llevada
por los romanos al resto de Iberia, incluyendo las regiones del norte peninsular.

h Y s ?"" =

Mapa 5. La conquista romana de Hispania.

EPOCA VISIGODA Y LA EDAD

MLDIA

En el llamado Bajo Imperio (siglos IV yV d.n.e.) se intensificé la crisis econémica y
social que habia tenido sus primeras manifestaciones a finales del siglo I1I. La extension
creciente de grandes propiedades territoriales, tanto privadas como imperiales, hizo
crecer el malestar entre la poblacion campesina que se vela sometida a fuertes cargas
fiscales y a la conversién de los pequefios propietarios en colonos de los latifundistas.
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Desde mediados del siglo IV y durante gran parte del V, tuvieron lugar
numerosas revueltas campesinas contra los grandes propietarios territoriales y
contra el poder imperial que les protegia. Dichas revueltas coincidieron en
muchos casos con las invasiones de los pueblos barbaros. Estos sucesos origi-
naron una gran inestabilidad politica y social que, a la larga, acarreé la caida
del Imperio Romano de Occidente.

Las destrucciones y saqueos producidos por las sublevaciones campesinas y las
invasiones de suevos, vandalos y alanos, crearon una situacion cadtica que fue aprove-
chada por cantabros y vascones para proclamar su independencia del dominio roma-
no. La actividad comercial se vio muy afectada en esta zona y muchas de las grandes
explotaciones agricolas fueron abandonadas. Esta situacion de practica independencia
de los pueblos del norte abarcé los siglos V y VI, hasta que los visigodos lograron esta-
blecer un estado centralizado
en Toledo.

El afio 574 el rey visigodo |,_I'__ i .
Leovigildo atacé y conquist6 ."_.-"--._:-I__ “_‘_ -
Cantabria. Vasconia y el reino F o e A o
suevo de Galicia fueron some- ',,_'.'_':_ _J “_-u-'-' T ."-'-""'-.":"'-_- e
tidos el 581 y 585, respectiva- N 2
mente. Con la incorporacion | T __.ai'_‘!_ : !::'
de Cantabria al reino visigodo, e : i
se inicia una nueva etapa de ®
romanizacion del territorio. - o )

Los visigodos recuperaron -
y reorganizaron las antiguas = T maaanm
estructuras econdmicas vy
administrativas hispano- ars
romanas y procuraron reacti- .
var la produccién agraria y los
intercambios comerciales  Mapa 6. Ocupacién visigoda.

(Mapa 6).

Para evangelizar la zona occidental de Cantabria vino desde Palencia el monje Santo
Toribio que, con sus seguidores, desarrollé una intensa actividad en Liébana donde
funda el cenobio dedicado al culto de San Martin, més tarde conocido con el nombre
de Monasterio de Santo Toribio de Liébana (Mapa n° 7).

La cristianizacién de Liébana facilit6 la extension del cultivo de la vid. Las planta-
ciones de vifias se fueron extendiendo por todos los valles lebaniegos, llegando a ser un
elemento importante en la economia comarcal tal como queda de manifiesto en los
cartularios y documentos de diferentes monasterios en los siglos posteriores.

Los visigodos elaboraron una abundante legislacién para proteger las producciones
de cereal, vino y aceite. Asi tenemos que una ley dictada por Ervigio establecia la”com-
pensacion” por la que las vifias destruidas habian de pagarse a razén de un sueldo de
oro por cada seis cepas.
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Después de la invasion
mulsumana en el afio 711,
o Liébana y la zona de los
4 Picos de Europa se convir-
tieron en enclaves de resis-
tencia y refugio de elemen-
tos hispano-visigodos.
Poblaciones que abandona-
ron en masa sus ciudades se

s : acogieron al refugio impe-
netrable de los Picos.
il i Llegaron numerosas comu-

nidades de monjes, clero y
obispos. Estas inmigracio-
nes de personas procedentes de la Espana conquistada por los arabes, se repitieron en
diversas ocasiones a lo largo del siglo VIII (Echegaray, 1986).

El aumento demogréfico de Liébana en dicho siglo propicié la intensificacion del
cultivo de la vid. Las primeras fuentes escritas que nos dan informacién sobre el mismo,
son los cartularios de los monasterios de Santo Toribio y de Santa Maria de Piasca. En
ellos se encuentran numerosas referencias a donaciones, arriendos, intercambios y ven-
tas de vifiedos. Las noticias escritas mds antiguas corresponden a la venta de una vina
y una tierra en Piasca en el afio 822, por un buey de color negro, un carnero y una can-
tidad de grano y a una donacioén de “terras, vineas, pomiferas, ...” realizada en el afio
826 al abad de la iglesia de San Esteban de Mieses.

La gran expansion del cultivo de la vid en los siglos alto medievales, se explica por
la nueva situacion creada con motivo de la conquista drabe de la mayor parte del terri-
torio peninsular. Las grandes zonas productoras de vino quedaron en la Espafia musul-
mana y el importante incremento
demogréfico de los territorios de la
zona norte, hizo necesario atender la
creciente demanda de los productos
mas necesarios: los cereales y el vino.
Por estas circunstancias historicas, el
trigo y el vino adquirieron muy pron-
to un alto valor comercial en la X 1
Espafa cristiana. Los grandes domi- ‘-F ] ﬂ by | -
nios seforiales y mondsticos estimu- = o
laron el cultivo de la vid y cereales, a BEIEY | ¥y
la vez que exigian el pago de las ren-
tas en grano y vino, con lo que conse-
guian una gran capacidad comercial

con productos de eran valor econod- - - ]
1 proct & . Mapa 8. Extensién del cultivo del vifiedo en
mico. El vino aparece como precio en | ., .
Liébana. Siglo X.

Mapa 7. Liébanay Santo Toribio
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especie y las vifas como objeto de cambio y venta. Desde el siglo X se observa un inte-
rés creciente de los grandes propietarios en incrementar su patrimonio en vifiedos. El
cultivo de la vid alcanzé gran desarrollo y estaba extendido por todos los valles y villas
lebaniegas (Mapa 8).

Por las referencias documentales, a partir de mediados del siglo X se constata en
Liébana un aumento del consumo propio de una sociedad en crecimiento. En los car-
tularios y documentos monacales se consigna el aumento de compra de “sernas” con
objeto de incrementar las areas de explotacion y se citan numerosas plantaciones de
“vineas novellas”. Los documentos sefialan también una gran diversidad de cultivos:
“terras, vineas, hortos, pomares, ...”. Podemos hablar, por lo tanto, de una incipiente
“superpoblacion” lebaniega que se ve corroborada por el inicio de corrientes migrato-
rias y colonizadoras hacia areas menos pobladas e incultas (Garcia de Cortazar,
1982).La expansion lebaniega se dirigié hacia el norte y sur de la comarca, principal-
mente a los valles flu-
viales y zonas costeras
: conocidas, en aquel
..-? iy entonces, con los

gy nombres de Asturias
de  Santillana vy
Trasmiera. Se estable-
ci6 una primera comu-
nicacién entre el valle
del Deva y el valle del
Nansa con inicio en el
valle de Udias vy
Toporias (Mapa 9)

Asi mismo en el
siglo X se intensifica el poblamiento de las villas costeras: Suances, Miengo, Liencres,
Arce, Castillo o Santofia. En el dltimo tercio de este siglo adquiere gran auge el monas-
terio de Santa Juliana (Santillana) que ejerce su influencia en un drea muy extensa,
desde la desembocadura del Deva hasta el Miera. Todo el litoral y valles bajos de las
Asturias reciben la influencia colonizadora del monasterio. En este siglo se inicia tam-
bién la repoblacién de Campoo y Valderredible.

Durante los siglos VIII, IX y X el cultivo de la vid tuvo escasa difusion en las Asturias
de Santillana y Trasmiera, aunque ya en el afio 818 el presbitero Argilego era propieta-
rio de”terras, vinnas et pomiferas”en Vernejo y Periedo. En Transmiera, seglin consta en
el cartulario de Ofa, con motivo de la fundacién del monasterio de San Andrés de la
Sia (Valle de Soba) en el afio 836, el presbitero Cardello construye casas y planta vifias,
huertos y pomares. En el cartulario de Santa Maria del Puerto se da noticia de la exis-
tencia de dicho monasterio en fechas anteriores al afio 863 y las escrituras nos hablan
de”hérreos, bodegas, lagares, vifas, ...”.

Otra referencia del cartulario de Santillana correspondiente al mes de mayo del afio
870, dice que el presbitero James dejé en su testamento a las basilicas de Suances ani-

VIZCAYA

Mapa 9. Expansién col onizadora | ebaniega. Siglo X.
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males de distinta especie, casas, horreos, bodegas, vifias y pomares. En el afio 987, el
conde castellano Garcia Fernandez y su esposa conceden a Santillana varias iglesias
que tenian en Golbardo y Carranceja, con sus“heredades, pomares, vifias, casas, horre-
os, lagares, cubas, ...”

Otros monasterios contribuyeron al desarrollo de la viticultura y la agricultura en las
distintas comarcas de las Asturias y Trasmiera. Fueron muy destacadas las colonizacio-
nes de los monasterios de Monte Corban, de Castafieda, de Santa Maria del Yermo, de
San Vicente y San Cristébal de Esles, de San Emeterio (Santander), de Santa Marfa de
Latas, de Santa Maria de la Muslera (Guarnizo), de Santa Maria de Miera, ... No obs-
tante, la zona trasmerana tiene un despegue y desarrollo mas tardio. Su reactivacion
recibe un gran impulso a partir del afio 1.047 cuando reanuda su actividad el monaste-
rio de Santa Maria del Puerto en Santofia.

Vemos como en
estos siglos (VIII-IX-

Sl Envsteric v Coledono e
X) se pone de mani- S s
fiesto la gran obra Frista
colonizadora del e e
monacato. Los roaswena
monasterios desem-
penaron el papel de
laboriosas  granjas ”

cantabros

que ponian en cultivo
terrenos  anterior-
mente incultos y des-
poblados:  rozaban
montes, desecaban

[ =n tovtsn et i
BB = v s picin
Slo Sion o e bors Ao 0
= SagRans el WS
D Sla: Main dal Prastln
‘dlos Ly v eievono de Ianbander
[ s iz e costoress

marismas, plantaban A by [ —
vifias, labraban la tie- B = v e o
rra y criaban ganados Mapa 10. Labor col onizadoradelos principal es monast erios cantabros.

(Mapa 10).

El retraso en el despegue y desarrollo de las zonas de las Asturias y Trasmiera con
relacion a Liébana, tenia sus raices en la pervivencia y arraigo, al norte de la Cordillera
Cantébrica, de una estructura econémico-social arcaica, prerromana o cantabra, apenas
alterada por la débil incidencia que tuvo la cultura romana. Estas barreras socio-econ6-
micas fueron un freno para las poblaciones cristianas y comunidades religiosas que se
refugiaron en esas zonas. Encontraron una situaciéon muy poco permeable a los cam-
bios, de manera que la modificacién de la cultura originaria fue un proceso mucho mas
lento que en Liébana, donde la influencia visigoda habia modificado en gran manera
las estructuras arcaicas.

El auténtico despegue de las Asturias de Santillana y Trasmiera tiene lugar en el
siglo XI, cuando los reyes asturleoneses y navarros y, en especial, los condes castellanos
sienten la necesidad de potenciar el comercio maritimo que les facilite recursos econé-
micos para consolidar la repoblacion y el desarrollo de los nuevos territorios cristianos.
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Por dicho motivo, todas las villas del litoral cantabrico reciben una serie de privile-
gios reales que favorecen el poblamiento y colonizacion de los territorios portuarios y
valles costeros de las cuencas fluviales. Desde ahora, el factor maritimo y geografico
orienta una nueva modalidad de colonizacién inspirada en el comercio maritimo y en
el progreso mercantil de las villas costeras.

Durante el reinado de Alfonso VIII (1158-1214) las villas portuarias reciben diferen-
tes fueros y privilegios en los que se detallan varias disposiciones tendentes a favorecer
el cultivo de la vid. En marzo de 1163 Alfonso VIII concede a la villa de Castro Urdiales
el fuero de Logrono y en julio de 1187 otorga fuero a la villa de Santander. Entre las dis-
posiciones del fuero de Santander cabe destacar la que establece que si los hombres de
la villa “roturaren tierras y las labraren en término de tres leguas y plantaren vinas e
hicieren huertas y prados y molinos y palomares, hdyenlo todo por su heredad y hagan
de ello lo que quisieren ...”. Otra disposicion concedia a todos los hombres de la villa
el que pudieran“vender libremente pan, vino y sidra ...”

En enero del afio 1200, el mismo rey otorgd a la villa de Laredo el fuero de Castro
Urdiales y en abril de 1210 concedi6 a los pobladores de la villa de San Vicente el fuero
de San Sebastian. Por su parte, el rey de Navarra, Don Garcia, habia otorgado fuero en
abril del afio 1042 a Santa Maria del Puerto, hoy Santofa.

Esta serie de fueros y privilegios impulsaron la actividad econémica y mercantil de
las villas costeras, en especial las llamadas “Cuatro villas de la Costa”: San Vicente,
Santander, Laredo y Castro Urdiales. En los territorios de las villas portuarias y zonas
aledafias se roturaron fincas y se plantaron vifias. Durante los siglos de la Baja Edad
Media (XII-XIII y XIV) la expansién del cultivo de la vid se fue generalizando en todas
las comarcas de las Asturias y Trasmiera.

Como consecuencia del intenso comercio maritimo con los paises del norte de
Europa, adquiere gran importancia la elaboracion de vino que, junto a las lanas, cueros
y hierro, era objeto de exportacién. Para intensificar la produccion vinicola santanderina,
el rey Alfonso X ordeno por Real Decreto del aio 1281 que “los vecinos de Santander
no pagasen diezmo del vino de su cosecha que cargaren para llevar afuera del Reino, ni
de las mercancias que en cambio de ello trajeren, por lo que el vino valiera”.

Otros reyes favorecieron a las villas costeras con privilegios destinados a incremen-
tar la producciéon y exportacion del vino. Asi, Fernando 1V, por privilegio del 15 de mayo
de 1300, eximia a Castro Urdiales del diezmo del vino que cosechara y vendiera fuera del
Reino. Privilegio semejante habia sido obtenido por Laredo a mediados del siglo XIII.

Para el cultivo de las vifias en la franja litoral se elegian las tierras mas favorables, las
protegidas de los vientos del norte y orientadas al sur. Se ponian en emparrados altos
y bajos y agrupadas en determinados terrazgos ya que, en la mayoria de las menciones,
la vina tiene otra vifia como colindante. En una venta de ocho “cuarterones” de vina
en el sitio de Rio de la Pila en Santander, se sefiala que lindan al norte con vinas de D.
Pedro de Traspuerta, al sur con vifias de Juan del Mazo y al oeste con vifias del Celedén
del Mazo.

Los terrazgos diferenciados de vifiedo estan bien documentados a partir del siglo
XIV. Asi, por ejemplo la“serna mayor”y la“serna menor” de Santillana eran espacios

' Medida de superficie del vifiedo equivalente a dos carros de tierra (1 carro aproximadamente 179 m2)
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dedicados exclusivamente al cultivo de vides. Todas las parcelas arrendadas por la
Abadia en esas“sernas” eran destinadas a ese cultivo y todas, al ser deslindadas, estan
rodeadas por hazas de vifia. Lo mismo ocurre en Ubiarco y otras localidades, donde se
reservan a las vifias un sector del terrazgo: las“mieres (mieses) de vifias”.

El vino es uno de los bienes econémicos que mas referencias ofrece en el comercio
exterior de los barcos y de las gentes durante los siglos bajo medievales. Como dato
curioso tenemos la compra realizada en Southampton, en el afio 1237, de 12 toneles de
vino procedente de Castro Urdiales para el rey de Inglaterra Enrique IIL

La importancia del comercio maritimo del vino queda reflejada en las rentas que las
alcabalas dejaban en los puertos de las villas costeras (Tabla 1)

Villas Afio
1477 1478 1479
San Vicente de la B®. 330010 IRREI 34 000
Sanlander 57000 57000 57 000
Castro Urdiales 400100 37300 *
Laredo * * *
*: Sin datos.

Fuente: “Poblacion y sociedad en la villa de Castro Urdiales (siglos XIII-XVI)” en“H?. De Castro de Urdiales” de Rogelio
Pérez Bustamante. 1988

Tabl a 1. Rentas del as ol cabal as del vino (en maravedies).

Estas breves notas histéricas nos demuestran que fue la Edad Media la época en la
que el cultivo de la vid se extendidé y generalizé en todas las comarcas y villas de
Cantabria. La excepcion se dio tinicamente en los valles altos de los cursos fluviales,
donde la dinamica poblacional tuvo una incidencia minima y la dedicacién principal
estaba orientada a la gestion de sus recursos ganaderos.

EDAD MODLERNA

A medida que se afianzaba la prosperidad econémica de las villas cantabras, gracias
al intenso comercio maritimo y a la creciente actividad agricola y ganadera, se afianza-
ba, asi mismo, la intensificacion del cultivo de la vid. Durante los siglos XVI y XVII el
vifiedo tuvo su periodo de maxima expansion, pero a partir de la primera mitad del
siglo XVIII se inicia una lenta y continua decadencia que persiste hasta bien entrado el
siglo XX.

Alo largo de estos siglos se dieron algunos altibajos como fue la crisis del siglo XVI
en la villa de Santander, la cual, segin un informe del 20 de noviembre de 1524, redu-
ce sensiblemente el cultivo de la vid debido a las repetidas pestes padecidas. Segtn el
informe: ...”la villa estd despoblada que apenas quedan 150 vecinos e que no hay
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labradores ...”. Sin embargo, el cultivo se recuperd posteriormente y todas las terrazas
orientadas al sur en las laderas de los sitios de Miranda, Molnedo, San Simén, San
Martin, Arna, Rio de la Pila, Altamira y Mies del Valle estaban plantadas de vifias.

Lo mismo ocurria en los lugares de Cueto, Monte, San Roméan y Pefiacastillo, donde
predominaban las plantaciones de vifias sobre cualquier otro cultivo. Se hizo famoso el
vino de Cueto por su probada calidad.

Son muchos los documentos de esta época los que hacen referencia a la gran difu-
sion que habia adquirido el cultivo del vifiedo. En un documento de las Cortes de
Valladolid del ano 1555, los procuradores cantabros manifiestan que: ... “en la
Merindad de Trasmiera que es de la Montafia, que en los valles de Castafieda y Piélagos
hoy se coge mucha cantidad de buenos vinos. y como por la mayor parte de la hazien-
da y granjeria de los habitantes en la dicha Merindad y valles sean vifias, acaece ...”.
Como anécdota curiosa podemos mencionar la llegada inminente al puerto de
Santander, el 29 de agosto de 1602, de la escuadra de Federico Spinola. Ante tal even-
tualidad, reunido de urgencia el Ayuntamiento de Santander toma el siguiente acuer-
do:“que por cuanto la mayor granjeria de esta villa es y procede de las vifias que en ella
y sus términos y jurisdiccién hay, y que por estar la uva para madurar, y entrar como
dicho dia entran en este puerto las galeras de Federico Spinola con muchos soldados y
gentes de guerra, y si no se guardasen las dichas vifas se destruirdn en gran dano de
los vecinos de esta villa, que luego se ordene a los cuatro capitanes de la gente de la
villa y vecinos de sus jurisdiccion, que cada uno ponga tres soldados de guarda de su
compafia para guardar las dichas vinas en cada dia y conforme a la costumbre antigua
inmemorial que esta villa tiene ...” (Figura 2).

Maw Cantabrive (3 XV)
Exuema puernte de Santander (5. XV ) TDribujoz L L. Cusade Sodn

Figura 2. Noos y puerto de Santander del siglo XV.

En el Catalogo del Archivo del Monasterio de Monte Corbén se citan numerosas
referencias relacionadas con los vifiledos existentes en los siglos XV, XVI y XVII de la
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jurisdiccion de Santander. En algunas comarcas, como Liébana, la expansion del vifie-
do lleg6 a ser excesiva y se plantearon litigios entre vecinos. En un documento del afio
1678 unos vecinos lebaniegos presentan una querella por la abusiva extension de los
vinedos a costa de las tierras de cereal y pastos y piden que las tierras plantadas de
vifias después del aio 1632, sean devueltas a su primitiva dedicaciéon. Debido a esta
invasion del terrazgo por viledos, la escasez de grano habia provocado que la fanega
de trigo, que en los afos 30 valia 12 reales, pasara a valer 50 reales en los afios 70 de
dicho siglo.

De la importancia que habia adquirido el cultivo de la vid y la elaboracién de vino,
nos dan cuenta las Ordenanzas Concejiles y Municipales que en estos siglos se van
redactando y actualizando en todas las villas y concejos. En la mayoria de dichas
Ordenanzas se dedican varios capitulos con referencias al cultivo de la vid y siempre se
dedican uno o varios capitulos a proteger la producciéon del vino de la tierra o vino
patrimonial, impidiendo la competencia de vinos foraneos o extranjeros. Generalmente
se establecia que, a partir de mediados de noviembre, no entrara en las villas vino de
fuera y que no se vendiera en ellas mas vino que el procedente de la cosecha local
mientras hubiera existencias del mismo.

Otros capitulos establecen normas 3%
para la defensa de las vifias, organiza-
cién de la vendimia, cuidado de bode-
gas, etc. Nos aportan mucha informa-
cién sobre diferentes aspectos y detalles
del cultivo de la vid.

Segtn el investigador Casado Soto
(1985), el entorno de las villas costeras
durante los siglos XVII y XVIII estaba
ocupado por una densa explotacion
agricola especializada en los cultivos
mads especulativos demandados por los
nucleos urbanos, por el abastecimiento
de armadas y flotas y por la exportacion.
Las vides y las huertas disputaban la
tierra a los cereales. Un 10 por 100 de Figura 3. Ocupacién del terrazgo por | as
las tierras cultivadas estaba ocupado por  pl antas cul tivadas en el siglo XVI.
vinas (Figura 3).

El 67% del terrazgo estaba dedicado al cultivo de cereales: escanda y esprilla (espe-
cies rusticas de trigo), el mijo, la cebada y el centeno. También se cultivaba algo de lino.
Desde principios del siglo XVII el maiz fue sustituyendo poco a poco al mijo, cereal tra-
dicional de primavera, y redujo el cultivo de la escanda y esprilla, cereales tradicionales
de invierno. EI 20% del terrazgo se cultivaba de prado para el mantenimiento del gana-
do de labor y tiro. El 10% se dedicaba al cultivo de vifias y el 3% al de huerta, donde se
plantaban los agrios: naranjos, limoneros y limas, cuyos frutos se exportaban al norte
de Europa.

O Cereales O Prado O Vifas B Huerta
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El cultivo de la vid en toda la zona litoral costera, en los valles y en la Merindad de
Liébana, constituia el segundo cultivo en importancia después de los cereales. El vino
obtenido llamado“vino de la tierra” 0“vino patrimonial”era un vino ligero y dspero, de
“poca espera” que se consumia en el afo y que proporcionaba un complemento cal6-
rico fundamental y necesario a la magra dieta de los cantabros de entonces. A este res-
pecto, es de sefialar que la dieta alimenticia campesina consistia en dos comidas prin-
cipales al dia, el almuerzo y la cena, y se reducia al“pote”, “olla” o “puchero” con un
poco de“borona” o pan de maiz.

La evolucién del comercio y de la economia espafiola como consecuencia de la
intensa labor colonizadora americana y de la politica expansionista a otros territorios
europeos, introdujeron cambios importantes y nuevas modalidades para la vida mari-
tima y comercial de las cuatro villas de la costa. Durante los siglos XVI y XVII tuvo gran
florecimiento el comercio interior, puesto de manifiesto por la proliferacion de ferias y
mercados a nivel nacional, destacando las ferias castellanas como la de Medina del
Campo y otras. El transporte de mercancias adquiri6 un relieve considerable; arrieros y
trajinantes desplegaron una intensa actividad por todos los caminos y mercados de
Espafa. El comercio exterior recibié un impulso extraordinario gracias a la nueva ruta
maritima americana. El centro de esta ruta mercantil de focaliz6 en Sevilla que, median-
te su Casa de Contratacion, monopolizaba el intenso intercambio comercial con
América y a donde se llevaban todas las mercancias que se exportaban a las Indias.

7”2

XV Y XIX: UNA LENTA
DECADENCIA DEL VINEDO

Como resultado de estos cambios, las diversas comarcas de las Asturias, Trasmiera y
Liébana iniciaron una lenta transicién de la economia medieval de subsistencia hacia
una economia agraria mercantilizada. El cambio se realiz6 con desigual intensidad en
las diferentes zonas de Cantabria, asi la zona occidental de las Asturias de Santillana se
fue especializando en la cria y reproduccion de ganado bovino. Su temprana comuni-
cacion con Castilla a través de la“ruta de los foramontanos” facilit6 el comercio pecua-
rio, dando respuesta a la fuerte demanda castellana de ganado de tiro y de labor que
tuvo lugar en esos siglos. Una demanda que se vio favorecida por la intensificacion de
las explotaciones agricolas y el notable aumento de la superficie cultivada. Como sefa-
laba un personaje de la época (Florian de Ocampo): “comenzaron a faltar los montes
que todo se rompia’ en Castilla para sembrar”.

El incremento de los efectivos ganaderos en el territorio comprendido entre las
jurisdicciones de Santillana y San Vicente, se realizé en detrimento de las tierras de
labor. Paralelamente a esta evolucion, el vino fue perdiendo importancia como produc-

' El”pote” consistia en un guiso de alubias y berzas cocidas con“unto” de tocino o manteca
2 En un principio, el nombre de“borona” 0”panizo”se daba al pan elaborado con harinas de mijo y centeno, y, a veces, algo
de escanda. Posteriormente el nombre pas6 al elaborado con harina de maiz.

* rompia = roturaba
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to de valor econémico, iniciando una lenta decadencia el cultivo de la vid. Ya a princi-
pios del siglo XVIII dicha situacion se habia agudizado en distintas comarcas. En el afio
1737, el Ayuntamiento del Valle de Toranzo se reunié en Santiurde para acordar la res-
tauracion de las vinas, que casi habian desparecido en su totalidad. Se acordé que cada
vecino fuera obligado a plantar un”cuarterén”de vifia de tres carros de tierra de 48 pies
en cuadro y las viudas medio “cuarterén”y que, si no lo hicieren en el término de 30
dias, se les penase con 3.000 maravedis a cada uno. En 1752 las localidades de Prases e
Iruz conservaban magnificos parrales, sin embargo, apenas quedaban plantaciones en
Corvera, Puente Viesgo, Vargas, Las Presillas y otros lugares del valle.

Un documento ya cldsico entre
los estudiosos de la agricultura y 1%
de la economia del siglo XVIII, es
el”Catastro de Ensenada”. En sus
“Memoriales”, “Respuestas
Generales” y “Libro Raiz” se
encuentra abundante informacion
sobre la situacion del cultivo de la
vid en Cantabria en ese siglo. Por
ejemplo, en la jurisdiccién de
Santillana y en los pueblos que
actualmente  constituyen la
comarca de“La Marina”®, los“pra-
dos de propiedad” (“cerrados
sobre si”) experimentaron a

mediados del siglo XVIII un creci- Figura 4. Proporcién de cultivos en el dreade

miento espectacular, llegando a  sentillanay “La Marind’ amediados del siglo
ocupar mas de la mitad del espa-  XVIII (1753).

cio cultivado (Figura 4)

La produccién de hierba pasé a
ser la dedicacion basica de los agricultores
en cada uno de los lugares de”La Marina”
y en Santillana. En otras comarcas la
decadencia del vifiedo no fue tan acusada,
pero el cultivo de prados de siega fue
ganando terreno poco a poco para aten-
der la creciente demanda forrajera de una
ganaderia en constante expansion.

En la zona de Castafieda, la produc-
cién de vino, que habia tenido un enorme 75%
peso en la Edad Media, fue decayendo alo ||g prages m Cersstes O Vitede O Husrts
largo del siglo XVII hasta ocupar solo un 3

por 100 del espacio cultivado en el siglo  Figyra 5. Aprovechamiento del espacio cul -
XVIII (Figura 5). tivado en Caostafiedaen 1752.

|l Frados O Cereales O Vinedo O Huerta ® Lino

° “La Marina” comprende cuatro lugares: Mijares, Queveda, Viveda y Ubiarco

=% YA VID EN CANCTABRIA




Sin embargo, atn cuando el vifiedo
solg ocupa un 3 por 100 d? las tierras en 8,00%
cultivo, el vino era todavia el segundo 1,70%

producto en importancia después de los 10,79%
cereales (Figura 0).
El crecimiento de los prados a costa e

del terrazgo dedicado al cereal y vifiedo,
es un hecho revelador de las nuevas 18,78%
corrientes productivas que daban prota-
gonismo a la expansién de la ganaderia,
con especial importancia del bovino de
tiro y de trabajo.

Una evolucién parecida, aunque por
causas diferentes, se dio en la villa de ] ] B
Torrelavega y en otros pueblos del valle Flgurfé' Por cent djes o|e|c1prod~UCC|on de

) - cereal es,vino, manzanas y castafias entre
del Besaya. También la villa de Santander |5 gfios 1748-1752.
y los lugares de su jurisdiccion se incorpo-
raron a las nuevas corrientes productivas que transformaron radicalmente la ordena-
cion del territorio y la economia agraria de su zona de influencia. Una serie de conce-
siones reales y otras medidas administrativas potenciaron el puerto de Santander, ini-
ciando una fuerte recuperacion de su actividad comercial.

En el afio 1749 se inici6 la apertura del camino de Santander a Reinosa, terminan-
dose en el 1753. La nueva via facilité y reactivé la exportacion de las lanas castellanas
por los puertos de Requejada y Santander. En 1754 se crea el obispado de Santander y
al afio siguiente se concede a la villa el titulo de ciudad. Pero la concesion que realmen-
te originé un auge extraordinario del puerto santanderino, fue la autorizacion de 1765
para comerciar con Las Antillas. A partir de entonces se exportaron numerosas merca-
derias a los puertos de La Habana, Santo Domingo, Veracruz, Buenos Aires e incluso
Lusiana. Entre esas mercancias destacaban los barriles de harina de Castilla, los hierros
procedentes de las ferrerias, martinetes y fraguas como rejas de arado, anclas, clavazo-
nes, ollas, hachas. Otras mercancias muy exportadas fueron las lanas, el vino, las cerve-
zas o el aceite. También se exportaban jamones de Galicia y toda clase de lienzos y vaji-
lla. El camino de Reinosa pas6 a llamarse el“camino de las harinas” por la intensidad
que alcanzo el comercio de dicho producto y a su vera se instalaron numerosos moli-
nos harineros y otras industrias.

Como resultado de la prosperidad y actividad comercial, se fueron implantando
nuevos cultivos cuyos productos eran demandados por la nueva poblacién urbana y por
las tripulaciones de los numerosos navios que arribaban a los puertos. En el afio 1757
la cosecha de chacoli santanderino se acercé a las 6.000 cantaras, pero ya por entonces
comenzaron los arranques de cepas y el vifiedo fue perdiendo terreno. Un documento
de 1785 refleja la decadencia de las vides locales de Santander poniendo de manifiesto
que“hacia 1755 los terrenos, especialmente en esta ciudad y lugares de su jurisdiccion,
producian pan y vino y en el dia de hoy se han puesto a todo género de hortalizas, ...

B2Z,64%

|I Maiz ™ Trigo ' Vino 1 Castanas ™ Manzanas |
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y lo mismo han ejecutado en otras tierras, trasladandolas a prado para el mantenimien-
to del ganado vacuno que usan y necesitan (los arrieros y trajinantes) para los conti-
nuos portes de lanas, trigo, maderas y demds efectos que incesantemente conducen a
este puerto”.

El avance de los cultivos de huerta y prados se hizo a costa de las plantaciones de
vid y del terrazgo dedicado a cereal. En pocos afios, la mayoria de los vifiedos que antes
ocupaban los terrenos del Rio de la Pila, San Simén, Miranda, fueron sustituidos por
plantaciones de hortalizas y por prados. Lo mismo ocurri6 en los vifiedos de Monte,
Cueto, San Roman y Pefiacastillo. A principios del siglo XIX la produccién de chacoli en
Santander era ya muy escasa y un acuerdo del Ayuntamiento de fecha 11 de noviem-
bre de 1816, establece “no hacer aforo del vino patrimonial, mediante que el presente
afo no ha habido cosecha”.

En la zona trasmerana la decadencia del vifiedo no fue tan acusada, incluso se
puede afirmar que en algunas comarcas se llevé a cabo una intensificacion de las plan-
taciones. Otro tanto puede decirse de la zona lebaniega. Esta evolucion diferenciada del
vifedo de Trasmiera se debid, en parte, a las caracteristicas peculiares de la economia
desarrollada en la zona.Ya en el siglo XVII se habia iniciado una incipiente industriali-
zacion basada en la explotacion de sus abundantes recursos de mineral de hierro. A lo
largo del tiempo se fueron instalando numerosas ferrerias y martinetes que ocuparon a
un buen ndmero de obre-
ros®. En Liérganes y en
Riotuerto se instalaron las
tabricas de artilleria de
hierro colado (1622 y
1640). Mas tarde, en 1754,
se instal6 otro horno en La
Cavada. En total funciona-
ban cinco hornos de
fusién, dos de reverbero y
moderna maquinaria para .
hacer cafones y baleria (Wit 0, i Ciarcia F) - —
(Figura 7).

La actividad industrial
de las ferrerias en numerosos pueblos y en sus dreas de influencia, no estimulé una
especializacién ganadera generalizada como ocurrié en las comarcas de las Asturias de
Santillana y en la zona de Santander, Torrelavega y valle del Besaya. Por otra parte, las
poblaciones de las villas costeras de Santofia, Colindres, Laredo, Castro-Urdiales y
otras estaban constituidas en su mayoria por pescadores. El Catastro de Ensenada
registra en el ano 1753 la existencia en Laredo de setenta y dos labradores, que también
se ejercitaban en la”marineria”y doscientos pescadores. M. Vaquerizo Gil en su estudio
sobre las alcabalas de Laredo en el siglo XVI, demuestra que la actividad econémica
mas importante era la pesca, que producia el 50,31 por 100 de las rentas y en segundo
lugar se encontraba la compra-venta de vino con el 26,35 por 100 de las rentas.

Figura7.Detdlle del “mazo”de unaferreria.

¢ Cada ferreria necesitaba un censo de 150-200 operarios
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Los marineros simultaneaban el trabajo en la mar con el cultivo de las tierras de su
propiedad y tenian por costumbre plantar tantos”cuarterones”de vifia como hijos teni-
an. En las declaraciones generales del citado Catastro (1753) se dice: “que los labrado-
res que hay en la villa se ocupan en sus haciendas mas de 120 dias, y todos los marine-
ros se ejercitan en la labor de sus tierras o en las que tienen arrendadas 100 dias y otros
ciento en la marineria ...”. El vino era muy apreciado entre los pescadores, pues les
aportaba las calorias necesarias en sus rudas faenas de la mar. Las tripulaciones que se
embarcaban a la“pesca” de la ballena o del bacalao a Terranova, se proveian de abun-
dante vino, agua, legumbres y salazones de carne y de pescado y también de sidra.

La ganaderia de esta zona se articuld, pues, de forma complementaria y equilibrada
con la agricultura y las actividades pesqueras. No hubo una expansién notable de los
prados y el cultivo de la vid sigui6 siendo importante en la mayoria de los pueblos y, de
manera especial, en las villas costeras. Se trataba, por lo tanto, de una economia de base
agraria y pesquera, con produccion fundamental de cereales y vino, en la que la gana-
deria constitufa un importante apoyo y complemento. No debemos olvidar que en el
Antiguo Régimen el autoabastecimiento familiar era la preocupacion prioritaria del
campesino.

A principios del siglo XIX y como consecuencia de la invasion francesa, los vifiedos
de varios pueblos de Trasmiera sufrieron los efectos de las acciones de guerra, como
ocurri6 en Meruelo, donde los soldados de Napoleén talaron“los hermosos vifiedos y
plantaciones de Solano”” . Durante el periodo de dominacién francesa (1808-1818) se
abandonaron muchos vifiedos y se inici6 una lenta decadencia del cultivo en gran parte
del territorio trasmerano.

Un documento muy utilizado por los investigadores y que nos informa de la situa-
cién del cultivo de la vid en Cantabria a medios del siglo XIX, es el “Diccionario
Geografico-Estadistico-Historico de Espafia y sus provincias de Ultramar” elaborado
por Pascual Madoz y su equipo de colaboradores entre 1.845 y 1.859 (Mapa 11).

ST N GRS e, * Mapa 11.
s e Principal es
; _ (A s ) lugares de
Fitey k= T ] | produccién
L T de chacol i
S segon | as
menciones
del
Diccionario

de Madoz.

Mugpu: C. Cagigus v JTde 5.

7 Barreda, F.:“El chacoli santanderino en los siglos XIII al XIX. Rev. Altamira n° 1,2 y 3. Santander 1.947
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En el mapa elaborado podemos observar que, a mediados del siglo XIX, la produc-
cién de“chacoli’ o vino patrimonial se limitaba ya a la parte oriental de la provincia y a
la comarca de Liébana. No obstante, permanecian algunas plantaciones de cierta
importancia en San Vicente de la Barquera, en Castafieda, en Suances y pueblos limi-
trofes. En la estadistica publicada por la Direccién General de Contribuciones, en el afio
1855, se detallan los totales de las superficies dedicadas a los diferentes cultivos en la
provincia de Santander (Tabla 2).

Total Fanegas Total hectireas Y
Cercales 38RO 2RE 4 4.57
Prados 727 44662 108
Vinas 3600 A 0000 105
Termas de pasios 27 404 17.647.0 3.2
Marnle alli v bayo 12,471 B30T 146
Superticig total B OGN SAT 1500 T Dk
Superficic cullivada #5456 F5.050.0 10,01

Fuente: Estadisticas administrativa, Madrid, 1.855 y Anuario Estadistico de Espana del 1.858. Madrid, 1.859

Tabla 2. Superficiey porcentajes dedicadas al os diferentes cultivos en |aprovinciade
Santander, en fanegas y hect éreas. 1855.

A mediados del siglo XIX vemos que la superficie de vifiedo en Cantabria supone
todavia un total de 3.610 ha, pero los informes que sobre la crisis agricola de finales de
siglo emitieron diferentes ayuntamientos, ponen de manifiesto el retroceso de las tie-
rras destinadas a cultivo y un aumento progresivo de los prados® . La expansion de los
prados cultivados evidenciaba la pujanza de una cabafa ganadera cada dia mas impor-
tante y que comenzaba a evolucionar hacia una especializacion bovina de leche, pro-
ducto cada vez mas demandado en el mercado gracias al aumento de la poblacion
urbana, a la mejora de las comunicaciones y al desarrollo de la industria lactea.

ESTRAGOS DE DOS NULVAS
ENFERMLEDADLS:LL “OIDIO” Y LL “MILDIU”

Junto a esta evolucién hacia una economia agraria mercantilizada, hicieron su apa-
ricién una serie de plagas y enfermedades nuevas que afectaron profundamente al cul-
tivo de la vid. A partir de entonces, la decadencia del vifiedo se aceleré de forma impa-
rable.

Durante el afio 1846 se detectaron los efectos de una nueva enfermedad en las vinas
del palacio de Versalles cerca de Paris y en 1851 se detectaron en los vifiedos del sur de
Francia. Se trataba del”oidio”, enfermedad de origen americano que, en pocos anos, se
propagoé a la mayoria de los viiedos europeos. El Agente causante de esta enfermedad

* Barrén Garcia, J.L.:“La economia de Cantabria en la etapa de la Restauracién” (1.875-1.908). Santander 1.992
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es un hongo de la familia Erisifaceos que parasita los tejidos verdes de la vid a lo largo
de su ciclo vegetativo. La infeccion puede desarrollarse entre los 6° - 33° C con un pti-
mo a 25 °C, incluso con bajos valores de humedad relativa. El hongo parasita los teji-
dos penetrando solo en las células epidérmicas, introduciendo “haustorios” dentro de
ellas para absorber nutrientes. Su nombre cientifico es Uncinula necator (Schur) Burr y
parasita tanto las hojas como los racimos, papanos y sarmientos.

Los sintomas del ataque del oidio se detectan por la presencia de un polvillo gris-
blanquecino sobre los 6rganos infectados. Este polvillo esta formado por las“conidias”
del “micelio” del hongo. La infeccion del racimo es particularmente grave pues origina
cuantiosas pérdidas. Si la infeccién se produce antes o inmediatamente después de la
floracién puede originar un pobre cuajado y, por lo tanto, una considerable pérdida de
cosecha. Si las uvas se contaminan antes de alcanzar el tamano definitivo, las células
epidérmicas mueren y la piel de las bayas deja de crecer, como la pulpa sigue desarro-
llandose las bayas se agrietan debido a la presion interna. Estas bayas agrietadas se des-
hidratan o se pudren y frecuentemente son infectadas por la Brotrytis cinerea. Los vinos
obtenidos con uvas infectadas de oidio tienen mal sabor.

En 1854 se detectaron los primeros sinto-
mas del “oidio” en Cantabria. La memoria de
1862 de la Junta de Agricultura, Industria y
Comercio de la provincia, reconocia el “carac-
ter gravisimo” que habia tomado la epidemia
desde los afios 1855 y 1856, “pereciendo
muchas vides y quedando las demas comple-
tamente infecundas”.

Los efectos del “oidio” se pudieron contro-
lar gracias al descubrimiento de Henry Mares
en 1860, el cual hallé una solucion eficaz rociando las vinas
con azufre puro. El hallazgo relativamente rapido de una solu-
cién al problema del oidio, supuso una recuperacion de la pro-
duccién vinicola. Pero pocos anos mas tarde aparecieron los
sintomas de otra enfermedad desconocida y nueva: el “mil-
diu”.

También de origen americano, era una enfermedad mads
deletérea y persistente que el”oidio”. El“mildiu”, denominado
cientificamente Plasmopara viticola Berl y de Toni, es un hongo
de la familia Pernosporaceos intimamente relacionado con las
algas (B. Collard). Parasita todos los 6rganos verdes de la vid,
en particular hojas y bayas jévenes. Los sintomas de la infec-
cién se presentan en las hojas como unas manchas amarillen-
tas y aceitosas en el haz, que se corresponden en el envés con una pelusilla blanca. Los
ataques fuertes producen una desecacién parcial o total de las hojas que, por lo gene-
ral, caen. Dicha desecacién y defoliacién disminuyen la acumulacion de azicares en el
fruto, afectando a la cantidad y calidad de la cosecha.
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Las infecciones del racimo resultan desastrosas.
Los ataques de la enfermedad en el periodo de flo-
racion-cuajado pueden ocasionar la destruccion
total del racimo. Los sintomas en la floracién se
manifiestan por un oscurecimiento del “raspén”y el
recubrimiento de flores y granos por una pelusilla
blanca. Los granos oscurecen, se arrugan y final-
mente se secan.

La humedad y, por lo tanto, la lluvia es el princi-
pal factor promotor de la infeccién. Una precipita-
ciéon de 10 mm y una temperatura minima de 10 °C
son suficientes para provocar las primeras infeccio-
nes. La temperatura 6ptima para el desarrollo del
hongo es de unos 25 °C. Se tard6 un tiempo en
encontrar una solucion eficaz, consistente en pulve-
rizar las hojas con una solucion de sulfato de cobre,
mads tarde generalizada con el popular nombre de
“caldo bordelés”.

El informe emitido por el ingeniero agréonomo
Eduardo de la Sotilla en 1888’ refleja el estado cri-
tico de los vinedos en las zonas de Laredo, Castro-
Urdiales y Liébana donde muchos de ellos “son
abandonados a causa de la enfermedad que los des-
truy6”. La superficie del vifiedo habia descendido a
finales de siglo hasta las 2.200 ha aproximadamente.
(Tabla 3).

Segtn los datos expresados, vemos que entre
1888 y 1906 desaparecieron otras 1.000 ha de vifiedo.

Mil diu | arbado
- ) . 1588 1906
Pastidos Ayuitaiientos ha haosonns | ha mvadidas | ha destruidas
Castro Urdiales Castro Urdiales 17351
Yillaverde de .00
Trucios
Larcdo Colindres (A
Poles Camaletio A1, 0k |50
Cagtro v Cillango 3AT17 1 i L
lczaencro 17723 11H]
* No se incluyen los datos correspondientes a Cabezén de Liébana, del partido de Potes,”por no haberse recibido los
datos referentes a la superficie que destinan a este cultivo”.
Fuente: Eduardo de la Sotilla, op.cit.. p. 24 y Memoria reglamentaria (de la Seccién Agronémica de Santander) acerca
del cultivo y produccion viticola. Afio 1.906, manuscrito, s.p.

Tabl a 3. Estado demostrativo de l os Ayuntamientos que cul tivan lavid en | a provincia de
Santander con expresién de su superficie en 1888y 1906.

° “Informe que emite, a consecuencia del reconocimiento de los vifiedos de Liébana, Castro-Urdiales y Laredo, por
Eduardo de la Sotilla, Ingeniero Agrénomo de esta provincia”. Santander. Imp. De Salvador Atienza, 1.888.
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SIGLO XX: UNA PLAGA DLESTRUC-
TIVA: LA “FILOXERA”

La situacion se agravo a principios del siglo XX como consecuencia de la invasion
de una nueva plaga procedente de América del Norte: la“filoxera”. En Europa se detec-
to6 su presencia en unas cepas cultivadas en invernadero en Hammersmith, cerca de
Londres, en el afio 1863. Pas6 a Francia donde fue descubierta en los vifiedos de
Burdeos por Planchon en el afio 1868. La plaga se extendié con rapidez por todos los
paises europeos y por los vifiedos de casi todo el mundo

La filoxera es un insecto de la familia de los“Afidos”, cuyo nombre cientifico es Viteus
vitifoli, Fich. En la vid americana tiene un ciclo biolégico muy complejo, presentando
algunas diferencias cuando se propaga en la vid europea. Desarrolla varias generaciones
de individuos tanto en las hojas como en las raices (formas “gallicolas”y “radicicolas”).
En la vid europea las formas*“gallicolas”no se desarrollan sobre las hojas de las distintas
variedades y las formas“radicicolas”se multiplican de modo continuado por”partenogé-
nesis”. Las lesiones producidas por las filoxeras radicicolas en la vid europea, provocan
la formacién de numerosos tumores globosos o“tuberosidades” en las raices, las cuales
terminan necrosandose y muriendo. Sin embargo, las vides americanas resisten bien los
ataques de la plaga y sus raices forman muy pocas”“tuberosidades”.

Como consecuencia de los tumores formados en las raices de la Vitis vinifera euro-
pea, la planta muere, mientras que las vides americanas quedan indemnes y sobrevi-
ven. En consecuencia, el problema de la filoxera se resolvi6, de manera efectiva, injer-
tando las variedades viniferas europeas sobre pies americanos resistentes a la plaga.
(Figura 10).

Dibujo: Ruiz Castro
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. La filoxera
entro en
Cantabria por la
comarca lebaniega
en 1906" proce-
dente, probable-
mente, de la pro-
vincia de Leén ya
filoxerada desde
1887. Muy répida-
mente la plaga se
extendio por

—— todos los vifiedos
destruyendo gran
parte de los mis-

S mos (Mapa 12).
Mapa 12. Entrada de | a fil oxeraen Cantdbria. 1.906 El  desanimo

cundi6é entre los
viticultores y, la mayoria, opté por descepar debido a los altos costes de la reconstruc-
cién con pies americanos. Un informe emitido por el jefe de la Secciéon Agronémica de
Santander en 1906 después de su reconocimiento de las plantaciones de Liébana", esti-
maba que “ puede darse por atacada la mayorfa de los vifedos; pues aunque hay
muchos de ellos cuyo aspecto es sano, presentan ya agallas en la cabellera de las raices”
. Posteriormente, en 1909, se calculaban enteramente destruidas 390 hectdreas y afec-
tadas las 820 restantes, todas ellas en Liébana® . En la zona costera se daba ya por des-
aparecido la totalidad del vifiedo.

En el estudio realizado por el investigador francés A. Huetz de Lemps sobre el cul-
tivo de la vid en el noroeste de Espafia, con relacion a los vifiedos de Liébana®, se sefia-
la que la regresién de la vid en la comarca alcanzé el punto mas bajo entre los afios
1912-1915 con s6lo 53 hectdreas en produccion. Los esfuerzos y el empefio de los viti-
cultores leganiegos por reconstruir sus plantaciones consiguieron elevar a 61 hectdreas
las existentes en 1922 y a 145 hectareas en 1933. La recuperacion del vifiedo lebaniego,
el nico existente por entonces en Cantabria, continué después de la contienda civil y
en 1943 superaba ya las 221 hectdreas.

 En 1906 tuvo reconocimiento oficial por R.O. del 10 de febrero, aunque los primeros sintomas ya se habian detectado en
1901.

" Seccién Agronémica de Santander:“Memoria reglamentaria acerca del cultivo y produccién viticola”. Afio 1.906.
Santander. Firmado por el ingeniero agronomo J. Ramoén y Vidal, manuscrito, s.p.

*Ministerio de Fomento, Direccion General de Agricultura, Industria y Comercio:“La invasion filoxérica en Espafia y esta-
do en 1.909 de la reconstruccion del vifiedo”. Resumen hecho por los Ingenieros del Servicio Agronémico provincial.
Madrid, imp. De los Hijos de M.G. Hernandez, 1.911, pag. 58.

“Huetz de Lemps, A.”Vignobles et vins du Nord-Ouest de L'Espagne « . Burdeos. 1.967
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@LMPACTO DE LA ECONOMIA DE

MLERCADO

Fue una recuperacién temporal porque tras la reactivacion y modernizacion de la
economia espafiola pasadas las penurias de la posguerra civil (afios 60), la economia
lebaniega de tipo tradicional, autosuficiente, tuvo que incorporarse de manera inevita-
ble en una economia mercantilizada y especializada, en la que los antiguos sistemas de
produccion familiar tenfan muy dificil la supervivencia.

Las pequefias dimensiones de las parcelas del vifiedo lebaniego y las condiciones
topograficas del terreno asi como los estrechos marcos de plantacion, hicieron imposi-
ble la mecanizacion del cultivo. El mantenimiento de los vifiedos a base de mano de
obra familiar encarecieron progresivamente los costes de produccion llegando, en
pocos afnos, a un minimo de rentabilidad o a una rentabilidad nula. Ante tal coyuntura
muchas plantaciones fueron abandonadas definitivamente o plantadas de pinos. Un
informe del Ministerio de Agricultura realizado en 1975" pone de manifiesto el aban-
dono paulatino del vifiedo, pues el censo de ese afo asignaba a Liébana 184 hectareas
y el“Catastro Viticola y Vinicola de la provincia de Cantabria” de 1982, registraba sélo
32,87 ha (Tabla 4).

— | Superhicic de vifiedo | Superficie Superlicie de 1'iﬁ:|:|1u

UIICIpin ha 4 Ca labrada (ha) sohre superficic
labrada (%)

Cabezom de Tichana 4 &n 3 2R3 .71

Callomgo Casiro 23 G2 25 245 9,600

Potcs 1 b Sl T 507

Elaboracién propia.  Fuente: Catastro Viticola yVinicola de la provincia de Cantabria. 1982

Tabla 4. Superficie devifiedo en Cantabria. Catastro 1.982

El municipio de Castro-Cillorigo resultaba ser el de mayor superficie plantada con
23,92 ha, es decir, el 77,22 por 100 de todo el vifiedo provincial. Es de sefialar que, segin
algunas fuentes, en el término de 40 afios, de 1.943 a 1.983, se pasé de 221 hectareas a
tan solo 32,87 ha testimoniales.Una situacién extrema que puso el vifiedo cantabro al
borde de la extincion.

La incapacidad de hacer competitivas las explotaciones familiares, incit6 a un buen
porcentaje de la poblacion rural, en su mayoria jovenes, a emigrar a otras regiones
donde el crecimiento y desarrollo industrial demandaban mano de obra no especiali-
zada. Podemos afirmar, pues, que la invasién de la filoxera de comienzos del siglo XXy,
en especial, la nueva economia de mercado supusieron la decadencia definitiva del

"Sanz Carnero, F.”El vifiedo espafiol”. Ministerio de Agricultura. Madrid. 1.975

Antecedentes historicos de la vid en la cornisa cantabrica



vinedo, desapareciendo en la totalidad de la zona costera y manteniéndose, en parte,
en la zona lebaniega gracias a la gran tradicion viticola de la comarca. A finales del siglo,
el vifedo en Cantabria se habia convertido en un“cultivo reliquia”.

La siguiente Figura 11 ilustra la evolucién del cultivo de la vid desde el afio 1885
hasta el 1975.

h.
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i

Figura 11. Evol ucién del cultivo delavid.
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En contraste con los siglos pasados en los que los datos eran de escasa y dudosa fia-
bilidad, en la actualidad disponemos de diversos estudios estadisticos, catastrales y
econémicos que hacen posible una aproximacién veraz a la distribucién y estructura
actual del vifiedo en nuestra Comunidad.

El Gltimo “Inventario Viticola de Cantabria” (Mallavia, 2004) llevado a cabo median-
te un exhaustivo control sobre el terreno de las parcelas declaradas y no declaradas, uti-
lizando ortofotos y planos catastrales y midiendo las superficies de vifiedo con plani-
metro y GPS, aporta abundante informacion, fiable y precisa, de las superficies existen-
tes en los diferentes municipios asi como de la edad de las plantaciones, de las varie-
dades utilizadas, de los sistemas de cultivo, etc.

El“Inventario 2004” recoge todas las informaciones obligatorias que deben incluir-
se en el expediente de explotacion y de produccion, mencionadas en el Anexo I del
Reglamento (CEE) n°® 649/87 de la Comision por el que se establecen las modalidades
de aplicacion relativas al establecimiento del Registro Viticola Comunitario.

Los resultados del “Inventario 2004” son los siguientes (Tabla 5)

L M e Superficie Superficie vifia
Zomas Mumicipios parcelas catﬂl::l-o Tha) r (hal
Cabomdn de Tachana [ 10,72 TAT
Lichana Carnaleti 15 3.22 295
Cilbloripo de Licbhana 322 45 18 3272
X Poles 45 I8, 16 12,20
Wesra de Lickkana 38 H.42 4.62
Waldomedible [ walderedible 2 4.63 0 84
Hi Asnllcro 1 7S 0
Costera Darcena de Cloomes 4 460 3846
Barcwvo 2 1.149 01l
Camarneo 1 el 0k
Tacndao | .54 Y]
= Polarmma de Cudeyvar 1 25 011
Medie Cudeve 1 ks * 0AKE
FPiclmzos 2 .53 0,07
Saunloiia 1 £ L 005
- Woillae seusa 3 D57 017
Tlermedia SRS CCdS de Toos 1 1R = X
AW ok 1 2 38 0
TR IALES FE L9 55 HE 14

Elaboracion propia

Fuente: Inventario Viticola de Cantabria. 2004

(*) Se indica como superficie catastral la superficie de vifa por ser parcelas de grandes dimensiones que nos distorsio-
narfan el dato final.

Superficie catastral de Medio Cudeyo = 52,08 ha

Superficie catastral de Villaverde de Trucios = 559,58 ha

Tabl a 5a. Dist ribucién de | as superficies devifiedos por zonas y municipios.

El resumen por zonas aparece en la Tabla 5 b.

Z omnas Mirmer Superficie Superficie Vifia
] Parcelas Catastro (ha) (ha)

Tachana 4852 BR.TO il 45

Valdorredible x A3 11 %1

Coslera o

Tnlermcdia 24 14.71 O 85

Tabl a 5b. Resumen por zoncs.

Situacion actual del cultivo




Los resultados nos indican que el vifiedo de Cantabria se concentra, prioritaria-
mente, en la comarca de Liébana con una superficie de 60,45 ha, lo que supone el
88,71 por 100 de todo el vifiedo cantabro.

A1 A s : OTROS MUNICPIDS
Esta superficie esta repartida irregular- e cABEzo DE

. . C AL LIEBANA 78T 17%
mente en cinco de sus seis municipios - g SAALERo 208
(todos menos Pesaguero) (Mallavia, }

2004), siendo el municipio de Cillorigo | rares 12
de Liébana el que detenta la mayor \_./
CALOHIGD DE

superficie: 32,72 ha, es decir, el 48 por LIEBARA 3772 48%
100 del vifedo (Figura 12).

Figura 12. Superficie de vifiedo en Cantabria
(ha) en 2004.

= La distribucion de las planta-

ciones en la geografia regional es
muy desigual. El 63 por 100 de
las parcelas se encuentran en el
municipio de Cillorigo de
Liébana, el 12,20 por 100 en el de
bl 17 Cabezoén de Liébana y el 8,85 por
50 11 - - 100 en el municipio de Potes. En
o4

39 =
o I . o estos tres municipios lebaniegos
f"‘ / f ' ~. ‘f‘f se sitlan, por tanto, cerca del 90
J’,* f’ ¥ 4 - por 100 de las plantaciones, con-
cretamente el 89,16 por 100. El
Figura 13. Distribucién de | as parcel as minoritarios de resto de las parcelas (10,84%) se
M reto en Cantabria. distribuyen entre los municipios
de Vega de Liébana, Camalefio y

los municipios de la zona costera e Intermedia (Figura 13).

Las plantaciones de la zona Costera e Intermedia son pocas y, en su mayor parte,
corresponden a plantaciones nuevas acogidas al plan de experimentacion de varieda-
des puesto en marcha por la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca. Las planta-
ciones de esta zona suman un total de 24 parcelas. En conjunto, la distribucion de las
mismas a nivel regional se aprecia en el Mapa 13.

De todas las parcelas inventariadas, declaradas o no declaradas, hay un nimero sig-
nificativo de ellas que pueden considerarse abandonadas. En general, se trata de par-
celas en las que se han dejado de realizar las labores culturales necesarias para conse-
guir una cosecha normal. Las vides no han sido podadas en varios afios y tampoco se
han realizado las labores de “cava”y abonado, por lo que las parcelas estan invadidas
de maleza espontanea: (“argomas”,“escobajos”,“bardas”etc.) y los sarmientos, alarga-
dos por sucesivos crecimientos, rastrean y se extienden por toda la superficie de la plan-
tacion. (Figura 14). Muchas parcelas han sido plantadas de pinos.

De las 508 parcelas inventariadas, 124 se consideran en estado de semiabandono
(24,4%) pues de ellas hace afios que no se extrae ninguna cosecha. El resto (75,6%) son
parcelas cultivadas que estan en produccion (Mallavia, 2.004). (Tabla 6 y Figura 15).
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Figura 14. Aspecto de una pl antacién devifiedo abandonada.

Foto: J.I. de S.P.

Parcelas cullivadas Parcelas abandonadas
Municipio M pareclas | Sup. Cat. Sup. vilia | N7 parcelas | Sup. Cat Sup. vilia
LY {h) (T} {he)
Lighana v A58 hH 335 1430 1224 M3 15,95
Valdemedible
#omg Costera
2 ¥ - - -
¢ lutenmedia 26 21,17 76"
Tedales 384 R9.50 5219 |24 M58 |5.95
Tabl a 6. Superficie de vifiedo en produccién y abandonado.
S VINA
ABANDOMNA DA
1595 23%
5. VINA
CULTWADA,
5218 7%

Figura 15. Superficie de vifiedo segin estado de cul tivo.
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De las observaciones realizadas sobre el propio terreno, se puede estimar que la casi
totalidad del vifiedo cantabro se cultiva en las laderas de los montes que circundan los
diferentes valles fluviales de la region. En Liébana, la altitud de las plantaciones se sittia
en cotas que van de los 300 a los 800 metros y en el resto de los municipios (zona cos-
tera e intermedia) entre los 50 y 500 metros. En general, las parcelas tienen fuertes pen-
dientes, de forma acusada en la comarca lebaniega, haciendo dificil la mecanizacion de
las labores culturales. La mayoria de las parcelas presentan orientaciones sur, suroeste
O sureste.

D DE PARCELACION

Con las 508 parcelas de vifiedo existentes en la Autonomia de Cantabria, podemos
establecer la siguiente tabla segiin cinco entornos o rangos de superficie (Tabla 7).

Rango de
superlicie (ha) N* parcelas Yo parcelas | Superficie (ha)
5 0l 2490 7.1 14.21
1= 5 =4 25 153 FL12 2365
0738 <03 30 U R 1708
05=8= I 2la .54
S| 4 .78 574
Tulal 508 L0, 0] 68,13

Tabl a 7. Nomero de parcel as y porcentajes segin entornos de superficie.

La tabla anterior refleja la g =1
gran parcelacién del vifiedo 05<85 1 574 8% 8« 0.3
cantabro, correspondiendo el 684 10% W o

mayor porcentaje de parcelas, 4 -

el 87,22 por 100, a los dos

entornos de menor superficie, | p28<gs05 V ‘

es decir, la gran mayoria de las | 1788 28% 015520325

parcelas no superan las 0,25 2366 35%
ha. Por el contrario, solo hay 4
parcelas que tienen una super-
ficie superior a 1 ha (Figura 16).

Figura 16. Distribucién del vifiedo y porcentajes segin
el entorno de superficie (ha).
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A nivel municipal, la tabla siguiente distribuye la superficie de vifiedo segtn los
entornos considerados y el nimero de parcelas (Tabla 8).

& tha 1 015 % (hay <025 | 025 <3 (ha) <05 0,5~ 5 thab=1 % rhay =1

MUNICIPLO =F
TARC, ETTER. | PARLL ATTTR. | FARC. SUTER. | TARCL ETTER. | "ARCL FR.

LL AL ERCY 1 005

HABCENS CICER 1 AL 1 i 1 T 1] s

AR L F ol

CARFALTN W

T.IETL a5 173 2 R 2 [EH z Lzl [ (2]

CARLA LI ] 04T g L3k A 1.3

AN A RCHE 1 s

LD EHEIEEE 3K LIE 212 16,14 u4 1397 24 w71 2 135 i i

(NI 1 LY}

MARTHA DT ST i il

MEDICCLTDL 1 005

FIEL A1 = a7

FFIES H i % 15 1M 14 =11 3 Ehrd 1] o

AT IR 1 [SE{E]

WATLTRERIATELT 1 Y i 05T

WA DE LIERARMA 18 105 17 3.7 3 (R0

WILLAFSCLIES e 017

WILLAWERIFE 1B T 1 i 1 i1 1 053 | iz

WAFILD 1 [T

TOTAT. pasi] I 153 FREEH S0 1 7GR [N R 4] 57F

Tabl a 8. Distribucién devifiedo segin entornos considerados.

e Y Ty T T . Si comparam'os. las planta-
mOS<Sihajs? = &(ha) =1 ciones de las distintas zonas,

vemos que en Liébana la
mayor parte del vifiedo se
encuentra  distribuido en
pequenas parcelas, mientras
que las plantaciones de las
zonas Costera e Intermedia
estdn constituidas por parcelas
que, por lo general, superan la
superficie de 1 ha (Figura 17).
No obstante, la tendencia
de las nuevas plantaciones en
Liébana va orientada a parce-
las de mayor tamano (S>1ha) y
con pendiente que no superen
el 20 por 100 de desnivel al
objeto de facilitar la mecaniza-

P— OTROS MUMICIPIOS cién de las labores.

=

Figura 17. Compar ccién del vifiedo segin entornos de
superficie en Liébanay en otros municipios.
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D DE LAS PLANTACIONES

Otra de las caracteristicas que definen el vifedo cantabro es la antigiiedad de las

plantaciones (Tabla 9).

Un primer andlisis de los datos resefados pone de manifiesto la gran diferencia
entre el vifiedo lebaniego y el vifiedo de la zona costera e intermedia. Las plantaciones
de vid en Liébana son viejas ya que el 94,67 por 100 de las parcelas se plantaron antes
del afio 1976, es decir, la casi totalidad del vifiedo lebaniego tiene una edad de mas de
30 afnos aunque, en realidad, cerca de la mitad de las parcelas tienen una antigiiedad
superior a los 45 afios (Catastro, 1982).

Perivdues
e N e
plamlevcicn pare.
mderior 1570 A48
1.49760-1.4052 3
TARE 140 4
Fosterioresy o 148 Iy
Todal A7

Elaboracién propia

Lichauu
Sup. Sup.
catas, vifia
(Tun) {hax)
IS M1
{rial 1,11
(e 13,24
R AN
BRN | H5D

Fuente: Inventario Viticola de Camtabria.2004

Olros Municipios
o e ™l Sup. Sup. o de
parcelas | parc. catas. viiia parcelas
{hend {Thaa)
a7 1 10,64 04 aE2
1.4 1 24 48 L] R,
1,13 4 LER LY 4 15,3
250 20 I T TN
10y 26 .07 s 10y

Tabl a 9. Superficie del vifiedo cultivado segin el afio de plantacién.

En contraste, el vifedo costero es un vifiedo joven, plantado por lo general, en afios
posteriores al 1993. De las 7,78 ha de este vifiedo, 7,53 ha tienen una antigliedad de
menos de 10 afios y corresponden, en su mayoria, a las parcelas acogidas al programa

338

1

Vuunite: meataris \iginla de L antabria. 2600

0 ANTERIOR & 1978
o 1578- 1982

B 15531008

o POSTERIOR A 1

Figura 18. NGmero de parcel as cul tivadas segin afio de

p|0ntocién.

Caracterizacion del viiiedo cantabro

de experimentacion del
Centro de Investigacion y
Formacion Agrarias de la
Consejeria de Ganaderia,
Agricultura y Pesca. La
superficie total de vifiedo
plantada antes de 1976
suma 40,04 ha (el 76,62
por 100).

El nimero de parcelas
cultivadas segtn el afo
de plantacién se repre-
senta en la siguiente
Figura 18.



DE PLANTACION

El vifiedo antiguo, basicamente ubicado en Liébana, esta plantado a“falso tresboli-
llo” con un marco de plantacién de 1,50 m entre lineas y 1,30 m entre plantas. La den-
sidad de plantacién esta, por tanto, en torno a las 5.000 cepas/ha. Las nuevas planta-
ciones se han realizado con marcos que van de los 2,10 — 2,40 m entre lineas y 1,10 —
1,30 m entre plantas. Las densidades de plantacién estdn comprendidas entre las 4.300
—4.100 cepas/ha.

DE FORMACION

La formacion tipica de los vifiedos lebaniegos ha sido el“vaso bajo” de 3 — 4 brazos,
con 16 2”pulgares”de 2 yemas. Las parcelas experimentales se han formado en”espal-
dera” con cordén simple o doble.

La formacion de las plantaciones de la Costa y zona Intermedia se realizaba en
“emparrado”alto de 3 alambres a 1,80 m sobre el suelo, mientras que las nuevas plan-
taciones experimentales se han formado en “espaldera” con cordén simple o doble y
una con“pulgar y vara” (Guyot).

) Y RENDIMIENTOS

Las replantaciones llevadas a cabo
después de la invasion filoxérica intro-
dujeron nuevas variedades que, poco a
poco, fueron sustituyendo a las tradicio-
nales y autéctonas de Cantabria. En la
actualidad, en los vifiedos de Liébana,
predominan las variedades Mencia y
Palomino acompafadas de pequefios
porcentajes de Garnacha tintorera
(tinta Madrid) Malvasia y Moscatel fino.

El porcentaje de las variedades vini-

feras por plantacion se expresa en la  Figura 19. Porcentaje devariedades en el vife-
Figura19. do | ebaniego.

|8 Mencia [ Palomino & Tinto Madrid O Otras |

Foemie: Dlabsoracion propas
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En la zona Costera e Intermedia las variedades predominantes son la Ondarrabi
Zuri y las experimentales de reciente introduccion®.

Los rendimientos medios obtenidos con los sistemas de plantacién descritos y las
variedades utilizadas, son los siguientes:

Comarca de Liébana, de 3.500 a 6.500 kg/ha (formacién en“vaso” o en“espaldera”)

Zona Costera e Intermedia, se alcanzan producciones de hasta 10.000 — 12.000
kg/ha (formacion en“espaldera”o en“emparrado”)

Tenemos que tener en cuenta la variabilidad de los datos pues estan condicionados
por las caracteristicas climatolégicas del afio y por las labores culturales realizadas.

Podemos resumir la caracterizacién del vifiedo cantabro en la Figura 20.

VINEDO LEBANIEGO (44,50 ha)

Plantacion: “Falso Tresbolillo”

Marco de Plantacion: 1,50 x 1,30 m

Densidad: 5.080 cepas/ha

Formacion: a pie bajo en“vaso” de 3-4 brazos

Variedades: Mencia (40%), Palomino Fino (Jerez) (40%), Tinto Madrid (15%) y
Malvasia, Moscatel Fino y otras (5%).

Rendimiento: 3.500 — 6.500 kg/ha

Falso tresbolillo

“En el apartado“Programa experimental”se trata de las nuevas variedades introducidas y en experimentacion.

Caracterizacion del viiiedo cantabro



Emparrado alto VINEDO COSTERO (7,78 ha)

Plantacién: “En linea”

Marco de Plantacion: 2,10 - 2,40 m
x1,10 - 1,30 m

Densidad: 4.100 — 4.300 cepas/ha

Formacion: “emparrado alto” y en
“espaldera”en cordéon simple o doble.
Variedades:

Ondarrabi Zuri, Ondarrabi beltxea
y experimentales

E ' Rendimiento: 10.000 — 12.000
LS kg/ha

En “Espaldera”

Figura 20. Car acterizacién del vifiedo cantabro. (Dibujos J.I .de S.P.)
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CRISIS GANADLRA

El estudio de los
datos resefiados en los
capitulos precedentes,
nos permite compren-
der la evolucion del cul-
tivo de la vid en
Cantabria y la impor-
tancia que ha tenido a
lo largo de los siglos en
la economia regional.

En la actualidad el
sector agrario y, en con-
creto, en nuestra regl'c')n,
los subsectores de la
ganaderia de leche y de
carne atraviesan una
etapa de profunda crisis
estructural y productiva,
que ha motivado el
abandono de la actividad de un amplio sector de ganaderos. Ante una coyuntura tan
problematica es necesario buscar soluciones o alternativas que permitan diversificar las
producciones agrarias y facilitar la integraciéon en actividades innovadoras y rentables
de aquellos ganaderos y jovenes agricultores que quieran seguir trabajando en el sec-
tor.

Con relacion al cultivo del vifiedo, es bien conocida la experiencia lebaniega de estos
altimos afos, la cual ha generado una importante actividad econdémica gracias a la
moderna elaboracién artesanal de su afamado orujo y a la recuperacién de la produc-
cion del tradicional vino “tostadillo”. En toda la zona norte de la peninsula, los vinos
blancos tipo“albarifio”asi como los txacolis del Pais Vasco y los tintos del Bierzo y de la
tierra de Cangas, estdn experimentando una fuerte demanda a nivel regional por parte
de los consumidores que buscan la autenticidad de los”productos de la tierra”y la cali-
dad artesanal. Existen, pues, unas perspectivas favorables y unas condiciones naturales
acreditadas durante siglos que aconsejan recuperar el cultivo de la vid y la produccion
de determinados tipos de vino en las diferentes comarcas de Cantabria.

El futuro de todas las zonas vinicolas pasa por la produccién de vinos de calidad y
personalidad diferenciada. Para ello se requiere no solo elegir con precision las varieda-
des a cultivar sino aplicar de forma rigurosa las modernas técnicas de cultivo y utilizar
los métodos enoldgicos adecuados manteniendo, en el mayor grado posible, el carac-
ter artesanal de las elaboraciones. Las variedades elegidas deben reunir dos“cualida-
des” imprescindibles: calidad enolégica y perfecta adaptacion a las condiciones ecocli-
maticas comarcales.

Figura 21. Rebafio de vacuno | echero postando
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PROBLEMATICA VARIETAL

A medida que los romanos fueron extendiendo el cultivo de la vid a regiones cada
vez mas septentrionales, constataron que las cepas del ambito mediterraneo no se
adaptaban bien al clima de las regiones del norte de inviernos mas frios y lluviosos.
Varios tratadistas y agronomos romanos nos detallan en sus obras el cultivo de la vid
en el mundo romano. Sin embargo, el tratado sobre agricultura mas antiguo que se
conoce fue escrito en punico por el cartaginés Magén (Unwin, 2001). Después de la
destruccion de Cartago por los romanos en el afio 146 a.n.e. el tratado fue traducido al
latin y al griego y se convirtié en uno de los textos clasicos sobre agronomia, muy cita-
do por Varrén y Columela. Estos agrénomos, junto con Catoén, trataron de forma
exhaustiva la viticultura en la época romana.

Caton (234-149 a.n.e.) en su obra“De Agri Cultura”, subraya la importancia de la
viticultura en la economia agraria romana durante el siglo II a.n.e. Da diferentes con-
sejos sobre la necesidad de plantar las distintas variedades en funcién de las condicio-
nes ambientales. Trata sobre los métodos de poda, de propagacion de las cepas a base
de acodos y esquejes y de la necesidad de cuidar y mantener el vifiedo. Destaca la
importancia de la prensa vinicola y detalla su mantenimiento después del prensado de
la cosecha. También describe los métodos de elaboracion de distintos tipos de vino y el
modo de mejorar el “bouquet”de los mismos y la preparacién de vinos medicinales. La
obra de Catén proporciona un caudal de informacioén sobre la viticultura del mundo
romano.

Varrén (116-27 a.n.e.) redact6 su tratado“Res Rusticae” con la experiencia de los 80
afos. Afirma que los costes de produccion viticola dependen, en gran parte, del siste-
ma de conducciéon empleado. El méto-
do mds barato consistia en cultivar las
cepas en“vid libre”tal como se hacia en
Hispania, apoyando los sarmientos en
pequenas horquillas. Varrén reconoce
que la variedad de uva determina el
tiempo de maduraciéon y senala el
potencial de diferentes variedades para
producir vinos de mayor o menor lon-
gevidad, sefialando que algunas varie-
dades dan vinos que se acidifican rapi-
damente y que es preciso beberlos en el
afio, mientras que otros vinos envejecen  Figura 22. Vifiedos en soportes antiguos.
bien.

Columela (3 a.n.e. — 54 d.n.e.) nacido en Cadiz y contemporaneo de Séneca, hizo la
descripciéon mas detallada de la agricultura romana en su obra“De Re Rustica”, tam-
bién conocida como“Los doce libros de agricultura”. En el libro tercero trata de la viti-
cultura y describe las distintas variedades de uva, métodos de conduccién, poda de
cepas, ... Columela demuestra conocer a fondo la diversidad de variedades y los facto-
res ambientales mas apropiados para cada una. Sefala que el cardcter de una determi-
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nada variedad puede cambiar segtin el lugar en que se cultive: “Tras plantarse en otro
lugar, algunas cepas pierden sus caracteristicas peculiares hasta el punto de volverse
irreconocibles” (Columela, T.I,1.III, 1979). El autor recomienda orientar los vifiedos al sur
en las regiones mas frescas y al este en las regiones calidas. También recomienda que la
madurez de las uvas se determine segtn el color de las pepitas y resalta la importancia
de la limpieza en el momento de la vinificacién, recomendando fumigar las bodegas
antes de la vendimia.

Otros muchos detalles sobre la viticultura romana nos describe Columela, pero es
Plinio el Viejo (23-79 d.n.e.) quien en su obra“Naturalis Historiae” observa que deter-
minado tipo de vides soporta bien los climas frios y las heladas, lo que indica que se
estaban introduciendo nuevas variedades en climas mads septentrionales. Enumera 91
variedades de cepas y 50 clases de vinos de calidad. Menciona también la buena pro-
ductividad de los vifiedos hispanos y nombra dos nuevas variedades que se adaptaban
especialmente bien a los climas del norte: la“biturica” originaria de Hispania, anteceso-
ra de las actuales Cabernet francesas, que llegé a ser la variedad principal en tierras bor-
delesas y la“allobrogica” de Lugudunum (Lyon). Plinio menciona la“biturica” pero no
Estrabon (63 a.n.e. — 21 d.n.e.) en su”Geogréfica”, por lo que la viticultura de la region
bordelesa debié establecerse en las postrimerias del siglo I d.n.e.(Unwin, 2001).

Las nuevas variedades introducidas en las regiones del norte, procedian, sin duda,
de las hibridaciones fortuitas entre las vides mediterrdneas cultivas y las vides silvestres
autéctonas. La posterior seleccion por parte de los viticultores de aquellas cepas que
mejor se adaptaban al clima y suelos septentrionales, dieron origen a numerosas“varie-
dades locales o autdctonas”.

Afortunadamente en la Cornisa
Cantébrica y en Galicia existian en la
época romana, y existen actualmente de
forma relicta, poblaciones espontaneas
de vid silvestre”Vitis vinifera L. subespe-
cie sylvestri” (Gmellin) Hegi. Esta subes- ;
pecie presenta poblaciones integradas ' i Bl el 3 By
por ejemplares masculinos y femeninos,
que aparecen distribuidas en distintas
areas geograficas de la Europa Meridional y Central, Norte de Africa , Oriente Medio y
otras regiones asidticas situadas entre el Mar Negro y el macizo del Hindu Kush (Ocete
et al.,, 2002). (Mapa 14). Es, por lo tanto, una subespecie didica.

Las vides silvestres suelen tener las hojas mas pequenas que las variedades vinife-
ras y, salvo excepciones, una elevada resistencia/tolerancia a plagas y enfermedades;
ademas, presentan un marcado cardcter higréfilo (Ocete el al. 1997 a y b). En diferen-
tes trabajos botanicos espafioles, los ejemplares silvestres son referidos bajo los nom-
bres de“labruscas”,”parras bravas” o“parrones”.

Los racimos de los ejemplares femeninos silvestres suelen ser pequetios y ralos. Las
bayas, que son de color negro y de tamano irregular, cuando maduran dan un mosto
no apto para la vinificacion. En varias zonas de Andalucia se utilizaba para la fabrica-
cion casera de vinagre y también para colorear los vinos blancos procedentes de vid cul-
tivada. Desde época prehistorica, las bayas silvestres han contribuido a la alimentacion
humana; en distintas zonas de Alemania y Austria se pasificaban antes de ser consu-
midas. La savia que brota de las“parras silvestres” durante la etapa del “lloro” ha sido

Mapa 14. Distribucién del a Vitis syl vestri.
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empleada con distintos fines terapéuticos, al igual
que el mosto, que a veces se edulcoraba y constitu-
ia el denominado“Syrupus Agreste” aleman (Bock,
1546).

La vid silvestre ha contribuido, como ya hemos
dicho, al desarrollo de las castas cultivadas a lo
largo de los siglos. Desde un punto de vista filoge-
nético, las variedades de cultivo empleadas en las cA _ :
regiones europeas pueden tener su origen en las |[EECEAEEEE L
escasisimas formas silvestres “hermafroditas” de la  Figura 23. Variedad t radicional
zona, por ejemplo, en Italia, éstas suponen un 3 por
100 (Anzani et al. 1993), que han podido aparecer por mutacién o por un aporte gené-
tico de viduehos cultivados, en las variedades introducidas desde Oriente.Y, finalmen-
te, otro grupo derivaria de la hibridacion entre aquellas de procedencia asiatica y las
variedades silvestres propias de cada region, seleccionadas pacientemente durante
siglos por los viticultores del pasado (Wagner, 1976). A este grupo pertenecen la mayo-
ria de las variedades que, en cada comarca, son consideradas como “autoctonas”. Es el
caso de las variedades de la Cornisa Cantabrica y Galicia. Es probable que las cepas
procedentes de la antigua Fenicia, Grecia y Roma hayan aportado el“alelo” del herma-
froditismo y aquellos que controlan la uniformidad y el tamafo de las bayas. Por su
parte, las poblaciones silvestres han podido transmitir su adaptacién a las condiciones
de la zona de cultivo (Martinez de Toda, 1991).

Después de la invasion filoxérica, la reconstruccion de los vifiedos se hizo con las
variedades que tradicionalmente eran cultivas en cada zona; asi han llegado hasta
nuestros dias numerosos encepamientos autoctonos de gran calidad y perfecta adapta-
cién al medio. En Cantabria, las variedades autdctonas citadas por diferentes autores
han desaparecido en su casi totalidad debido a diferentes causas. Entre ellas destaca la
especializacion de los viticultores lebaniegos en la produccién de orujo y al abandono
del vifiedo, por parte de los viticultores de la costa, a raiz de la crisis originada por la
aparicion del oidio y el mildiu, que optaron por el cambio de actividad y dedicaron sus
esfuerzos al cultivo del maiz y a la recria y explotacion del vacuno de labor y, posterior-
mente, de leche.

El complejo varietal lebaniego era amplio y exclusivo. Matias de Lamadrid y
Manrique en su obra”Memoria sobre los grandes montes y demas riqueza de Liébana”
(1836) menciona las seis mas cultivadas y de mejor calidad“entre las casi 40 variedades
que en Liébana se cultivan”. Las nombradas son tres variedades blancas: “la Moscatel
de vinha”, la”Alba mayor”y la“Alba menor” de tonalidad dorada, muy dulces y carnosas,
de gran calidad y apropiadas para comer. Nombra otras tres variedades tintas como las
mejores por su delicadeza para vinificacion: la “Tintilla fina” o “Neciza” muy dulce, la
“Iberbadilla” aromética y perfumada y la “Parduca” con punta de 4cido. La obra de
Lamadrid es un testimonio de gran interés ya que fue escrita antes de la expansion de
las nuevas enfermedades y de la crisis filoxérica. Corrobora la calidad reconocida de las
variedades autdctonas y alaba el vino de la comarca por su”simplicidad natural”y“buen
gusto”, apuntando que podria mejorar considerablemente si se observaran los princi-
pios enolégicos modernos.

Muy interesante resulta la informacién contenida en la “Memoria Reglamentaria
acerca del cultivo y produccién viticola” (1906), redactada en la Seccion Agrondmica de
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Santander y firmada por el ingeniero agronomo J. Ramoén y Vidal. En esta memoria se
citan las principales variedades cultivadas en los viniedos de Cantabria. En la comarca
de Liébana cita las “Neruca”y“Negra”, propias para mesa y vino, atacadas por el oidio,
pero de buena respuesta al azufre; la“Parduca” especie de“uva mollar”, bastante resis-
tente a todo pues es la variedad verdadera para cultivar en este pais, con un 75% de la
superficie cultivada en la comarca. Otras variedades son la “Herradillo menudo”, la
“Casconil” y la “Nedano”. Entre las variedades blancas o “yendas” cita la “Alba”, la
“Martin” (Martina) y la“Verdeja”. Para la zona costera nombra la“Blanco Francés”, la
“Tintillo” 0“Graciano”y la”Carmené”, ésta tltima introducida en 1872 procedente de
Burdeos™.

Segtn este autor el vino de Liébana era“ligero y agradable por su finura y brillan-
tez”. Se obtenian dos tipos de vino: el“tinto”y el“tostadillo”, por procedimientos total-
mente artesanales.”El primero se obtiene pisando la uva a medida que se vendimia, en
conos de madera (“tinas”) en las cuales se verifica la fermentacion tumultuosa; termina-
da la cual se trasiega y encuba'el vino para continuar la fermentacion lenta. El“tostadi-
llo” se hace con uva blanca soleada en cafizos generalmente con el fin de que el mosto
salga mas concentrado ... Esta clase de vino se obtiene en pequenisimas proporciones”.

Otra obra que nos informa sobre las principales variedades autdctonas lebaniegas
es el”Catalogo de Variedades espafiolas”listado por Nicolas Garcia de los Salmones en
1914, en fechas inmediatas a la reconstruccion del vifiedo.

En el citado catalogo figuran 12 variedades:

¢ 5 blancas “Alba menor” “Blanca”
“Alba mayor” “Martino”
“Moscatel”

e 7 tintas “Nedano” “Parduca”,
“Casconil” “Verdejo Negro”
“Herradilla” “Aragonés”
“Neruca”

De esta relacion se desprende que el vifiedo lebaniego se reconstruyé con las mejo-
res variedades autdctonas para vinificacion y para consumo de mesa.

También contamos con la relacion de las variedades citadas por el prestigioso agro-
nomo J. Marcilla (1954), que sefala como variedades tipicas de Cantabria las tintas:
“Parduca”, “Neruca”, “Herradilla”, “Negrin”, “Carrasquin”, “Albarin” y “Ondarribiya
Beltza”. Como variedades blancas cita la“Martino”, “Alba”y“Ondarribiya Churriya”.

Finalmente tenemos la obra ya citada en capitulos anteriores: “Vignobles et vins du
Nord-Ouest de L'Espagne” del gedgrafo y agrénomo francés Huetz de Lemps (1967).
Con relacion a las variedades autoctonas de Cantabria sefiala que las mds importantes
por su calidad eran la“Moscatel”, la“Martina”, y la excelente“Alba”, entre las blancas y
la“Neciza”, la“Neruca” (Tintilla Fina), la “Iberbadillo” (Herradilla) y la“Parduca” entre
las tintas.

Comenta también cémo el vino tipico de Liébana resultaba de la mezcla de:

¢ un 30-40% de Parduca

e un 30-40% de Neruca

e un 10-20% de Martina

e yun 10-15% de Alba y/o Herradilla.

' Barrén Garcia, ].J.:“La economia de Cantabria en la etapa de la Restauracion (1.875-1.905)”. Santander, 1.992
"Las cubas de madera se denominan en Liébana”carrales”
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Hemos visto, pues, como en Cantabria se disponia de un complejo varietal propio,
perfectamente adaptado a su medio y que posibilitaba la produccion de vinos de buena
calidad. A medida que la economia agraria tradicional se fue integrando en la econo-
mia de mercado, la rentabilidad de los cultivos deficientemente mecanizados fue per-
diendo interés. Los viticultores lebaniegos trataron de suplir la falta de rentabilidad
vinicola con la especializacién en la produccion de su afamado orujo, de mas alto valor
comercial. A tal efecto, fueron sustituyendo las variedades autéctonas, de rendimientos
moderados, por otras de mayor produccion, aunque de inferior calidad, que les permi-
tia destilar mayores cantidades de orujo.

Sanz Carrero en su estudio“El vifiedo espafiol” (1975), cita las variedades cultivadas
en Liébana en la década de los afios 70:

- La“Palomino” 0“Jerez” 40%
- La”Mencia” 40%
- La“Tinto Madrid” 15%

- La”Garnacha”,”Malvasia”... 5%

En consecuencia, por esa época ya habian desaparecido las variedades autéctonas
sustituidas por la“Palomino”, variedad “productora” no adaptada a las reducidas con-
diciones termoluminicas de la comarca, dando abundante mosto pero de escasa calidad
y por la“Mencia”, variedad de buen rendimiento y de calidad, apta para las medias y
altas laderas dado su ciclo relativamente corto (2.3 chasselas). La“Tinta de Madrid”y la
“Garnacha” son variedades de rendimiento pero no bien adaptadas a la ecologia
comarcal. Este encepamiento es el que se mantiene en la actualidad, con alguna varian-
te, en las escasas 45 ha cultivadas.

Llegados a este punto, es importante sefialar que las variedades autéctonas y tradi-
cionales de la Cornisa Cantabrica se conservan en otras comarcas de la zona y en la
Comunidad Gallega, donde constituyen mayoritariamente los encepamientos actuales.
En la misma Cantabria persisten algunos ejemplares de las antiguas variedades autdc-
tonas localizados en viejas plantaciones y en parcelas abandonadas, lo que hace acon-
sejable su recuperacion y estudio al objeto de determinar sus parametros agrondmicos
y enolégicos.

Cuando hablamos de “producto
de la tierra”, hay que tener presente
que nos estamos refiriendo a produc-
tos de calidad contrastada y diferen-
ciada, obtenidos a base de variedades
o productos tradicionales y/o autdc-
tonos, manteniendo en diferentes
grados la elaboracién artesanal.

Nuestros “vinos de la tierra” han
de basarse en las mejores variedades
tradicionales de la  Cornisa
Cantabrica acompanadas, si fuera
necesario, de otras complementarias
de alta calidad, nacionales o extranje-
ras, que acrecienten y refuercen las

cualidades distintivas de estos vinos.  Figura 24. Los producfos tradicional es y artesa-
nos tienen una demanda crecienteentrel os

consumidores.
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OROGRAFIA COMPLICADA

La complejidad ecoclimatica de toda la Cornisa Cantabrica
tiene su origen en una geomorfologia montafiosa que configura
multitud de valles y comarcas bien diferenciadas y de su proximi-
dad a la influencia maritima del Cantabrico. Las caracteristicas
orograficas de cada comarca o, incluso, de cada valle, van a deter-
minar el ecoclima local dando origen a numerosas particularida-
des medioambientales. Unas condiciones tan variables del medio
exigen gran precision en la eleccién de las variedades a implantar.
Es necesario ajustar con exactitud su ciclo vegetativo a las situacio-
nes ecoclimaticas de cada caso concreto, con objeto de conseguir

maduraciones adecuadas antes de las lluvias otonales, evitando
asi, en lo posible, los ataques de la podredumbre del racimo
(Botrytis cinerea), muy intensos en nuestras condiciones termo-

Figura 25. Ataque
de “botrytis” en

racimo

pluviométricas.

Debemos tener presente que las zonas de clima atlantico configuran unas viticultu-
ras dificiles y exigentes, con fuerte incidencia de enfermedades fingicas que obliga a

am [
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Mapa 15. Compl ejo varietal autéctono delaCornisa
Cant dbricay Gl icia

una lucha fitosanitaria com-
pleja y econémicamente cos-
tosa. En contrapartida poseen
un alto potencial de calidad
(Hernandez, 2001).

La logica de los razona-
mientos planteados nos llevo
a la planificaciéon de un pro-
grama de investigacion y
experimentacién, a  nivel
comarcal, sobre el comporta-
miento agronémico y enolégi-
co de las distintas variedades
tradicionales y autoctonas de
la Cornisa Cantdbrica y Galicia
(Mapa n° 15)

En primer lugar, se trata de
recuperar aquellas variedades
autoctonas que, por su calidad
reconocida y adaptaciéon al
medio, sean idéneas para

lograr “vinos de la tierra” de calidad, con personalidad diferenciada, de cierto compo-
nente acido y, por lo tanto, de intenso y complejo potencial aromatico. Vinos, cierta-
mente, de “poca espera” que deberan consumirse en el afio pero que, si proceden de

variedades de alta calidad, su elaboracién y mezcla en determinadas condiciones pue-

den dar origen a mayores longevidades.
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En segundo lugar, se pretende seleccionar un grupo de variedades foraneas, nacio-
nales y extranjeras, de tipo atlantico, con buena adaptacion a las condiciones ecologi-
cas de nuestras comarcas, las cuales aporten alguna “cualidad” que permita reforzar y
complementar las caracteristicas distintivas de nuestros vinos; entendiendo que estas
variedades seran un componente minoritario en los encepamientos elegidos.

@ DF EXPERIMENTACION
DE VARIEDADES

En la coyuntura agraria actual, la recuperaciéon y modernizacion de la vitivinicultura
en zonas concretas de la region, puede contribuir a la necesaria reactivacién econémi-
ca de la dedicacion agraria y a la continuidad laboral de jévenes agricultores. Una recu-
peracion que ha de basarse en la utilizacion de variedades autéctonas y tradicionales de
calidad comprobada y adoptando las modernas técnicas de la viticultura y enologia mas
actuales.

El proyecto objeto de estudio se desarrolla en dos fases. La primera, agronémica, se
basa en estudiar el potencial de distintas variedades en nuestra regioén, para ello conta-
mos con fincas colaboradoras seleccionadas y distribuidas en las zonas potencialmen-
te vinicolas. Se pretende evaluar el comportamiento agronémico de diferentes varieda-
des autdctonas y patrones de vid, asi como la respuesta a distintos sistemas de poda y
cuidados culturales.

Las parcelas experimentales se localizan en distintas zonas de Cantabria, agrupadas
en dos grandes areas: las comarcas costera e intermedia y las comarcas de Liébana y
Valderredible.

La segunda fase del proyecto consiste en la elaboracién de“vino de la tierra”. En la
zona costera e intermedia se pretende obtener vino blanco joven, y en la zona interior
(Liébana y Valderredible) vino tinto joven y blanco joven. Asi mismo, se pretende estu-
diar la posibilidad de elaborar crianzas.

Materiales y métodos

Se han instalado diferentes parcelas experimentales en las dos zonas productoras
consideradas:

1.- Las comarcas de Liébana y Valderredible.

2.- Las comarcas costera e intermedia.

La climatologia de las primeras es de tipo continental, con inviernos frios y veranos
secos y calidos. En estas comarcas la temperatura media anual se sitda entre los 10-
12°C y la precipitacion entre los 700 - 800 mm.

Las segundas se distinguen por sus inviernos suaves y veranos templados y hime-

dos. La temperatura media anual se sitda entre los 12 - 14 °C y las precipitaciones entre
los 1.100 - 1.300 mm. (Mapas 16 y 17).
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Las comarcas del interior:
Liébana y Valderredible, se
encuentran protegidas por la
barrera caliza de los Picos de
Europa y por las sierras de la
Cordillera Cantdbrica: Sierra
de Pefa Prieta, Sierra de Pefia
Sagra y Sierra del Escudo, con
altitudes que superan los 1.500
— 2.000 metros. El efecto pro-
tector de las cadenas monta-
fosas dificulta el paso de los
frentes atlanticos, por lo que el

Mapa 16. Isot erma anual .

T T

Mapa 17. Isoyeta anual .

clima de los valles de estas
comarcas presente compo-
nentes claramente mediterra-
neizados con sequia estival y
precipitaciones inferiores a los
1.000 mm (Figura n° 26).
Desde el punto de vista cli-
matico, podemos definir la
ecologia de estas comarcas
como una penetraciéon medi-
terranea en los dominios
atlanticos, en donde el ascen-
so altitudinal desde el fondo
de los valles hacia las condi-

ciones climdticas atlanticas se produce con notable rapidez. La influencia atlantica
penetra por las laderas de las cadenas montafiosas hasta encontrarse con la mediterra-

nea, originando delicadas
bandas de ecotonia climati-
ca en la que la vid es capaz
de expresar sus mejores
niveles de calidad. Calidad
que se va incrementando a
medida que ascendemos
por las laderas hasta llegar
al limite posible de cultivo.
Unas condiciones clima-
ticas tan definidas determi-
nan que la “franja altitudi-
nal” sea estrecha, situando-
se, tedricamente, entre los
250 y 450 m. Sin embargo,
la situacién concreta de
cada vifedo, con mayor o
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menor iluminacién segin las diferentes orientaciones y la mayor o menor accién de las
barreras protectoras, pueden modificar los valores de las otras constantes viticolas: tem-
peraturas, precipitaciones, indice de humedad y evapotranspiracion, ampliando neta-
mente las cotas de la citada franja.

En la realidad lebaniega, por observaciones directas realizadas sobre el propio terre-
no, hemos encontrado vifiedos con producciones de gran calidad en altitudes de 600 y
750 m. (Figura 27).

Figura 27.Las barreras protectoras delaviticultural ebaniega.

Estas zonas de ecotonia climatica atlantico-mediterranea, con todas sus limitacio-
nes, son generadoras de un alto potencial de calidad y de una acusada personalidad de
los vinos producidos, siempre y cuando las exigencias biologicas de las variedades
implantadas se adapten a las posibilidades ecoclimaticas del medio (Herndndez, 2001).

Las comarcas de la Zona Costera e Intermedia reciben, en mayor o menor medida,
la influencia directa del clima atlantico, con precipitaciones anuales superiores a los
1.000 mm, sin sequia estival apreciable y una marcada humedad ambiental a lo largo
del afo. Estas caracteristicas hacen necesaria una importante defensa antimildiu y otras
criptogdmicas bajo estrictos criterios técnicos. Desde el punto de vista viticola, la clasi-
ficacion climatica disefiada por Papadakis es de sumo interés ya que se basa en los cul-
tivos posibles en cada una de las zonas que define. Las zonas agroclimdticas en
Cantabria, segtin Papadakis, se representan en el mapa siguiente:

Segiin el tipo de verano,
Papadakis considera plenamen-
te cultivable la vid en el tipo
“arroz” (O), marginalmente cul-
tivable en el tipo “maiz” (M) y
muy marginalmente en el tipo
“trigo menos calido” (t).

El mapa de Papadakis pone
de manifiesto que en Cantabria
predomina el tipo de verano
maiz (M), con la excepcion de
parte de la zona intermedia, con
tipo de verano “arroz” (O), lo
cual confirma el caracter margi-
nal de la viticultura regional vy,
consecuentemente, su alto
potencial de calidad. Mapa 18. Zonas agrocl iméticas (Papadakis).
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Para ajustar con exactitud el ciclo vegetativo de
las diferentes variedades autdctonas a las condicio-
nes ecoclimaticas de cada situacion concreta de
cultivo, deberemos experimentar los encepamien-
tos elegidos en diferentes altitudes y en exposicio-
nes preferentemente orientadas al sur. En términos
generales podemos establecer que, dadas las redu-
cidas condiciones “heliotérmicas” en la mayoria de
las comarcas cantabricas y la fuerte presion de ata-
que de los patégenos fungicos, el ciclo vegetativo
de las variedades elegidas debe ir acortandose a medida que nos elevamos en altitud.
En las zonas mas bajas de los valles no deberan implantarse nunca variedades de ciclo
superior a 3-Chasselas y en la franja mas alta de las laderas sélo deberan ubicarse varie-
dades extratempranas tipo 0-Chasselas. En las medias laderas se implantaran las de
ciclo corto: 1-2 Chasselas.

Para elegir las variedades foraneas a experimentar, nos puede servir de gran ayuda
el indice térmico establecido por Winkler y Amerine que contempla la suma de las tem-
peraturas medias diarias eficaces durante el“periodo de la vegetacion activa” de la vid.
Esta suma constituye la“integral térmica eficaz”= Te, la cual determina las caracteris-
ticas vegetativas de las variedades a implantar en una zona determinada.

Se entiende por“periodo de vegetacion activa”, el tiempo durante el cual la tempe-
ratura media del aire es igual o superior al”cero vegetativo”de la vid, el cual se ha con-
venido establecer en los +10°C como cifra media para las diferentes variedades. Los
“periodos de vegetacion activa”de la vid en Espafia, presentan la siguiente distribucion
regional (Tabla 10)

Figura 28.Vifiedo en | adera.

Reeibn vilivinicola luiciacidn Terminncidn Dhias duracibn
I Giallega 28-TTa 15T 15-KTa 30-XT 260-275
2. Cantabrica 15-111a 31-111 15-X13 30-X1 243-2000
3. Ducoo 15-IV a 30-1V 15-Ma3l-X 183-10%
4. Al Clys 1510 a 31-11 31-Xa 13-X1 230-243
3 Aruronssa 15-10 2 31-101 31-Na 13-X1 230243
&. Calalana 15110 a 31-11 15-X1 a 30-XI1 2452460
7. Talcar I-T 2T 365
% Fxtromena AR-11a 13-10 A0-X1a 15-X11 TR0
4 Central 15-111a 31-111 M=Xa 15-X1 230245
10, Lovanting 31-1a13-1 30-X1a 15-X11 33-318
11. Andaluza 31-1a 1300 13-X11 a 31-XI11 318333
12, Canaria 1-1 21-XI11 265
Fuente: “Tratado de Viticultura General” (Hidalgo, 1999).

Tabl a 10. Dist ribucién de | os periodos de vegetacién activa.

Por lo tanto, el indice de Winkler (I.W.) en nuestra region se puede expresar como
la integral térmica eficaz entre el 1 de abril y el 30 de septiembre:

30 septiembre
IW.= Te=1ITe
1 abril

Ademads de tener en cuenta las temperaturas a nivel comarcal, deberemos conside-
rar las otras “constantes viticolas” como son las precipitaciones, la evapotranspiracion
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actual y la heliofania. Los valores generales de estas constantes para las diferentes
regiones se expresan en la Tabla 11.

Region Intezral Intecgral | Precipitacidn | EXW. AL en Tntewral

vilivimicola lermica lérmica En perivdoe perivdo horas lue

activa cficaz activn activo en perindo
o kL mm mm activa
|- Gallewa 150 3.8ad 1300 R0 414 3510
T Cantabrica 15,7 MR 1317 TAl) L 33062
3. Ducro 1.3 3148 1232 234 233 2624
4. Al Ebre 147 3510 1473 354 34 2034
3. Arronesa 16,8 3.537 1.44% 326 20 2739
& Calalana 17,2 4315 | 854 487 4201 3227
7. Balcar 17,1 [ERe 56T ALk Fialy A 154
® Extromeing [ ] A4 A3 3T 173 35014
9. Central 17.5 34674 1.649% 247 235 2805
1) Levanlins 178 54649 2372 356 318 3HG3
1. Ardaluws 18,3 3.084 2597 477 it 3835
12 Canana Pl XY 7089 3459 322 2l 4426

Fuente:“Tratado de Viticultura General” (Hidalgo, 1999)

Tabla 11. Constantes viticol as por regiones.

Aunque estos valores generales, obtenidos en las estaciones meteoroldgicas corres-
pondientes, se ajustan bien a las constantes imperantes en las comarcas costeras e
intermedias de nuestra region, no son coincidentes con las constantes predominantes
en la comarca de Liébana. Basandonos en los datos de la antigua estacién de Ojedo
(Castro-Cillorigo) (Anejo I), se han realizado los siguientes ajustes:

e Integral Térmica activa en Ojedo = 3.397 °C (1 de abril a 30 de septiembre)

e Integral Térmica eficaz en Ojedo = ITa — 10° x n° dias de periodo de vegetacion
favorable (183 dias).

* [Te en Ojedo (Liébana) = 3.397 ° - 10° x 183 = 3.397° - 1.830° = 1.567°C

o [Te en Costa e Intermedia = 1.347 °C

Segun los indices térmicos eficaces (ITe) obtenidos en una regién determinada,
Winkler establece diferentes subregiones de calidad formulando la siguiente caracteri-
zacion:

Regidn ITe Caracterizacidm

1 TN Lus wvanedodes petmr wvemms  secu e smeso de prmero colidael
obficnen  aqul suw mcjor doesarrollo. Tas de  gran  desarrolla
vopclalivo, que soponan ena gran carga, oo delben plantarse, va
Qs o Su produccidn no pocdan Sompetin eon v iidos planiadas on
distritos m&s chlidos, con suchkes MEriles
n T ITU S @ B O Los walles pocden prodocic la omeyoris de lbs clases de winos
bucnos cornunces. Laos vifiedos tnoemos prodaciivos de ek ladormas mas
Pucden cormpeliT con el caullive de i imvis PaT VITIOS COTIATSS, JRT
sus baios rerdditnienios. poro sin crnbarga. pucden prodiscin wviTees

Mmoo,
T I edo ™ g 1L 9R6A 8 T clina calido fMvorees Ta prodocsidn 3o uva de alte comcnide on
AeeDear, algaids v Coos Corl iy POco Sidoe, Como pacds ocurnie on
Ias nnds Nidas ™o sc prodoccn vinos scoos doe ads~ima calidad.

wa quoc los wvimos mojor cruilibrmdos pocden obfcncrse cn las
regiomes T % 1. Pmeden prodboirss  oxcclenmres vinos  dnloos
namrales. En los spclos mas fomiles poodc prodacirse hucnos
TiNOs oconmIncs

AW L SR T g 0 4 SBon posibles os venos acuucles dulves. pero en los aodoes cllicohos
Los frutos e wvadedades  pues acepltables, Geoden a ser de baja
avcecdss. Lass wvampos Blasseos ocosuress v lotos de msesa son
salisfactonoes =1 se producen de vanedosdes con acedes alize s sons
e prosible mesgo.

w S XL EOLOF .o vinos do mesa hlanons v Tinros comunes peoden hacorss onn
waricdades do acidor alta [Los vVinns pam poestre pocdon seor many
bncnos Fs moma do oo,

Fuente: “Tratado de viticultura general” (Hidalgo, 1999)
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Con los datos obtenidos podemos situar las comarcas costeras e intermedias en la
region I de Winkler y la comarca lebaniega en la region II. Ambas regiones son defini-
das como potencialmente aptas para producir vinos de alta calidad.

Las variedades fordneas a experimentar para obtener vinos de calidad conforme a
sus necesidades térmicas, pueden ser elegidas entre las indicadas por Fregoni y

Minguez en la Tabla 12.
Rewziin Variedades linias Variedades blancas
T Cahernet frame. Cahernet Sauvignon, | Chardonnay, Cewnrrtraminer, Tlora, Tolle
(omi Coslera ¢ | Gaenay, Deaujolads, Malard, Fioel oegre, | blascle, Pinol Dalue, Poarellada, lreomoer
Totcrmedia) ciC. arcmdtica, Ricsling, Chassclas doné, eic.

m Calwrnet frame, Cabernet  Sanwvigoon. | Aligetc Tawger, Chardonnay, Cdsclas dord,
(fomn Lebomiesma y | Gamay, (Garmecha, Onippoline, Mallses, | Chemn Maoc, Linerald Bhieshnge, Flora, Lole
WValderredible) Wiatart, Merot, Tetit Sirah,, Tinot ncgro, | blanche, Trench Colombart, Ciay Ricsling,
Pl Bim Gieorge, Beloscoe, Robd Cabermel, [ Llelena, Parellada, FPinot Blanc, Fed
Sirah, Temperanillo, Finfandcl, cte. Velthiner, Tiesling, Saint Tmilion,
Sauvingnon verl, Svivioer, lempramllo,

Marcllo, cte.

Fuente: “Tratado de viticultura general” (Hidalgo, 1999)

Tabl a 12. Variedades recomendadas en | as subregiones de Winkler.

En consecuencia, con la
aplicacion del IW en nuestra
regiéon vemos corroborado el
alto potencial de calidad de la
viticultura cantabra, pero tam-
bién las limitaciones que
deberemos tener en cuenta.
En este sentido cabe sefialar la
importancia de elegir correcta-
mente las variedades a
implantar en un medio con
exigencias ecoclimdticas tan
fuertes, en el que los ciclos
vegetativos manejados en
cada situacion concreta de cul-

Maopa 19. Zonaos vitivinicol as
europecs.

tivo seran determinantes a la
hora del éxito o del fracaso.
Atendiendo a las caracte-

risticas climaticas citadas,
podemos agrupar las planta-
ciones experimentales de

P culsbonduorss von Viedy

B eeonins con vinecos

Cantabria, en dos de las zonas
vitivinicolas establecidas por

— la Ordenaciéon de la
Comunidad Europea (Mapas
Mapa 20. Zonas vitivinicol as en Cantabriay | ocal iza- 19 y 20)

cién del as parcel as experimental es.
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Parcelas experimentales

En la zona viticola C1A (Costa e Intermedia) se han instalado 10 parcelas experi-
mentales con altitudes entre los 50 — 500 m. Las orientaciones van de la sur, sur-oeste
a la sur-este y los suelos son, por lo general, franco-arcillosos aunque tenemos parce-
las con suelos francos y franco-arenosos.

En la zona viticola C2 (Liébana y Valderredible) se han instalado 5 parcelas experi-
mentales que presentan altitudes comprendidas entre los 250 y 750 m. los suelos son
franco-arcilloso y pizarrosos, conocidos en la zona como suelos de“cayuela”. Las par-
celas estan orientadas, en su mayoria, al sur y otras al sur-este y sur-oeste.

Las variedades establecidas en experimentacion son las que aparecen en las Tablas

13y 14.

Tipa di uva

Yaredades autdclonas
(Cormsn Cantdbrica)

Varedades
nacionales

Varedades
exlranjeras

Tinras Adbarin Tiato Pricto Piewdo Caberoct Frane.
Carmasquin Perit Corbeau
Verdsjps Tinle
Cmdarrabn Tieliza

Dlancas Adbarin Blanco Adbaririo Chardonnay
Wordejo Tlanca Gkl Sawvigmim T3
Undarrabs Lur Verdejo Giros Manscng

Treixadura Rizsling
Moluseaded T8

Semuillon T3
PPetit Manzeng,
e w urelrmuineg

Total: 15 variedades blancas y 7 tintas

Tabl a 13. Parcel as experimental es en | a Zona C1A (Zona costera e inter media).

Ti Variedades autdctonas Variedades antdctonas Variedades
ipe de uva . . N . N .
(Cormisa Canthibrica) nacienales exlrinjeras
Tintas Albarin T, Mcncin Cabcmct
Carrasquin Tempranillo Sauvignon
Verdejo 1 (Rl Merlot
Crarmischa Shwvra
Prclo Ficudo
Glancas Adbarrin Blanco Verdajo Riesling
Werdejo blanco Vi Saviamon T3
Moscatel prano menpdo | Godello Chardonnay
K onsannc
Darsaue

Total: 11 variedades blancas y 11 variedades tintas

Tabl a 14. Parcel as experimental es en | a Zona C2 (Zona deliébanay Val derredibl ).

En ambas zonas se han establecido tres marcos de plantacion:

1.Marco2x1m
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2. Marco 2 x1,10 m

3. Marco 2,30 x 1,20 m

Los sistemas de conducciéon elegidos son: en“espalde-
ra” de 5 alambres en las formas de cordén simple y cordén
doble y la conduccién en“U” de 9 alambres en cordones
dobles paralelos y opuestos. También se lleva una variedad
en el sistema de “pulgar y vara” (Guyot), (Figuras 29 a 32). Dibujo: LI de S.P,

Figura 29.- “Cordén Simple”.

L lidalga % 4

4.4

Figura 30.- “Cordén
Doble”.

Figura 31.- Cordén doble Figura 32.- Dobl e “pul gar y
paral el os y opuest os. vard'.

Mantenimiento suelo y tratamientos fitosanitarios

En la zona viticola C2, las entrecalles se mantienen limpias de hierba realizando
cinco pases de grada a lo largo de la primavera y verano. Las calles o pasillos de las
plantaciones de la zona C1A se mantienen encespadas, dando ocho pases de desbro-
zadota-segadora en los meses de abril, mayo, junio, julio y agosto. En esta zona, se
mantienen las lineas de plantas con un acolchado de plastico negro de 400 galgas.

En la defensa fito-
sanitaria se disefé un
calendario de trata-
mientos preventivos
atendiendo a las expe-
riencias y resultados de
trabajos previos (Tabla
15). A partir del estado
fenolégico E, se reali-
zan tratamientos pre-
ventivos cada 14 dias
hasta el momento del
“envero” (estado feno-
légico M). El dltimo
tratamiento contra la
“botrytis” se da tres
semanas antes de la
vendimia (Figura 33).

Los trabajos de investigacion y experimentacién
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Nota: A partir del estado“Hojas extendidas”, los tratamientos se dan sistematicamente cada 14 dias.
Tabl a 15. Cal endario detratamientos preventivos.
Los productos comerciales utilizados son los que aparecen en la Tabla 16.
Enlermedsd! | Products Comercial Maleria acliva Tratamicnlg:
Plaga Estada
Fenoldgico
Black-Ral Macupras Mancoceh 30%, -
MWlanzatie TIF 80 Mancocch 80%% [ ]
Cuorzatc M Mancocch A% + Cimorcanilo A%, 13-F
Excoriosis Mikal Mreminm Maneoech 28 6% | Foseril-Al 37. 1% -]
lprovalicarh 3. 4% -M-
Mikal Plus Forselil-Ad 30% 1 Cimesamlo 4% Folpel 3% D-M
Wildiu Tquation Pro TFamiorcadona 22, 3%, + Cimoxanilo 30, -1,
TFguation Syslem Famicadona 4% + Tosenl-4A1 600 F-T
Ridomul Gold Combn | Falper 40%:+ Metalaal 4 8% J-M
Melody Combi Folpet 27.5% | lprovalicark 6% K-M.
Cuprosan Plus Oxieloius de k-M.
cobre 1390 Mancozeb 1 3% Cimoxanilo3%s D
Curzale C Cimosanilod%+Sulfaln Cuprocileien22, 3% C-T»
L Tekeldion Ingofol 16% + Tetradifon 0%y
’:‘:1‘;::“’ Kclthane 4% LE Dicafol 15%, F-Gv K-l
) Thiveur Combn Aceulrc 3% | Miclobutnuul 0. 8%
hdio Olimp Flusilazal 10%, E-M,
Thigeur Comba Aceulre 30 | Miclobutaul O 8% s
Swslhane Forle Miclobulam] 24% F-kK
Folicur 25 EW Tebucwnawen] 3% F-K
TFhini Trflomasirabim 50%, I-E
Mnstar A0 kO Fluzilazal 100, F-k
Tolrylis Absolule Procimidoma 50% M. v N
Sumiclex 50WP Procimidoma 50% M. v N
Rovral Aqua Flo Iprodiong S11%, k-0,
Switch Ciprodimil 37.5% | Fludioxomil 25% B-Mow N
Teldor Fenhexamida 30% F-Low -
Falillas del Asang Fsfenvalorato 3% F-M,
LAl Steward Indosacarty 304 F-M.
Cordones [romonas [-N

Tabl a 16. Productos comercial es recomendados en cal endario tratamientos vid.
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PROYECTO DE INVESTIGACION Y

RECUPERACION  DE  VARIEDADES
AUTOCTONAS DE CANTABRIA

Nos ha merecido especial atencion el proyecto de recuperacion de las antiguas
variedades aut6ctonas de Cantabria. Las numerosas referencias bibliograficas y perso-
nales nos remiten siempre a un conjunto de variedades con destacadas caracteristicas
agrondmicas y enoldgicas, propias de una seleccion secular sobre poblaciones de cepas
hibridas en la zona cantabro-atlantica. Dado su origen policlonal, dichas variedades-
poblacién presentan una amplia variabilidad genética que merece ser analizada y
caracterizada. Con tal finalidad, en el afio 2000 iniciamos una serie de prospecciones en
diferentes comarcas viticolas cantabras que hicieron posible la localizacién de varios
ejemplares de antiguas cepas utilizadas en encepamientos ancestrales.

Estos trabajos previos nos permitieron colaborar en el proyecto de investigacion
RF02-004-C5 sobre diversidad de la vid, financiado por el INIA y titulado
“Recuperacion y caracterizacion de variedades de vid en peligro de extincion en la
mitad norte de Espafia”. En el proyecto participaron la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos de la Universidad Politécnica de Madrid, la Mision Biologica de
Galicia (CSIC), el Instituto Vasco de Investigacién y Desarrollo Agrario (NEIKER), la
Universidad de La Rioja, la Consejeria de Agricultura y Alimentacion del Gobierno rio-
jano y la Estacién Experimental de Aula Dei (CSIC) de Zaragoza.

Los trabajos de caracterizacion genética y ampelografica llevados a cabo en colabo-
raciéon con NEIKER, facilitaron la selecciéon de 30 clones de antiguas variedades de
Cantabria con los cuales se ha iniciado la formacién de un banco de germoplasma a
nivel regional.

Figura 34. Prospeccién de variedades aut éctonas.

El proyecto de investigacion y recuperacion de variedades autdetona:




CONSERVACION DE VARIEDADES AUTOCTONAS

Como en la mayoria de las especies vegetales de interés agricola, la reduccion del
numero de variedades cultivadas de vid ha sido un proceso creciente en los tltimos
afios. Una de las principales causas es el bajo nimero de variedades admitidas en las
Denominaciones de Origen. Esto conlleva una erosién genética del cultivo y como con-
secuencia un grave peligro de extincién de las variedades autoctonas.

En el caso de Cantabria, y tal y como se ha descrito en la evolucion histérica de la
vid en este territorio, tuvo gran importancia su cultivo existiendo amplias zonas de
vinedo repartidas por toda la region.

De las variedades referenciadas por distintos autores en capitulos precedentes, una
gran parte de ellas han desaparecido en las actuales zonas de cultivo, lo que hace suma-
mente dificil la localizacion e identificacién de ejemplares relictos de aquellas varieda-
des autéctonas que atn perviven en antiguas plantaciones y en parcelas abandonadas
que en tiempos pasados fueron vifiedos famosos.

Para impulsar el sector vitivinicola en Cantabria es necesario partir de un material
vegetal previamente caracterizado y posteriormente evaluado agronémicamente, que
aporte diversidad en una futura elaboracién de vinos propios con caracteristicas dife-
renciadas del resto de los actualmente existentes en el mercado. Para ello es fundamen-
tal partir de variedades autdctonas que atin se conservan en pequefas explotaciones de
agricultores a lo largo de toda la geografia cantabra, constituyendo éstas el punto de
partida del presente estudio.

Una vez caracterizado es preciso conservar este material en un Banco de
Germoplasma, multiplicarlo y evaluar su comportamiento agronémico, iniciando, en su
caso, programas de selecciéon y mejora genética con dichas variedades para mejorar
caracteristicas de adaptacion, produccién o resistencia a enfermedades.

Con este objetivo, en los tltimos afios se han producido iniciativas en la recupera-
cién de variedades autéctonas de vid en diversas Comunidades Auténomas como en
La Rioja (Martinez de Toda y Sancha, 1999) o la Comunidad de Madrid entre otras (de
Andrés et al., 2000).

El estudio y la caracterizacion de estas vides minoritarias es el objetivo principal
donde se ha enmarcado el proyecto de Investigacion financiado por el Instituto
Nacional de Investigaciones Agrarias (INIA) y que ha constituido el punto de partida
del presente estudio. El objetivo principal es la recuperacién de todas aquellas varieda-
des que se encuentran en peligro de extinciéon. Ademas la conservacién posterior de
este material vegetal autéctono es de gran importancia, ya que desde el punto de vista
productivo como desde el de resistencia o tolerancia a estreses bidticos o abidticos se
trata de un patrimonio genético que es necesario mantener.

Existen trabajos previos publicados a nivel nacional, que describen morfologica-
mente las principales variedades cultivadas. Este el caso de las variedades gallegas
(Freijanes y Alonso, 1997), asturianas (Martinez y Pérez, 1999), andaluzas (Garcia-
Lujan et al., 1990, Moreno et al. 2004), de Rioja (Larrea, 1978) o de Castilla-La Mancha
(Rodriguez de la Rubia, 1987).



Las colecciones, generalmente tienen la misma aplicacion, es decir, como fuente de
material genético para el desarrollo de programas de obtenciéon de nuevas variedades o
coleccion de testigos varietales de referencia. Las colecciones de referencia basicas son
las de la OEVV (Oficina Espafiola de Variedades Vegetales), perteneciente al Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién y que continua las tareas que anteriormente des-
arrollaba el Instituto Nacional de Semillas y Plantas de Vivero, ubicada en Aranjuez y la
de reserva en la ETSI de Agrénomos de Madrid.

Otras grandes colecciones se encuentran en las diferentes Comunidades
Auténomas, las cuales han ido manteniendo una parte importante del patrimonio viti-
cola a nivel nacional. Cabe destacarse el Banco de vid de El Encin (IMIA) en Alcala de
Henares (Madrid) con un total de 2572 entradas de las que alrededor del 40% corres-
ponden a variedades espafiolas para vinificacién y el Rancho La Merced (CIFA) en Jerez
de la Frontera (Cadiz). En ambas colecciones estan representadas todo el panorama
varietal espafiol y un gran nimero de variedades extranjeras (Chomé et al., 2003).

Asimismo, existen colecciones importantes, con indicacién del ndmero de entradas
de viniferas para vino como las de Andalucia (935), Castilla-La Mancha (387), Aragén
(243), Galicia (240), Madrid (231), La Rioja (134) y Castilla y Leon (132) entre otras.

Hay una serie de zonas geograficas donde la viticultura tuvo importancia y que pos-
teriormente, tanto a causa de la invasion filoxérica como por otros motivos de indole
socio-econdmica, fueron reduciendo su cultivo, quedando plantaciones de pequena
extension y aisladas, que en muchos casos conservan variedades en marcado peligro de
extincién.

El incremento en el nimero de Denominaciones de Origen (D.O.) y la regulacion
en la lista de variedades autorizadas, ha llevado a la reciente Orden Ministerial (Orden
APA/748/2002 de 21 de marzo, B.O.E. 8 de abril del 2002), en la que quedan como
variedades de“inscripcion definitiva”84 y 124 de“inscripcion provisional”de las cuales
57 y 100 son autdctonas, respectivamente. Esto quiere decir, que solamente 157 varie-
dades autéctonas tienen probabilidad de no extinguirse, mientras que el resto de varie-
dades locales se encuentran en marcado riesgo de desaparicion.

METODOLOGIA DE LA CARACTERIZACION

Prospeccion del material vegetal

La prospeccion final de las entradas recolectadas se realizo en tres fases diferencia-
das. La primera durante el mes de Mayo, tomando muestras de pampano joven del ter-
cio medio y posteriormente trasladdndolas al laboratorio para proceder al analisis
molecular y ampelografico.

La segunda prospeccién se realizé durante el mes de Julio donde se recogieron
hojas adultas de las cepas que previamente se habian identificado con un distintivo.
Sobre éstas se tomaron muestras de hojas representativas y bien desarrolladas.
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La tercera y tltima fase de prospeccion se desarrollé en Septiembre para recolectar
los racimos y bayas de las muestras previamente identificadas.

La Figura 34 muestra los puntos donde se recolectaron las entradas para una poste-
rior caracterizacion, determinando las cuatro zonas principales de muestreo: Trucios,
Bahia de Santofia, Cabarceno y Valle de Liébana, tal y como se ha describe en laTabla 17.

@ Trmsaus @'L‘lbl(m
(I) Sumidwii @ Lisbans
[
e wrl " 58 Aatoum det Cursbhrece,
e e g " == Carmaard Prind
PALENGCIA 22/ BN | | Camme
Faan . T B ouaniag
f [ semnn

Figura 35. Zonas de prospeccién devides en Cantabria.

Se recolectaron inicialmente un total de 61 entradas de vid, distribuidas por las cua-
tro zonas descritas en la Figura 34, cuyo origen se muestra en la Tabla 17.

Entrada Identificacién Localidad Zona
Verdejo Negro CIFA C
2 Albarin CIFA C
3 Carrasquin CIFA C
4 Obregon Obregon 3
5 Mazuela Obregon 3
6 La Roca Obregoén 3
7 LaVina Obregon 3
8 Las Canas Obregon 3
9 Cabarceno Obregén 3
10 Mimbral Obregon 3
11 El Parque Obregon 3
12 La Concha La Concha 3
13 Laurel La Concha 3
14 Cantera La Concha 3
15 Villanueva Villanueva 3
16 Negrona Obregon 3
17 El Dueso 1 (V. sylvestri Santona 2
18 El Dueso 2 (V. sylvestri Santona 2
19 El Dueso 3 (V. sylvestri Santona 2
20 El Dueso 4 (V. sylvestri Santofia 2
21 El Dueso 5 (V. sylvestri Santofia 2
22 El Dueso 6 (V. sylvestri Santona 2
23 El Dueso 7 (V. sylvestri Santofia 2
24 El Dueso 8 (V. sylvestri Santofia 2
25 El Dueso 9 (V. sylvestri Santona 2
26 El Dueso 10 (V. sylvestri Santofia 2
27 El Dueso 11 (V. sylvestri Santofia 2
28 El Dueso 12 (V. sylvestri Santofa 2
29 Triyallo Triyallo 4
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Entrada Identificacion Localidad Zona
30 Verdeja Trillayo 4
31 Tintilla Trillayo 4
32 LaVieja Triyallo 4
33 Los Cos Los Cos 4
34 El Parral Los Cos 4
35 Lebena Sta M? Lebena 4
36 Viidén Sta M?* Lebena 4
37 LaVirgen Sta M® Lebefa 4
38 Yenda Sta M? Lebefa 4
39 El Agero Lebena 4
40 Bedoya San Pedro 4
41 Argliebanes Argliébanes 4
42 Oresin Lon 4
43 Dentada Lon 4
44 Bojon Lon 4
45 San Carlos Argiiébanes 4
46 Cueto Cueto 2
47 La Ruina Villaverde de Trucios 1
48 La Torre Villaverde de Trucios 1
49 Alcalde Villaverde de Trucios 1
50 Bahia Santona 2
51 Agiiera Villaverde de Trucios 1
52 Renobales Villaverde de Trucios 1
53 La Mies Villaverde de Trucios 1
54 Blanca Antigiia Villaverde de Trucios 1
55 Salces Obregon 3
56 Lusia Lusia 4
57 Cayuela Lusia 4
58 LaErmita Lusia 4
59 Blanca Pequena Los Cos 4
60 Silvestre Los Cos 4
61 Esanos Esanos 4

Prospeccion del material vegetal

Las variedades de vid son clones, es decir, todos los individuos de una variedad pro-
ceden de un individuo original y se han obtenido por reproduccion asexual, por lo que
son genéticamente idénticos. Esto facilita, en principio la caracterizacién varietal, pero
se encuentra la dificultad de la existencia de sinonimias y homonimias. Las primeras
ocurren cuando una variedad de vid se conoce por diferentes nombres, en diversas
localizaciones geograficas, mientas que las segundas aparecen cuando a variedades dis-
tintas se les atribuye el mismo nombre (Borrego et al., 2000).

Se han utilizado diferentes métodos para llevar a cabo la caracterizacién de varieda-
des de vid a nivel molecular, basados en los polimorfismos genéticos como los isoenzi-
mas. Esta ha sido una de las primeras técnicas utilizadas en vid y se basa en la detec-
cién de diferencias de tamano de diferentes configuraciones de un enzima que tiene
funcién similar.

Otras tres técnicas basadas en la aplicacion de la técnica PCR (Reaccién en Cadena
de la Polimerasa) y empleadas en esta especie han sido los RAPD, los AFLPs y los
microsatélites (Cenis y Sanchez-Escribano, 1999), todas ellas basadas en el analisis del
ADN (acido desoxirribonucleico) y empleadas en muchos dmbitos cientificos. Nos cen-
traremos en ésta Ultima técnica que es la mds novedosa y es la que se ha utilizado en
el presente trabajo.

El proyecto de investigacion y recuperacién de variedades autdctonas de Cantabria



ldentificador molecular

La técnica PCR

Se basa en la replicacion natural del ADN, biomolécula que contiene la informacién
hereditaria y que esta constituida por subunidades denominadas nucleétidos, com-
puestos a su vez por un azucar de cinco carbonos, una molécula de acido fosférico y
una base nitrogenada. Los distintos nucledtidos difieren inicamente en dicha base que
puede ser Adenina (A), Citosina (C), Guanina (G) o Timina (T). Cada molécula de ADN
esta formada por dos cadenas lineales de nucleétido o hebras, siendo el orden que
siguen estas bases lo que se denomina secuencia que es la que determina los genes y
su expresion, es decir las proteinas (Borrego et al., 2000).

La técnica PCR ha sido una herramienta fundamental para poder comparar partes
del genoma de diferentes plantas, amplificando una regién concreta del ADN que se
quiere analizar. Los cuatro componentes esenciales de dicha técnica son la enzima

ADN polimerasa, los cebadores o

i cadenas cortas de nucledtidos
Targst DA, s ST, “E%Lj% que acttian como iniciadores de la
lgj-c % reaccién; nucledtidos y el ADN

denzturation molde que contiene las secuen-

ATy 2| clas que se desean amplificar.
= - polymeriz; La Figura 36 muestra un

i T R e esquema de las diferentes etapas
45'&. de la técnica PCR, las cuales
anmealing iy, requieren de unas temperaturas

Figura 36. Esquema del proceso delareaccién en especificas y un tiempo determi-
cadenadel apolimerasao técnica PCR. nado para que se complete la
reaccion.

El aparato denominado termociclador, aparece en la Figura 37, el cual permite pro-
gramar ciclos diferentes de tiempo y temperaturas para que transcurra con éxito la téc-
nica PCR. Con la aplicacion de esta técnica se
obtienen nuevas moléculas de ADN que son copias
de la original, con lo que se facilita de gran manera
el estudio de la molécula amplificada.

E e bl fwinrred srisansodu

Microsatélites

J|

i
i

Los microsatélites son zonas del genoma no
codificantes que estdn compuestas de secuencias
simples (SSRs) cortas de nucleétidos, entre 1y 10
pares de bases, repetidas en tandem. Este nimero
de repeticiones es altamente variable, por lo que se Figura 37. Termocicl ador donde
puede utilizar en la identificacion varietal. seredlizalatécnica PCR
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Las regiones denominadas
‘hipervariables” son zonas en el
ADN doénde las diferencias que se
pueden encontrar entre individuos
es mayor. Es entre estas regiones
donde se encuentran los microsa-
télites, cuya funcion atn no estd
muy clara pero el nimero de repe-
ticiones de estas secuencias es
muy variable y difieren entre un
genotipo y otro. Conociendo
dichas secuencias de nucledtidos,
se pueden disefiar los cebadores
especificos que amplificaran Figura 38. Andlizador genético LI-COR.
dichas zonas mediante la técnica
PCR. Asimismo, se sabe que las secuencias que flanquean muchos microsatélites estan
muy conservadas. Si se conocen las secuencias flanqueantes de un microsatélite con-
creto, se pueden disefiar los cebadores adecuados para la amplificacion de ese micro-
satélite mediante la técnica PCR (Ibanez, 1999).

La vid es una especie diploide, es decir con dos alelos, por lo que al amplificar un
microsatélite se obtendran dos fragmentos, cuyos tamafios constituiran el patrén de esa
variedad para ese microsatélite determinado. Con patrones de un gran nimero de
variedades y microsatélites se puede construir una base datos que permita identificar a
una determinada variedad. La determinacion del tamafio de los fragmentos amplifica-
dos mediante la técnica PCR se realiza con analizadores genémicos de diferentes tipos.
El modelo que se utiliza en el laboratorio de las instalaciones de NEIKER aparece refle-
jado en la Figura 38 y cuya denominacion es LI-COR.

La deteccion se lleva a cabo por analisis de fluorescencia, que es emitido por uno de
los cebadores marcado en la PCR por un fluorocromo determinado, en este caso IRD
700 u IRD 800, dependiendo de la longitud de onda empleada.

Tras la extraccion del ADN de cada una de las muestras a partir de hoja bien forma-
da y cuantificado el mismo, se procedi6 a la aplicacion de la técnica PCR con los 6
microsatélites que se muestran en la Tabla 18.

Nombre Tipo Tamain Secuencia iniciador
alelo
VVS2 TP 129-155 CAGOCCGTAAATGTATCCATE
(RYY AAMTICAAAATICTAA T TCAAC TG
VVMDS ur 226-246 CTAGAGUIACGUCANTCOCA
Lw TATACCAAAAATCATATICCTANMN
VVMD7 Up 233.243 AGAGTTGUGOAGAANCAGGAT
W COAACCTTCACACGOTTGAT
FAGAT P 140-172 GOTCTCAATACATOCOTAACTATAT
W ACGGIGIGCTCTCATIGITATIGAC
LAGH2 ur 1§5-203 G IEAANTOGGEUCACCGANC ACACGU
Lw CCATGICICICCTCAG IO T CAGE
ZAGTS up 235-260 AGATTOTGOAGOGAGGUAACAAACCG
LW TOCCCCATTTTCAAACTCCCTTCC

Tabl a 18. Marcadores microsat él ites util izados.
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Estudio ampelogrdfico
Definicion de ampelografia

La ampelografia se puede definir como la rama de la ciencia que estudia la sistemé-
tica y los caracteres botanicos descriptivos de la familia de lasVitaceas, orden Ramnidas,
dentro de las que se encuentra el género Vitis, con sus especies mds importantes. Su
nombre procede de la combinacion de dos términos de origen griego: ampelos, que sig-
nifica vid, y grafos, que quiere decir descripcién. Los estudios de caracterizaciéon de
variedades de vid se basan en la identificaciéon de las diferentes cepas cultivadas
mediante su aspecto externo de hojas y racimos. Podemos considerar por tanto, que los
objetivos de la ampelografia son los siguientes:

e Establecer una descripcion botanica del conjunto de la planta, desde la sumidad o
extremo del brote joven de la vid, hoja, hasta el racimo, baya y sarmiento, para poder
identificar la variedad en todas las condiciones en que se encuentre.

e Conocer las aptitudes de cultivo y fisiolégicas de cada variedad como brotacién,
floracién, cuajado, maduracion, produccion, calidad del fruto y del vino elaborado a
partir de €l, sensibilidad a plagas y enfermedades, etc. (Cabello et al. 2003).

El objeto fundamental que aborda la ampelografia es aclarar la problematica que
existe en la identificacion de variedades, ya que los nombres han evolucionado a lo
largo de la historia, adaptandose a los cambios de lenguaje. Aqui es donde aparecen las
homonimias y las sinonimias.

Estos procesos han complicado de forma significativa el panorama, siendo tarea del
ampelografo discriminar tanto las caracteristicas de las variedades como su denomina-
cion correcta. Hallamos frecuentes referencias de la preocupacion de los expertos sobre
esta problematica de las denominaciones. Sirvan como ejemplo sobre homonimias lo
que menciona de la variedad Jaén, Clemente Simén de Rojas: ”El primero que de a cono-
cer con exactitud todos los vifiedos que llaman Jaenes en Espafia, hara a su patria un servi-
cio real; porque entre los que llevan tan antiguo y famoso nombre, hay uno que da mucho y
exquisito aguardiente, como el de granada”.

Con relacion a las sinonimias, Garcia de los Salmones en 1914, en una ponencia en
el Congreso Nacional de Viticultura, recoge lo siguiente:

“Son muy diversos y variados, y no guardan relacion con las clases que en realidad exis-
ten. La filoxera con esa obra de devastacion que lleva a las comarcas donde entra, y luego
la de seleccion y fijacion de tipos que pide la buena reconstitucion del vifiedo destruido, lo
han venido a reducir, en ciertas comarcas con grave daflo para sus vinos, porque los nuevos
tipos de planta escogidos, muchas veces han venido a ser lo que bien pudiéramos llamar una
seleccion al revés, hasta tal extremo llegan en ciertos casos las equivocaciones sufridas por
la sustitucion y el cambio. Pero como ni todo desaparece ni todo se sustituye, nos encontra-
mos siempre con nombres y nombres, y si en lo antiguo se desfigur6 lo esencial del que teni-
an, en lo moderno las cosas siguen por el mismo camino, como con diversos ejemplos pue-
den probarse. La persona que llevo la cepa, el lugar de procedencia, un nombre mal enten-
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dido una vez, mal pronunciado otras, desfigurado casi siempre por escrito, por la denomi-
nacion que le da el mismo plantador, por el sitio donde se planta, por las condiciones de su
produccion, de especial resistencia a enfermedades, de condiciones de su fruto, del vino que
da,...todo es origen de nombres nuevos que desfiguran el primitivo y crean constantemente
variedades y variedades que so6lo esa razon de existencia tienen, y no a otro fundamento res-
ponde su denominacion”.

Origen y evolucion de la ampelografia

La primera resefia de caracterizacién de vides aparece ya en textos romanos, que se
centran en las aptitudes de los cultivares, sin describirlos de forma comparable a las
descripciones actuales. Por ejemplo, Virgilio describe las doce variedades de vid mas
apreciadas en su tiempo como la Psythia, que es buena para el vino de pasas. Pero hay
otros casos en que se hace dificil tal identificacion. Durante largo tiempo, las referen-
cias a variedades de vid se incluian en tratados generales de Agricultura.

A partir del siglo XVII aparecen estudios especificos sobre variedades, en relacién a
los términos latinos, utilizdndose ya el término ampelografia por Sachs en 1661. En el
siglo XVIII, los naturistas crean las sistematicas de familias, géneros y especies, que
también se refieren al género Vitis y a las familias de las Vitaceas.

En el siglo XIX la descripcién de variedades cultivadas se realiza de forma exhausti-
va y sistematica, centrandose en zonas especificas como los escritos de “Ampelografia
Francesa”de Rendu (1854), la“Ampelografia universal” del conde Odart (1859).

A principios del siglo XX la Ampelografia cobra una gran importancia para afrontar
la reconstruccion del vifiedo filoxerado, mediante el empleo de vides americanas, por
ello Ravaz publica en 1902 su obra”LesVignes Américanes”basado en sus trabajos des-
arrollados en Montpellier: Bajo este condicionante aparece una importante obra sobre
las variedades de vid europeas denominada “Ampelografia” de Viala y Vermorel (1902-
1910). Otros hitos importantes son “Ampelografia” (1956-1964) de Galet, en cuatro
volimenes, que trata exclusivamente de variedades francesas.

De la misma manera, la ampelografia espafiola comienza en el siglo I con la obra
Columnela, que en el afio 72, desde Cadiz, describe las caracteristicas agrondmicas y
botanicas de 130 variedades que se cultivan en esa época en Espafa.

Del siglo VIII al siglo XII la ampelografia se limita a las descripciones que diversos
monjes de los monasterios realizan de las variedades cultivadas en su entorno. En estas
descripciones se centran en el vino producido por cada variedad.

Las primeras descripciones propiamente dichas las encontramos en el siglo XIV,
cuando Alonso de Herrera, en su”Agricultura General” de 1513, cita veinte variedades,
describiendo sus particularidades botdnicas, sus caracteristicas agronémicas y las mejo-
res técnicas de cultivo para obtener la mejor produccién, los suelos y climas que mejor
se adaptan a sus exigencias, el tipo de vino que se obtiene de ellas y las propiedades
medicinales que tienen sus vinos y vinagres.

En el siglo XVII aparecen estudios que muestran grandes listados de nombres de
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variedades, sin entrar en descripciones de ningtn tipo. A finales del siglo XVIIl y duran-
te el siglo XIX se realizan las clasificaciones sistematicas, que alcanzan su méaxima
expresion con la obra de Linneo”Sistema Naturae” de 1859.

En Espafia, a principios del siglo XIX, Simén de Roxas Clemente publica su obra
“Ensayo sobre las variedades de vid comtun que vegetan en Andalucia”, clasificando
119 variedades en tribus en funcién de sus caracteristicas botanicas.

A principios del siglo XX Manso de Zuniga (1905) y Garcia de los Salmones (1912)
retoman la forma de describir variedades de Alonso de Herrera y Valcarcel (1791) y rea-
lizan descripciones globales de las variedades que se estaban perdiendo como conse-
cuencia del ataque filoxérico. En sus descripciones se citan las caracteristicas botanicas,
agrondmicas y enologicas (Cabello et al., 2000).

Estas caracterizaciones fueron seguidas por Larrea (1979), que con su libro“Vides
de Rioja en su entorno” fusiona las descripciones de estos autores con la tendencia de
la época de sistematizar las descripciones botanicas con unos descriptores prefijados a
nivel internacional por los organismos de proteccién vegetal.

En estos descriptores se presentan las caracteristicas de sarmiento, hoja joven, pam-
pano, hoja adulta y fruto. Ademas se incluyen por primera vez datos morfométricos de
hoja y baya. Junto con Larrea inician sus trabajos en Espafa otros ampelografos ilustres
que siguen en sus descripciones directrices de 1952 de la Organizacién Internacional de
laVifia y el Vino (OIV): Fernandez de Boadilla (1956) e Hidalgo (1976).

Existe una tendencia para unificar criterios y sistemas seguidos por diferentes auto-
res y organismos. Actualmente existen tres organismos internacionales con descripto-
res propios: la Oficina Internacional de la Vifia y el Vino (OIV), la Unién Internacional
para la Proteccién de Obtenciones Vegetales (UPOV) y el Instituto Internacional para
Recursos Genéticos (IPGRI).

En 1984, la OIV realiza una nueva sistematizacién como presenta los diferentes
niveles de expresion de los caracteres botanicos de forma numérica para poder ser tra-
tados por ordenador y unificar los criterios de descripcién. En base a esta norma se
publican diversas obras modernas. En 1990, “Descripciones Ampelograficas
Nacionales”,“Variedades de Vid en Andalucia”, o“Variedades de Vid en la Comunidad
de Madrid”en el afio 2000.

Caracteres empleados

Para la elaboracion del presente trabajo nos hemos basado en la lista de descripto-
res propuesta por el IPGRI para la vid, (IPGRI, 1983). Esta nueva lista se ha preparado
en colaboracion con la OIV y la UPOV.

Esta lista de descriptores tiene la finalidad de ser comprensiva, estandarizando las
definiciones y contando con un formato internacional. La adopcién de este esquema
para la codificacion, o por lo menos la existencia de un método de transformacion para
convertir otros esquemas al formato del IPGRI, produce un medio rapido, confiable y
eficaz, para almacenar, recuperar y comunicar la informacién, ayudando asi con la uti-
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lizacién del germoplasma. En los descriptores utilizados aparecen los codigos de la OIV
[O-] y de la UPOV [U-] de la caracteristica correspondiente y que se indican al lado del
nombre del descriptor entre corchetes ([]).
Estos cddigos pertenecen a las siguientes
listas: Proposition définitive de modification
de la fiche O.IV. (Paris, le 14 avril 1997) y
UPOV Revised Test Guidelines for
Grapevine TG/50/6 (proj.), respectivamente.
En cada descriptor, la fase de desarrollo

6ptima para la evaluacion del Fig. 39. Pémpano joven: forma del extremo
rasgo seglin 1.’?1 escala ampliada Cédigo Referencia

BBCH se indica entre corche- 1. Cerrado [0:3] Vitis riparia

tes y en negrita 2. Ligeramente abierto

. . ) 3. Semiabierto [O:5] Kober 5BB
P ampano  joven: Forma del 4. Bastante abierto

extremo [O-001, U-3] 5. Totalmente abierto[O:7] Vitis vinifera, Vitis berlandieri

[53-69] La Figura 38 mues-
tra la escala utilizada para este
caracter y la Tabla 19 lgs codi-  Fo digo Referencia
gos empleados con ejemplos | 0. Ausente

Tabl a 19. Cédigos de |l aforma del extremo del pdmpano.

de referencia. 1. Muy débil Meunier - N
3. Débil Riesling - B
. ) 5. Media Miiller Thurgau — B
Pdampano joven: 7. Fuerte Bacchus, Cabernet Sauvignon - N
Pigmentacion antocidnica del 9. Muy fuerte Vitis aestivalis

extremo [O-003, U-4]
[563-69] En laTabla 20 apa-
recen los codigos y ejemplos

Tabl a 20. Cédigos de | a pigmentacién del pdmpano.

Cédigo Referencia

que determinan la pigmenta- 0. Ausente [O:1/U:1] 3309 Couderc
cién en el extremo. 1. Muy laxa Dattier de Beyrouth — B
3. Laxa Chasselas blanc — B
5. Media Pinot noir - N
Pdmpano joven: Densidad de 7. Densa Gewiirztraminer — Rs
pelos en el extremo [O-004, U-5] 9. Muy densa Meunier - N

Tabl a 21. Cédigos del adensidad de pel os en el extre-
[53-69] LaTabla 21 muestra mo del pémpano.

los codigos y referencias que

. . Cédigo Referencia
determinan la densidad de 1 Frecto Mourvedre — N
pelos en el extremo. 3. Semirrecto Muskat Ottonel — B, Sauvignon-B
5. Horizontal Pinot noir - N
. 7. Semi rastrero Aramon - N
P ampano adulto: Porte [O- 9. Rastrero 3309 Couderc

006, U-10]

[60-69] Antes del emparra- Tabl a 22. Cédigos del porte del pdmpano.
do. La Figura 40 muestra la
escala de los portes descritos
en la Tabla 22 con sus respecti-

Figura. 40. Pdmpano: porte
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vas referencias.

Pdmpano
adulto:  Color
de la cara dor-
sal del entrenu-

ewrn dersal

i e

e variral

Figura 41. Caradorsal del
entrenudo del pdmpano.

[60-69] La
Figura 41 presenta donde se determinan las
regiones a observar y la respectiva escala des-
crita en la Tabla 23.

Pdampano adulto: Color de la cara ventral del
entrenudo [O-008, U-12]

[60-69] (Sin luz directa) La Tabla 24 descri-
be los cédigos para determinar el color de la
cara ventral del entrenudo.

Pampano adulto: Color de la cara ventral del
nudo [O-009, U-13]

[60-69] (bien iluminada) La Tabla 25 mues-
tra los codigos y referencias para analisis de la
cara ventral del nudo.

Pampano adulto: Color de la cara dorsal del
nudo [O-010, U-14]

[60-69] (sin luz directa) La Tabla 26 describe
los cédigos y referencias para analisis de la cara
dorsal del nudo.

Pdampano adulto: densidad de pelos en el nudo
[O-011, U-15]

[60-69] La descripciéon de vellosidad del
nudo aparece en la Tabla 27 con los respectivos
codigos y referencias.

Codigo Referencia

1. Completamente verde Sauvignon — B
2. Rayado verde y rojo  Carignan — N
3. Completamente rojo Riesling — B

Tabl a 23. Cédigos del color de lacara
dorsal del entrenudo del pampano.

do [0-007, U-11]

Cédigo Referencia

1. Completamente verde Sauvignon — B
2. Rayado verde y rojo  Carignan - N
3. Completamente rojo  Riesling — B

Tabl a 24. Cédigos del color delacara
ventral del entrenudo del pdmpano.

Codigo Referencia

1. Completamente verde Sauvignon — B
2. Rayado verde y rojo  Barbera N

3. Completamente rojo Riesling — B

Tabl a 25. Cédigos del color de la
caraventral del nudo del pémpano.

Cédigo Referencia

1. Completamente verde Sauvignon — B
2. Rayado verde y rojo  Palomino - B
3. Completamente rojo Riesling — B

Tabl a 26. Cédigos del color de la
caradorsal del nudo del pdmpano.

Cédigo Referencia

0. Ausente [O:1/U:1] Vitis vinifera

1. Muy laxa 3309 Couderc

3. Laxa 16149 Couderc

5. Media 3306 Couderc

7. Densa Riparia Scribner

9. Muy densa Kober 5BB, 125 AA

Tabl a 27. Cédigos de | a densidad de
pel os en el nudo del pdmpano.

Caodigo
0. Ausente [O:1]
1. Presente [O:9]

Referencia
Vitis vinifera
Kober 5BB, 125 AA, Fercal

Pdampano adulto: densidad pelos en el
entrenudo [O-012]
[60-69] La descripcion de vellosidad

Tabl @ 28. Cédigos de | a densidad de pel os
en el entrenudo del pdmpano.
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del entrenudo se muestra en la Tabla 28 con los | cedigo Referencia

; 5 di ; 1. Muy corto (<11 cm)  Rupestris du Lot
respectivos codigos y referencias. 3 Cotto (1416 om) . Avamon noir - N
5. Medio (19-21 cm) Pinot noir - N
7. Largo (24-26 cm) Chasselas blanc - B
9. Muy largo (>30 cm)  Emperor

Pdmpano adulto: longitud de los zarcillos [O-
017, U-17] Tabl a 29. Cédigos de |l alongitud de

[60-73] En Tabla los zarcillos del pémpano.

29 se recogen los
codigos y referencias para la descripcion de la longitud de zar-
cillos.
Codigo Referencia
1.Verde Sylvaner - B
2.Verde con zonas bronceadas ~ Aramon noir — N
3. Amarillo Furmint — B, Carignan - N
4. Amarillo con zonas bronceadas Palomino — B
5. Amarillo cobrizo 101-14 Millardet de Grasset
6. Cobrizo 3309 Couderc, Muscata petits grains — B
Figura 42. Hoja joven: 4 7. Rojizo Chasselas blanc — B
hojas distal es Tabl a 30. Cédigos del color del haz.
Cédigo Referencia
o 0. Ausente [O:1/U:1] Rupestris du Lot
Hoja joven: color del haz [O-051, U-7] 1. Muy laxa Chasselas — B
[53-69] La Figura 42 describe Jlaa ot N
las hojas distales para su anélisis y la 7. Densa Clairette - B
) Lo P . y 9. Muy densa Vitis labrusca
Tabla 30 los cédigos y referencias para
su descripcion. Tabl a 31. Cédigos de | adensidad del os pel os
Hoja joven: densidad entrelos nervios.
de pelos entre los nervios OCé/gigO te [O1] geferetn_ciil Lot
. Ausente : upestris du Lo
[0-053, U-8] 1. Muy laxa 140 Ruggeri
_ ; 3. Laxa Carignan — N
[53 69,] Regl Strad.a 5. Media Cabernet Sauvignon-N, Sauvi. B
en el envés de la 4 hoja 7. Densg Meunier - N
distal desplegada (Tabla 2. Moy densa
31). Tabl a 32. Cédigos del adensidad de | os pel os en | os nervios.
Cédigo Referencia
1. Muy pequeno Vitis rupestris
. . i 3. Pequeno Gamay — N, Traminer — Rs
HOJQ Joven: densidad de pelos en los [ 2 ‘FI0™ Cabernet Sauvignon - N
nervios [O-055, U-8] 7. Grande Carignan — N

[563-69] Registrada en el envés de 9. Muy grande Vitis coignetiae

la 4* hoja distal desplegada (Tabla Tobla 33. Cédigos del tamaiio del limbo.

32).
. . ~ . _ Codigo Referencia
Hoja adulta: tamafio del limbo [O 1. Cordiforme Vitis cordifolia
065, U-19] 2. Cuneiforme Vitis riparia‘Gloire Montpellier
. . 3. Pentagonal Chasselas blanc — B
[75-81] Registrada en las hojas | y Orbicular Clairette - B
adultas por encima del racimo en el | 5 Reniforme Rupestris du Lot

tercio medio del pampano (Tabla 1qp) 34 Cédigos del tamafio delaformadel

[ imbo.

El proyecto de investigacién y recuperacion de variedades autdéctonas de Cant:



Figura 43. Hoja adulta: forma del |imbo.

33).
Codigo Referencia
1.Hoja entera Chardonnay — B
b . g p _ 2.Tres Chenin - B
Hoja adulta: forma del limbo [O-067, U- [ 5 | Chesselas blanc — B
20] 4.Siete Cabernet Sauvignon — N
[75-81] La Figura 43 muestra la esca- 5Més de siete Hebron - B

la para la descripcion de la forma del Tabl a 35. Cédigos del nimero del ébul os.
limbo y Tabla 34 los cédigos y refe-
rencias.

Hoja adulta: niimero de lobulos
[O-068, U-21]

[75-81] Un 16bulo es la parte de
la hoja que se encuentra entre dos
senos foliares. Un seno foliar resul-
ta de una clara interrupciéon de
dientes en el borde de la hoja. La
Figura 44 y laTabla 35 muestran los
codigos y referencias para su des-
cripcion.

Figura. 44. Hoja adul ta: ndmero de | 6bul os (L)
Hoja adulta: pigmentacion anto-

Coligo (O:1/U-1] Qeferencia cidnica de los nervios principales del haz.
1. Muy débil Semillon — B [O-070, U-32]

3. Débil Muscat d’Alexandrie — B . .

5. Media Primitivo — N [75-81] Registrada en hojas por
g‘ i}fs}r,tgu orte Chenin - B encima del racimo en el tercio medio

del pampano. En Tabla 36 se describen los

Tabl a 36. Codigos del apigmentacién de caracteres y se dan referencias para deter-
los nervios del haz .

Codigo Referencia
- ! 1. Plano Cabernet Sauvignon - N
e 2. En forma deV Rupestris du Lot
L . 3. Con bordes hacia el haz  Ugni blanc — B
4. Con bordes hacia el envés Alicante Bouschet — N
Ty e 5. Alabeado (ondulado) Grenache - N
T . . .
Tabl a 37. Cédigos del perfil delahoja.

Figura 45. Hoja adul ta: perfil (V 1=vena

minar la pigmentacion de los nervios principa-
principal ,V 2yV 3 =venas | ateral es) pig prnacp
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les del haz.

Hoja adulta: perfil [O-074, U-22]

[75-81] Seccién transversal en la parte media del limbo. Véase Figura 45 donde se
presentan los diferentes c6digos y en la Tabla 37 los cddigos y referencias.

Codigo Referencia

1. Ambos lados concavos Vitis aestivalis ‘Jaeger’

2. Ambos lados rectilineos Muscat a petits grains — B
3. Ambos lados convexos [O:4] Chenin blanc — B

4. Un lado céncavo, un lado convexo [O:5] Aspiran — N, Cinsaut — N
5. Mezcla de ambos lados derechos y ambos lados convexos [O:3] Cabernet franc - N

Tabl a 38. Cédigos delaformadelos dientes delahoja.

Hoja adulta: forma de dientes [O-
076, U-26]

[75-81] Registrada en el 16bulo
lateral. La Figura 46 describe las

Cédigo Referencia
1. Muy cortos Cot-N
3. Cortos Pinot noir - N
5. Medios Merlot — N
7. Largos Carignan - N
Figura 46. Hoja adulta: forma de |l os dientes. 9. Muy largos
Tabl a 39. Cédigos del alongitud de
los dientes.
diferentes formas de los dientes y en la
Tabla 38 que hace referencia a dichas | Cédigo Referencia
f 1 . ¢ . 1. Muy pequefa Vitis aestivalis
ormas y las respectivas referencias. 3. Pequena Marsanne — B
i : 1 1 5. Media Riesling — B
Hoja adulta: longitud de los dientes S e Moo 3 AMexandric — B
[O-077, U-24] 9. Muy grande Vitis riparia

[75-81] En la Tabla 39 se determi- Tabl a 40. Cédigos delarel acién

nan los c6digos para la descripcion de longitud/anchuradelos dientes.

la longitud de los dien-
tes y referencias para la
comparativa.

Hoja adulta: relacion
longitud / anchura de los
dientes [O-078, U-25]

[75-81] En la Tabla 40
se recoge la escala de la
relaciéon de la longitud
respecto a la anchura y
referencias para su ana-

Figura. 46. Hoja adul ta: forma del seno peciol ar.
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Cédigo Referencia

1. Muy ampliamente abierto Rupestris du Lot

2. Muy abierto Vitis riparia ‘Gloire Montpellier’
3. Medio abierto [O:2] Aramon noir — N

4. Poco abierto [O:3] Sauvignon — B

5. Cerrado [O:4] Chasselas blanc — B

6. Lobulos ligeramente superpuestos [O:4] Aubun - N

7. Lébulos medio superpuestos [O:5] Riesling — B

8. Lébulos fuertemente superpuestos [O:6] Clairette — B

9. Lobulos muy fuertemente superpuestos

Tabl a 41. Cédigos de | aformadel seno peciol ar.

lisis.
Hoja adulta:
forma del seno pecio- | Cédigo Referencia
. 0. A O:1] Chasselas blanc - B
sorte | lar [0-079,U-27] | 1 brecente [02] Bombino -
[75-81] En la Tabl @ 42. Cédigos del diente del

Figura 48. Hoja adul ta: Figura 47 se descri- seno peciol ar.

dienteen el seno peciolar.  pe 13 diferente escala con las diferentes formas peciolares
asi como la Tabla 41 que recoge los cédigos y referencias
para su descripcion.

Hoja adulta: dien-

te en el seno peciolar.
[O-081.1] Cédigo [ l]{ef;renc}a o
: 0. Ausente [O:1/U:1] Chasselas blanc — B
575-81]:]) LalFlgu ]Za 48 1. Presente [O:3/U:9]Chardonnay — B
escripbe la ubica-

cion del diente en el 74p) g 43, Cédigos del a del imita-
seno peciolar y la Tabla 42 hace referencia al cién denervios en el seno pecil ar.

codigo y referencia.

narvio

Figura 49. Hoja adul ta: seno
peciol ar |imitado por nervios.

Hoja adulta: seno peciolar

L . Cédigo Referencia
limitado por nervios. [O_ 1. Abierto [O:2] Auxerrois — B
081.2, U-29] 2. Cerrado [O:3] Chasselas blanc - B
. 3. Lébulos ligeramente superpuestos [O:4] Cabernet Sauvignon — N
[75-81] La Flgura 49 mues- | 4. Lébulos muy superpuestos Clairette — B

:illcl)n ;erlor?::\fé? dEeﬁml: Tabl a 44. Cédigos de | aformade senos | ateral es superiores.
Tabla 43 hace referencia al
codigo empleado para definir
la presencia o ausencia asi
como lo referencias para su

descripcién.

Hoja adulta: forma de los
senos laterales superiores. [O-
082, U-31]

Figura 50. Hoja adulta: formade l os senos | ateral es
superiores.
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[75-81] (Grado de apertura del Cédigo Referencia
; _ 1. Muy superficial Melon - B
seno lateral sgpenor). Un seno .resul 3. Superfictal Gamay - N
ta de la clara interrupcion de dientes 5. Medio Merlot - N
bre el borde de 1a hoia. El lat 7. Profundo Chasan - B
sobre el borde de la hoja. bl seno late- 9. Muy profundo Chasselas Cioutat — B

ral superior estd situado entre el ner-
vio central y el proximo nervio princi-
pal. La Figura 50 y Tabla 44 describen
la escala empleada.

Tabl a 45. Cédigos de |l aprofundidad del senos
lateral superior.

Cédigo
0. Ausente [O:1/U:1]
. ) ) 1. Muy laxa
Hoja adulta: profundidad del seno lateral superior 3. Laxa
[0-605, U-30] > Denes
[75-81] LaTabla 9. Muy densa
Cédigo 45 describe laesca- 1 :dicos de | a densi
0. Ausente [0:1/U:1] abl a 46. Cédigos de |l adensi-
1. Muy laxa laenla que sebasa  dod de pel os entrelos nervios
g- k/?ggio la descripcién de la  delahoja(envés).
7. Densa profundidad del
9- Muy densa seno lateral superior.

Tabl a 47. Cédigos de | a densi-

dad de pel os sobre | os nervios Hoja adulta: densidad de pelos entre los nervios. [O-

delahoja(envés) 084, U-33]
. . X Codigo Referencia
[75-81] Registrada en el envés del limbo y | ¢ ausente [0:1] Grenache - N
descrita en la Tabla 46 por los cddigos correspon- | 1. Presente [0:9] Meunier - N

dientes.
Tabl a 48. Cédigos de | adensidad de
pel os sobre |l os nervios delahoja

(haz).

Hoja adulta: densidad de pelos sobre los nervios
principales. [O-086, U-35]
[75-81] Registrada en el envés

] ) Codigo Referencia
del limbo y descrita en la Tabla 47 | 1.Mas corto
1 2. Ligeramente mas corto Vitis riparia‘Gloire Montpellier’
con nueve valores. 3. Igual Grenache noir - N

4. Ligeramente mads largo Cardinal - Rg
5. Mas largo

Hoja adulta: densidad de pelos

sobre los nervios principales. [O-088] Tabl a 49. Cédigos de |l alongitud del peciol o.

[75-81] Registrada en el haz del limbo y que se determi-
na su ausencia o presencia en la Tabla 48 junto a los referen-
cias de referencia.

Hoja
Cédigo Referencia adulta: lon-
1. Muy pequefio Kober 5BB gitud  del
3. Pequefio Pinot noir - N .
5. Medio Chasselas blanc — B peciolo  en
7. Grande Miiller- Thurgau i6
9. Muy grande Ugni blanc — B, Nehelescol — E relacién  al

Tabl a 50. Cédigos del tamafio del racimo.
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nervio central [O-093, U-37]
[75-81] En la Tabla 49 se describen los diferentes valores de la escala y Referencias
para la descripciéon de la longitud del peciolo en relacion al nervio central.

Codigo Referencia

1. Muy suelto (bayas agrupadas, muchos pedicelos visibles) Vitis amurensis

3. Suelto (bayas aisladas con algunos pedicelos visibles) Cardinal - Rg

5. Medio (bayas de distribucion densa, pedicelos no visibles) Chasselas blanc — B
7. Compacto (bayas dificiles de arrancar) Pinot noir - N

9. Muy compacto (bayas deformadas por la presion) Sylvaner - B

Tabl a 51. Cédigos de | a compacidad del racimo.

Racimo: tamaiio [U-39]

[89] (Pedunculo excluido).La Figura 51 donde
se hace referencia a los puntos de medida y la Tabla
50 que define la escala y referencias para la des-

Codigo Referencia

1. Muy corto ~ Mourvedre — N

3. Corto Chasselas blanc — B

5. Medio Marsanne — B

7. Largo Alphonse Lavallée — N
9.Muy largo  Vitis cinerea

Tabl a 52. Cédigos de |l alongitud del

Figu/ro 52.Racimo: | ongitud del crip- pedincul o del racimo.
pedincul o.
cion.
Codigo
1. Muy poca afeccion
Racimo: compacidad [O-204, U-40] 3. Pequenia afeccion
! 5. Media afeccién
[89] En la Tabla 51 se definen los valores de la 7. Grande afeccion
escala para la descripcién de la compacidad junto a 9 Muy grande afeccion
los correspondientes referencias. Tabl a 53. Cédigos de | a afec-
Racimo: longitud del pediinculo [O-206, U-41] cién por mil diu y botrytis.
. . . Codigo
[89] La Figura 52 describe los puntos de medida y 1. Muy poca carga
la Tabla 52 los valores de la escala junto a referencias 2 giigg e
para la descripcion. 7. Carga grande
9. Carga muy grande

Tabl a 54. Cédigos delalo del

racimo.

Codigo

1. Muy bajo
3. Bajo

5. Medio

7. Alto

9. Muy alto

Tabl a 55. Cédigos de | a madu-

rez del racimo.
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Racimo: mildiu y botrytis Cédigo Referencia

El presente descriptor ha sido [ 1-Muypequefia Corinthe noir —N
o ! I 3. Pequenia Riesling — B
afadido para hacer hincapié en la | 5. Media Portuguieser — N
ituacio itari taba el 7. Grande Muscat d’Alexandrie — B
situacion sanitaria que presentaba e 9. Muy grande Alphonse Lavallée — N

racimo en el momento de la recogida.
En la Tabla 53 queda descrito en una
escala de 9 puntos el grado de afec-

Tabl a 56. Cédigos del tamafio de | a bayo.

B . 9 Cédigo Referencia
cion por BOtl’ytlS y mildiu. 1.Verde amarilla Chasselas blanc — B
2. Rosa Chasselas rosé — Rs
3. Roja Molinera gorda — Rg
Racimo: carga 4. Roja/gris Pinot gris - G
. . 5. Roja violeta/oscura  Cardinal - Rg
El presente descriptor ha sido | 6. Azul/negra Pinot noir — N

afadido para hacer hincapié¢ en la
situacion productiva que presentaba
el racimo en el momento de la recogi-
da. En la Tabla 54 se enumeran los

1 dich f . Cédigo Referencia
valores a dicha referencia. 1. Oblonga [077] Kalili - B

Tabl a 57. Cédigos del color delabaya.

2. Eliptica estrecha [O:3] Olivette noir - N
4. Redondeada [O:2] Chasselas blanc — B
5. Aplastada [O:1]

o 6. Ovoide [O:4] Bicane — B
7. Tronco-ovoide [O:5]  Ahmeur bou Ahmeur — Rg
. . .

8. Obovoide [O:6] Muscat d’Alexandrie — B
9. Arqueada Santa Paula - B

O O O D Tabl a 58. Cédigos de | aformade | a baya.

El presente descriptor ha sido anadido
Figura 53. Forma de | a baya. para hacer hincapié en el grado de madurez

que presentaba el racimo en el | Cédigo Referencia

momento de la recogida. En la Tabla ;: %fggrg%f;ﬁ{‘;eggﬁgfg’algfada Pinot noir - N

55 se enumeran los valores a dicha | - Coloreada _
7. Fuertemente coloreada AlicanteBouschet — N

referencia. 9. Muy fuertemente coloreada

Tabl a 57. Cédigos del color delabaya.

Baya: tamaiio [O-221, U-42]
[89] En la Tabla 56 se define la escala para la definicién del tamafo con la exposi-
cion de diferentes referencias.

. X ., Caédigo Referencia
Baya: color de la epidermis (sin 1. Blanda [O:3] Perle de Csaba — B
: ~ 2 2. Media [O:5] Razaki, Sauvignon — B
p ruina) [O 225U 44] 3. Dura [O:7] Flame“Seedless, Olivette noire
[89] (Depende de la luz). -N,Miiller-Thurgau-B

Registrado en bayas expuestas
directamente al sol. En la Tabla 57
se recogen los c6digos y referencias para la definicién de color de la epidermis.

Tabl a 60. Cédigos delaconsistenciade | a pul pa.
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Cédigo Referencia
Baya: fOrma [O-223, U-43] 1. Muy ligeramente suculenta  Isabelle - N
’ . ! . 2. Ligeramente suculenta
[89] La Figura 53 muestra las dife- 3. Muy suculenta Aramon noir — N

rentes formas y la Tabla 58 que recoge

Tabl a 61. Cédigos de | asucul enciade l a pul po.
los valores y referencias de esa escala.

Cédigo Referencia
: . e 1. Sin semillas Corinthe noir - N
Baya: pigmentacién antocidnica de 2> Rudimentarias Sultana — B
la pulpa [O-231, U-47] 3. Bien desarrolladas Riesling - B

[89] En la Tabla 59 se describe
mediante una escala de nueve valores
la pigmentaciéon de la pulpa. Asi
mismo se dan los referencias para su descripcion.

Tabl a 62. Cédigos de presencia de semil | os.

Baya: consistencia de la pulpa [O-235, U-48]
[89] Peso necesario para romper las bayas que en la Tabla 60 recoge tres valores con
sus respectivas referencias.

Baya: suculencia de la pulpa [O-232, U-49]
[89] La Tabla 61 define valores y referencias para definir la suculencia de la pulpa.

Baya: presencia de semillas [O-241, U-53]

[89] En la Tabla 62 se recoge la presencia y estado de las semillas asi como los valo-
res y Referencias que las definen.
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RESULTADOS DE LA CARACTERIZACION

Caracterizacion genética

Se aplicé la técnica PCR con los 6 marcadores microsatélites anteriormente descri-
tos en el conjunto de las 61 muestras inicialmente recolectadas con el fin de detectar
polimorfismos que pudieran servir posteriormente para detectar duplicidades.

La Figura 54 muestra los fragmentos obtenidos de una serie de cultivares de vid
analizados.
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Figura 54. Aspecto del perfil el ectroforético obtenido en el andlizador LI-COR con e
microsat élite VVMD7.

La altura de cada fragmento es proporcional a la cantidad de ADN de cada banda
amplificada. Se observa en muchas muestras la presencia de dos bandas diferentes, las
cuales corresponden cada una a un alelo diferente. Este serfa el caso de un individuo
heterocigoto.

El nimero que aparece a la izquierda de la primera columna representa el tamafio del
fragmento amplificado, correspondiendo cada una a una muestra diferente. Los diferen-
tes patrones que aparecen son el resultado de las diferentes variedades caracterizadas.

LaTabla 63 muestra el nimero de patrones diferentes detectados en el conjunto de
las muestras analizadas.

La Tabla 64 presenta los alelos detectados y nimero de homocigotos y heterocigo-
tos encontrados en el conjunto de variedades de vid recolectadas.

Se observa una alta variabilidad medida por el gran nimero de alelos encontrados
y la diversidad de patrones detectados. Asi se han determinado un total de 56 patrones
diferentes a partir de los 6 microsatélites empleados, de un total de 61 muestras anali-
zadas

Eso se puede considerar un buen punto de partida en el estudio posterior ampelo-
grafico, para detectar variedades autdctonas diferenciadas

A partir de este analisis molecular se han detectado muy pocas duplicidades.

No obstante un gran namero de entradas no produjeron racimo como las muestras
de V. sylvestri entre otras, por lo que no se consideraron en la caracterizacién ampelo-
grafica posterior.
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Patron|Muestra| Identificacion Microsatélite
VVS2 VVMDS5 | VVMD7 ZAG47 ZAG62 ZAGT79
C1 1 Verdejo Negro | 144 152 | 238 238| 241 259|153 169|185 185 239 241
Cc2 2 Albarin 144 152 | 226 238| 255 259 (159 169|185 193|245 245
C3 3 Carrasquin 144 152 | 226 238| 241 259 (159 169 | 185 189 | 245 245
C4 4 Obregon 152 158 | 228 236| 245 251 (169 169|185 189|239 241
C5 5 Mazuela 140 152 | 236 238| 241 245(155 169|185 189 | 245 245
Co6 6 La Roca 134 156 | 236 240| 241 251|169 169 | 189 193 | 241 245
13 Lurel 134 156 | 236 240| 241 251 (169 169|189 193 | 241 245
Cc7 7 LaVina 146 156 | 236 240| 245 251|161 169 | 189 193 | 241 245
C8 8 Las Canas 152 156 | 228 240| 251 265|161 169|189 195|235 251
Cc9 9 Cabarceno 152 152 | 228 238| 265 265|169 169 | 189 197 | 245 245
€10 10 Mimbral 152 152 | 232 232| 265 265 (169 169|189 189 | 245 245
22 El Dueso 6 152 152 | 232 232| 241 251|165 173|189 189|235 235
(Cil1} 11 El Paruque 152 156 | 228 232| 257 263 (169 171|189 189 | 245 245
(Cilz) 12 La Concha 146 156 | 236 240| 247 251|161 169|189 189 | 241 245
@13 14 Cantera 146 156 | 232 232| 245 251|161 169|185 193 | 241 245
Cl14 15 Villanueva 152 152 | 226 236| 265 265 (169 171|189 189|235 235
C15 16 Negrona 152 152 232 236 241 251 (169 169|185 189|235 239
C16 17 El Duesol 140 148 | 238 240| 241 241|161 169|185 189|239 251
C17 18 El Dueso2 146 156 | 236 240| 243 251|161 169|193 193|235 235
C18 19 El Dueso3 152 152 232 232| 241 251|165 173|189 189|235 235
C19 20 El Dueso4 152 152 | 232 238| 265 265|165 171|189 197|235 245
C20 21 El Dueso5 152 152| 232 242| 265 265|165 173|189 189 | 235 235
C21 23 El Dueso7 152 152| 232 232| 241 265|165 173|189 197|235 235
C22 24 El Dueso8 152 152 232 232| 251 257 (169 173|189 197|235 235
C23 5 El Dueso9 152 152 | 232 232| 257 257|167 173|189 189 | 235 245
C24 26 El Dueso10 144 152| 232 232| 251 251|167 167|189 189 | 245 245
@5 27 El Duesol1 144 152|232 232| 251 251|167 173|189 189 | 245 245
C26 28 El Dueso12 144 152 | 232 232 241 241 (169 173|189 189|235 245
C27 29 Triyallo 134 158 | 226 230| 241 241|165 165|189 189 | 245 245
C28 30 Verdeja 134 148 | 232 240| 241 253|161 179|189 197| 237 239
C29 31 Tintilla 136 150 | 232 240 245 245(159 175|185 197|247 249
C30 82 La Vieja 138 152 | 230 234| 249 249|161 169|185 197 | 241 245
C31 33 Los Cos 138 152 | 222 242 249 249|159 185|185 197|247 257
C32 34 El Parral 134 152 | 224 230| 241 249|159 169|185 185|247 257
C33 35 Lebena 134 144 | 224 230| 241 249|159 165|183 197 | 243 245
36 Vinén 134 144 | 224 230| 241 249 (159 165|183 197|243 245
37 LaVirgen 144 152| 220 224| 241 265|163 171|183 189 | 241 245
C34 38 Yenda 144 152 | 220 224| 241 265|163 171|183 189 | 241 245
(C35) 39 El Agero 134 150 | 224 228| 251 253|159 175|183 197| 241 247
C36 40 Bedoya 134 134 | 224 228| 233 249|159 175|183 191|245 247
C37 41 Argliebanes 134 144 | 224 224| 241 249|165 169 | 189 197|251 251
C38 42 Oresin 134 152|224 232|249 259|159 165|183 189|251 251
43 Dentada 134 152|224 232|249 259 (159 165|183 189|251 251
C39 44 Bojon 134 152| 224 232| 241 245|159 169|185 185|241 241
C40 45 San Carlos 136 150 | 232 238| 249 249 (159 165|183 187|235 251
C41 46 Cueto 146 156 | 236 238| 245 249 (161 169|185 195|239 243
C42 47 La Ruina 124 134| 230 230| 251 259|163 165|179 201|249 251
C43 48 La Torre 134 152 | 228 238| 241 241|161 169|193 193|247 251
C44 49 Alcalde 124 134 | 230 230| 251 259|161 165|179 201|249 251
C45 50 Bahia 142 146 230 230| 241 241 (159 169|183 201|249 251
C46 51 Agiiera 145 150 | 236 233| 233 243 (159 165|189 195|239 251
C47 52 Renobales 140 148 | 224 233| 243 241|165 171|189 195|239 251
C48 53 La Mies 127 145| 230 230| 233 243|165 171|189 207|239 251
C49 54 Blanca Antigtia | 134 134 | 224 224| 233 249 [165 171|189 195|251 251
C50 55 Salces 152 158 | 230 230| 259 259|165 173|195 195|256 256
C51 56 Lusia 134 146 | 224 232| 233 243 (165 165|189 195|235 251
C52 57 Cayuela 144 152 | 230 230| 243 255|171 173|189 195|239 251
C53 58 La Ermita 138 152 | 224 224| 243 255|165 173|189 201|239 251
C54 59 Blanca Pequena| 134 134 | 236 238| 233 243 (163 171|187 197|235 251
C55 60 Silvestre 134 142 | 236 238| 243 255|163 171|189 200|235 251
C56 61 Esanos 124 142| 224 224| 233 255|163 171|181 200|235 251

Tabl a 63. Patrones obtenidos tras el andlisis con microsatel ites.
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VVS2 VVMD5 VVMD7 7.AG47 7.AG62 7ZAG79
Alelos: Alelos: Alelos: Alelos: Alelos: Alelos:
124: 3 220: 1 233: 8 153: 1 179: 2 235: 18
134: 20 222:1 241: 26 155:1 183: 7 237:1
136: 2 224: 14 243: 5 159: 12 185: 16 239:7
138: 3 226: 4 245: 8 161: 11 187:1 241: 9
140: 3 228: 6 247: 1 163:5 189: 39 243: 2
142: 3 230: 14 249: 12 165: 19 191: 1 245: 29
144: 10 232: 28 251: 17 167: 4 193:7 247:5
146: 8 234: 1 253: 2 169: 31 195: 2 249: 4
148: 3 236: 11 255: 5 171: 11 197: 11 251: 16
150: 3 238: 13 257: 4 173: 10 200: 4 257:1
152: 34 240: 7 259: 6 175: 3 201:1
156: 8 242: 2 263: 1 179: 1
158: 3 265: 11 185:1
Total: 13 Total: 12 Total: 13 Total: 13 Total: 10 Total: 10
Patrones: Patrones: Patrones: Patrones: Patrones: Patrones:
124 134:2  220224:1 233 249:1 153 169: 1 179 201: 2 235 235: 3
124:146: 1  222242:1 241 241:5 155 169: 1 183 187: 1 235 239: 1
134 134:1 224 224:1 2471 245: 2 159 165: 3 183 189: 2 235 245: 3
134 144:2 224 228:1 241 249: 3 159 169: 5 183 191: 1 235 251: 3
134 148:1 224 230: 2 241 251: 3 159 175: 3 183 197: 2 237 239: 1
134 150: 1 224 232:2 241 253: 1 159 185: 1 183 201: 1 239 241: 2
134 152:4 226 230: 1 241 259: 2 161 165: 1 185 185: 3 239 243: 1
134 156:1 226 236: 1 2471 265: 2 161 169: 9 185 189: 4 239 251: 4
134 158:1 226 238:2 243 251: 1 161 179: 1 185 193: 2 241 245: 6
136 150: 2 228 232: 1 245 245: 1 163 165: 1 185 195: 1 241 247: 1
138 152: 2 228 236: 1 245 249: 1 163 171: 1 185 197: 3 243 245: 1
140 148: 2 228 238: 2 245 251: 3 165 165: 1 189 189: 8 245 245: 9
140 152: 1 228 240: 1 247 251: 1 165 169: 1 189 193: 1 245 247: 1
142 146:1 230 230: 3 249 249: 3 165 171: 1 189 195: 1 247 249: 1
144 152: 7 230234:1 249 259: 1 165 173: 3 189 197: 6 247 251: 1
146 156: 5 232 232: 9 251 251: 2 167 167: 1 193 193: 2 247 257: 1
152 152: 8 232 236:1 251 253:1 167 173: 2 249 251: 3
152 156: 2 232 238:2 251 257:1 169 169: 5 251 251: 2
152 158:1 232240:1 251 259: 2 169 171: 2

232 242:1 251 265:1 169 173: 2

236 238: 2 255 259: 1

236 240: 4 257 257:1

238 238: 1 257 263: 1

238 240: 1 265 265: 4
Total: 18 Total: 24 Total: 24 Total: 20 Total: 16 Total: 18

Tabl a 64. Patrones detectados en el conjunto devariedades de vid prospectados.

El proyecto de investigacion y recuperacion de variedades autdctonas de Cantabri



AGUERA

O Ky

Estudio ampelogrdfico

A partir de la caracterizacién molecular y eliminando alguna duplicidad encontra-
da, ademads de las variedades de las que no se obtuvo racimo, se presentan las fichas
varietales de las entradas caracterizadas morfolégicamente.

PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 3 Color del haz 2
Pigmentacion antocianica 0 Pelos entre nervios 0
Pelos en el extremo 0 Pelos en los nervios 0
PAMPANO ADULTO HOJA ADULTA
orte amano
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Numero de l6bulos 2
Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 2 Perfil
Pelos en nudo 1l Forma dientes 2
Pelos en entrenudo 1 Longitud dientes 5
Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar

Diente seno peciolar 0
Tamano 5 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 3 Forma senos superiores 1
Longitud pedinculo 3 Profundidad seno superior 3
Mildiu y botrytis 8 Pelos entre nervios (envés) 1
Carga 7 Pelos sobre nervios (envés) 7
Madurez 5 Pelos sobre nervios (haz) 0

Longitud del peciolo 2

BAYA Observaciones:
Tamano 5
Color de epidermis 1
Forma de perfil 4 Situada en laderas altas de montana
Pigmentacion de la pulpa 1
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Su parte joven tiene una forma de extremo semiabierta,y en su pém-
pano adulto unalongitud de zarcil l os cortos.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Cuneiformey detamaiio grande, con dientes con
forma de ambos | ados rctil ineos esta compuesta por tres [ obul os.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Verde-amoaril | a de forma redondeada
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Racimo suel to y medio.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 2
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 1
Pelos en el extremo 1 Pelos en los nervios 1
Porte 1 Tamano 5
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1
Numero de 16bulos 2
Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 2 Perfil 2
Pelos en nudo 1 Forma dientes 2
Pelos en entrenudo 1 Longitud dientes 5
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 2
Diente seno peciolar 0
Tamano 3 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 3 Forma senos superiores 1
Longitud peddnculo 3 Profundidad seno superior 5
Mildiu y botrytis 5 Pelos entre nervios (envés) 1
Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 5
Madurez 9 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 3

Tamano

Color de epidermis
Forma de perfil
Pigmentacion de la pulpa
Consistencia de la pulpa
Suculencia de la pulpa
Presencia de semillas

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Pédmpano joven con el extremo de formatotal mente abierta.
PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Forma cuneiformey de tamafio medio con dientes de
ambos | ados rectil ineos y contienen tres | dbul os.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo es suel to y pequefio.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Rredondeadas, medianas yverde-amaril | cs.

Variedad antigua ubicada en laderas
medias de montana

W W) = = Ol
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Forma del extremo 4 Color del haz
Pigmentacién antocianica 0 Pelos entre nervios 7
Pelos en el extremo 1 Pelos en los nervios 5
Porte Tamano 4
Color dorsal del entrenudo 1 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de 16bulos 3
Color ventral del nudo 2 Pigmentacién nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil
Pelos en nudo 0 Forma dientes 5
Pelos en entrenudo 0 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes 7
Forma seno peciolar 2
Diente seno peciolar 0
Tamano 3 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 5 Forma senos superiores 2
Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior 4
Mildiu y botrytis 7 Pelos entre nervios (envés) 3
Carga 7 Pelos sobre nervios (envés) 3
Madurez 7 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1
Tamafo 5
Color de epidermis 5
Forma de perfil 4 Cepa antigua ubicada en suelos calizos
Pigmentacién de la pulpa 1 al pie del macizo oriental de los Picos
Consistencia de la pulpa 1 de Europa
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma del extremo del pdmpano joven que es bastant e abierta.
PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Las hojas adultas son detamafio entre pequefio y
medio de forma cuneiforme, con cinco | ébul os y | aforma de sus dientes es con mezcl ade
ambos | ados derechos y ambos | ados convexos.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo medio Yy pequefio.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Bayos intermedias con un col or de epidermis roja vio-
leta-oscuray formaredondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz

Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 0

Pelos en el extremo 2 Pelos en los nervios 0

Porte Tamafio 4

Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2

Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de 16bulos 2

Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 0

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 0 Forma dientes 2

Pelos en entrenudo 0 Longitud dientes 5

Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 4

Diente seno peciolar 0

Tamano 3 Nervios seno peciolar 0

Compacidad 1 Forma senos superiores 1

Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior 1

Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés) 0

Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 1

Madurez 3 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1

Tamano 3

Color de epidermis 1

Forma de perfil 2 Variedad antigua ubicada al pie

Pigmentacion de la pulpa 1 del pico San Carlos

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Bastant e abierto

PORTE DE LA CEPA: Semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Detamafio mediano y forma cordiforme
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo suelto detamaiio pequefio
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Redondeadas, pequefias y ver des

ez YA VID EN CANTABRIA



SAN CARLOS

PAMPANO

oo

BAYA

RACIMO

El proyecto de investigacidn y recuperacion de variedades autdctonas de Cantabria 1>



I

O3

PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 1
Pigmentacion antocidnica 1 Pelos entre nervios 1
Pelos en el extremo 1 Pelos en los nervios 1
Porte 3 Tamano 9
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 1
Color ventral del entrenudo 1 Numero de 16bulos 3
Color ventral del nudo Pigmentacion nervios 0

1

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 0 Forma dientes

Pelos en entrenudo 1 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamano 7 Nervios seno peciolar

Compacidad 3 Forma senos superiores

Longitud pedunculo 5 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés)

Carga 7 Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 5 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamano 3

Color de epidermis 6

Forma de perfil 5 Variedad situada en la costa de la bahia

Pigmentacion de la pulpa 1 de Santofia

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Pémpano joven bastant e abierto.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Detamafio muy grandey forma cordiforme.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo suelto y detamafio grande.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Baya azul -negray agl astada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 2
Pigmentacion antocidnica 1 Pelos entre nervios 0
Pelos en el extremo 1 Pelos en los nervios 2
Porte 2 Tamarfio

Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo

Color ventral del entrenudo 1 Numero de 16bulos

Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 0 Forma dientes

Pelos en entrenudo 0 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 3 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamano 3 Nervios seno peciolar

Compacidad 3 Forma senos superiores

Longitud pedunculo 5 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 7 Pelos entre nervios (envés)

Carga 7 Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 9 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamano 5

Color de epidermis 1

Forma de perfil 5 Ubicada en laderas medias

Pigmentacion de la pulpa 1

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de extremo bastante abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: El tomafio dela hoja adultaes muy grandey de forma
orbicul ar con dientes con ambos | ados rectil ineos y esta compuesta por tres | 6bul os.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo suelto y de tamafio pequefio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: La baya de col or verde-amaril | ay ad astada.

ws YA VID EN CANTABRIA



BEDOYA

PAMPANO

BAYA

RACIMO

El proyecto de investigacion y recuperacion de variedades autdctonas de Cantabria o7



I

GV &

PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz

Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 3

Pelos en el extremo 3 Pelos en los nervios 5

Porte Tamafio 3

Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2

Color ventral del entrenudo 2 Ntmero de l6bulos 2

Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 0

Color dorsal del nudo 2 Perfil

Pelos en nudo 1 Forma dientes 2

Pelos en entrenudo 1 Longitud dientes 5

Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 4

Diente seno peciolar 0

Tamano 3 Nervios seno peciolar 0

Compacidad 1 Forma senos superiores 1

Longitud pedunculo 5 Profundidad seno superior 1

Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés) 0

Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 1

Madurez 3 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1

Tamafo 3

Color de epidermis 1

Forma de perfil 3 Situada en la mies de Lén

Pigmentacion de la pulpa 1

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de ext remo bostante abierta

PORTE DE LA CEPA: Semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Lahojaadultaes cuneiformey detamafio pequefio,
con dientes formados con ambos | ados rectil ineos y esta compuesta por tres | 6bul os.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo muy suel to y pequefio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: La baya es de forma el ipticay col or verde amaril | a.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 1
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 6
Pelos en el extremo 7 Pelos en los nervios 6
Porte 3 Tamafio 1
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de l6bulos 1
Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil 4
Pelos en nudo 6 Forma dientes 5
Pelos en entrenudo 6 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 1
Diente seno peciolar 0
Tamano 1 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 5 Forma senos superiores 1
Longitud pedunculo 1 Profundidad seno superior 1
Mildiu y botrytis 5 Pelos entre nervios (envés) 7
Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 5
Madurez 1 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 2
Tamafio 1
Color de epidermis 1
Forma de perfil 4 Variedad antigua situada en el fondo
Pigmentacion de la pulpa 1 del valle de Villaescusa
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: El extremo del pdmpano joven es total mente abierto.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Los hojas adultas son detamaiio muy pequefio y
cuneiforme.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: El racimo es de tamafio entre medio y muy pequeio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Muy pequefias con un col or de epider mis ver de-amari-
[loyformaredondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 3
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 7
Pelos en el extremo 7 Pelos en los nervios 7
Porte 2 Tamafio 4
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 5
Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de l6bulos 2
Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil
Pelos en nudo 7 Forma dientes 3
Pelos en entrenudo 7 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes 1
Forma seno peciolar 3
Diente seno peciolar 0
Tamano 1 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 1 Forma senos superiores 1
Longitud pedunculo 5 Profundidad seno superior 1
Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés) 5
Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 3
Madurez 4 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 4
Tamafo 3
Color de epidermis 6
Forma de perfil 4 Variedad antigua situada en zonas llanas
Pigmentacion de la pulpa 1 del valle de Villaescusa
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: El extremo del pdmpano joven es total mente abierto.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Los hojas adultas son detamaiio muy pequefio y
cuneiforme.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: El racimo es de tamafio entre medio y muy pequeio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Muy pequefias con un col or de epider mis ver de-amari-
[loyformaredondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz

Pigmentacion antocidnica Pelos entre nervios 1

Pelos en el extremo 1 Pelos en los nervios 2

Porte Tamafio 4

Color dorsal del entrenudo 3 Forma del limbo 2

Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de 16bulos 3

Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 1

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 0 Forma dientes 4

Pelos en entrenudo 0 Longitud dientes 3

Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 7
Forma seno peciolar 2

Diente seno peciolar 0

Tamano 5 Nervios seno peciolar 0

Compacidad 3 Forma senos superiores 1

Longitud pedunculo 5 Profundidad seno superior 7

Mildiu y botrytis 4 Pelos entre nervios (envés) 5

Carga 5 Pelos sobre nervios (envés) 3

Madurez 4 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 2

Tamafo 3

Color de epidermis 6

Forma de perfil 6 Ubicada en laderas altas de montafia

Pigmentacion de la pulpa 1

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de extremo bastant e abierta.

PORTE DE LA CEPA: Semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: El tamafio dela hoja adultaes entre pequefio y
medio y de forma cuneiforme con dientes con un lado concavo y otro convexo y esta
compuesta por cinco | ébul os.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo suelto y de tamafio medio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Color azul -negray forma ovoide.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo Color del haz
Pigmentacién antocianica Pelos entre nervios
Pelos en el extremo Pelos en los nervios
Porte Tamano

Color dorsal del entrenudo Forma del limbo
Color ventral del entrenudo Numero de 16bulos
Color ventral del nudo Pigmentacion nervios
Color dorsal del nudo Perfil

Pelos en nudo Forma dientes

Pelos en entrenudo Longitud dientes
Longitud de zarcillos Longitud/anchura dientes

Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamafio 3 Nervios seno peciolar

Compacidad 1 Forma senos superiores

Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 9 Pelos entre nervios (envés)

Carga 6 Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 5 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamano 5

Color de epidermis 1

Forma de perfil 5 Situada en lderas medias de montana

Pigmentacion de la pulpa 1

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma del extremo abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio mediano

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo compacto y detamafio mediano.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Verde-amaril lay redondeada.
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LA RUINA
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 1
Pigmentacién antocianica 0 Pelos entre nervios 5
Pelos en el extremo 0 Pelos en los nervios 5
Porte 1 Tamano 5
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 2 Numero de 16bulos 3
Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil
Pelos en nudo 5 Forma dientes 4
Pelos en entrenudo 5 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 3
Diente seno peciolar 0
Tamafo 5 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 7 Forma senos superiores 2
Longitud pedinculo 1 Profundidad seno superior 7
Mildiu y botrytis 5 Pelos entre nervios (envés) 7
Carga 5 Pelos sobre nervios (envés) 5
Madurez 4 Pelos sobre nervios (haz) 1
Longitud del peciolo 2
Tamafio 5
Color de epidermis 1
Forma de perfil 4 Antigua situada en laderas bajas del
Pigmentacion de la pulpa 1 valle de Trucios
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: El extremo del pémpano joven es bastante abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Los hojas adultas son detamafio medio y cuneiforme,
con cinco | ébul os. Laforma de sus dientes es con un | ado concavo y otro convexo.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo compocto y medio.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Bayas medianas con un col or de epider mis verde-ama-
rilloy formaredondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 1
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 3
Pelos en el extremo 1 Pelos en los nervios 3
Porte 1 Tamafio 3
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de 16bulos 3
Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil
Pelos en nudo 3 Forma dientes 4
Pelos en entrenudo 3 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 3
Forma seno peciolar 5
Diente seno peciolar 0
Tamano 3 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 7 Forma senos superiores 1
Longitud pedinculo 1 Profundidad seno superior 5
Mildiu y botrytis 7 Pelos entre nervios (envés) 7
Carga 9 Pelos sobre nervios (envés) 5
Madurez 5 Pelos sobre nervios (haz) 1
Longitud del peciolo 2
Tamafo 3
Color de epidermis 1
Forma de perfil 4 Situada en el fondo del valle de Trucios
Pigmentacion de la pulpa 1
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de extremo total mente abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: La hojaadultaes cuneiformey detamafio pequefio. Los
dientes tienen un | ado concavo y otro convexo estando compuesta por cinco | 6bul os.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo compact o y pequefio.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: La baya es de forma redondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 3 Color del haz 1
Pigmentacién antocianica 0 Pelos entre nervios 0
Pelos en el extremo 7 Pelos en los nervios 0
Porte 3 Tamano 1
Color dorsal del entrenudo 3 Forma del limbo 4
Color ventral del entrenudo 2 Ntmero de l6bulos 1
Color ventral del nudo 3 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 2 Perfil 2
Pelos en nudo 0 Forma dientes 4
Pelos en entrenudo 0 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 3
Diente seno peciolar 0
Tamafo 3 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 1 Forma senos superiores 7
Longitud pedinculo 3 Profundidad seno superior 1
Mildiu y botrytis 9 Pelos entre nervios (envés) 0
Carga 5 Pelos sobre nervios (envés) 0
Madurez 5 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1
Tamafio 3
Color de epidermis 6
Forma de perfil 4 Situada en ladera alta, en torno a 750 m
Pigmentacion de la pulpa 1
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: La formadel extremo del pdmpano joven es semiabierta.

PORTE DE LA CEPA: Presentaun porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Son detamafio muy pequefio y orbicul ar, con ausen-
ciadelébulo.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rocimo muy suel to y pequefio

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Bayos pequefias con un col or de epidermis azul -negro
y forma redondeada.
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EL PARRAL

O3

PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 3
Pigmentacién antocianica 1 Pelos entre nervios 5
Pelos en el extremo 5 Pelos en los nervios 7
Porte 2 Tamano

Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo

Color ventral del entrenudo 1 Numero de 16bulos

Color ventral del nudo 1 Pigmentacién nervios

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 1 Forma dientes

Pelos en entrenudo 2 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamafo 7 Nervios seno peciolar

Compacidad 3 Forma senos superiores

Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés)

Carga 5 Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 3 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamano 5

Uniformidad tamano 1

Color de epidermis 1

Forma de perfil 4 Variedad antigua situada en ladera alta

Pigmentacion de la pulpa 1 de viejo vifiedo, en torno a 780 m

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Extremo de forma bastant e obierta

PORTE DE LA CEPA: Semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Los hojas j6venes son rojizas y | as adul tas de forma cunei-
formeytamafio medio con dientes de un | ado concavo y otro convexo y con cinco | ébul os.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: El rocimo es suelto y grande.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Baya redondeada, medianay rojaviol eta-oscura.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 1
Pigmentacién antocianica 5 Pelos entre nervios 2
Pelos en el extremo 5 Pelos en los nervios 3
Porte 2 Tamano

Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo

Color ventral del entrenudo 2 Numero de 16bulos

Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios

Color dorsal del nudo 2 Perfil

Pelos en nudo 4 Forma dientes

Pelos en entrenudo 4 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamafo 7 Nervios seno peciolar

Compacidad 5 Forma senos superiores

Longitud pedinculo 3 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 7 Pelos entre nervios (envés)

Carga Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 7 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamario 5

Color de epidermis 1

Forma de perfil 4 Situada en laderas altas de montana,

Pigmentacion de la pulpa 1 en torno a los 500 m

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Pémpano joven total mente abierto.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: La hoja joven es verde alavez que | aadultadetoma-
fio grande presenta unaformaorbicul or.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo medio y de tamafio int ermedio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Baya verde-amaril | ay redondeada.
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LA ERMITA
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 3 Color del haz 1
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 0
Pelos en el extremo 0 Pelos en los nervios 1
Porte 2 Tamafio 5
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de 16bulos 2
Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil 2
Pelos en nudo 0 Forma dientes 2
Pelos en entrenudo 0 Longitud dientes 5
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 3
Diente seno peciolar 0
Tamano 7 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 1 Forma senos superiores 3
Longitud pedtnculo 3 Profundidad seno superior 7
Mildiu y botrytis 7 Pelos entre nervios (envés) 0
Carga 6 Pelos sobre nervios (envés) 1
Madurez 6 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1
Tamafo 5
Color de epidermis 1
Forma de perfil 8 Variedad antigua ubicada en alta ladera
Pigmentacion de la pulpa 1 del montafia, en torno a 500 m
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Pémpano joven total mente abierto.

PORTE DE LA CEPA: Pémpano adulto de porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Lahojaadultaes detamaiio medio presentando una
forma cordiforme.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo muy suelto y tamafio grande.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Lo baya verde-amaril lay obovoide.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 1
Pigmentacion antocidnica 3 Pelos entre nervios 5
Pelos en el extremo 3 Pelos en los nervios 7
Porte 3 Tamano

Color dorsal del entrenudo 3 Forma del limbo

Color ventral del entrenudo 1 Numero de 16bulos

Color ventral del nudo 3 Pigmentacion nervios

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 2 Forma dientes

Pelos en entrenudo 2 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamano 5 Nervios seno peciolar

Compacidad 1 Forma senos superiores

Longitud pedtnculo 5 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 2 Pelos entre nervios (envés)

Carga 4 Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 3 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamafo 3

Color de epidermis 1

Forma de perfil 7 Variedad antigua situada en llanos

Pigmentacion de la pulpa 1 del valle de Villaescusa

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de ext remo total mente abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: El tamafio delahoja adultaes mediano y de forma
cuneiforme con dientes de ambos | ados convexos .

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo muy suelto y de tamaiio intermedio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Lo baya es de col or verde-amarillay tronco-ovoide.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 3
Pigmentacién antocianica 0 Pelos entre nervios 7
Pelos en el extremo 7 Pelos en los nervios 7
Porte 2 Tamano 7
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de 16bulos 2
Color ventral del nudo 2 Pigmentacién nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil 4
Pelos en nudo 7 Forma dientes 2
Pelos en entrenudo 7 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 3
Forma seno peciolar 4
Diente seno peciolar 0
Tamano 3 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 1 Forma senos superiores 2
Longitud pedinculo 7 Profundidad seno superior 5
Mildiu y botrytis 2 Pelos entre nervios (envés) 7
Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 7
Madurez 2 Pelos sobre nervios (haz) 1
Longitud del peciolo 1
Tamafio 3
Color de epidermis 6
Forma de perfil 5 Variedad antigua ubicada en terreno
Pigmentacién de la pulpa 1 calcareo del valle de Villaescusa
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: E| pémpano joven muestraun extremo total mente abierto.
PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Forma cuneiforme de gran tamafio con dientes con
ambos | ados rctilineos y con tres | 6bul os.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rocimo es muy suel to y pequefio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Bayas opl astadas y reducido tamafio.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 1
Pigmentacion antocianica 3 Pelos entre nervios 5
Pelos en el extremo 3 Pelos en los nervios 7
Porte 3 Tamano

Color dorsal del entrenudo 3 Forma del limbo

Color ventral del entrenudo 1 Numero de 16bulos

Color ventral del nudo 3 Pigmentacion nervios

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 2 Forma dientes

Pelos en entrenudo 2 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamafio 3 Nervios seno peciolar

Compacidad 1 Forma senos superiores

Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés)

Carga 3 Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 2 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamano 3

Color de epidermis 6

Forma de perfil 7 Variedad antigua situada en llanos

Pigmentacién de la pulpa 1 del valle de Villaescusa

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Con | aforma de extremo total mente abierta,y el pémpano adulto
posee unalongitud de zarcil | os muy cortos.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Lahojaadultaes cuneiformey detamafio medio y esta
compuesta por cinco | ébul os.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Raocimo muy suelto y detamafio medio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Col or azul -negray de formatronco-ovoide.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 3

Pigmentacion antocianica 0 Pelos entre nervios 7

Pelos en el extremo 7 Pelos en los nervios 7

Porte 2 Tamafio 4

Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 5

Color ventral del entrenudo 1 Numero de l6bulos 2

Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios 0

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 7 Forma dientes 3

Pelos en entrenudo 7 Longitud dientes 3

Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes 1
Forma seno peciolar 3

Diente seno peciolar 0

Tamano 1 Nervios seno peciolar 0

Compacidad 1 Forma senos superiores 1

Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior 1

Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés) 5

Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 3

Madurez 4 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 4

Tamano 3

Color de epidermis 6

Forma de perfil 4 Situada en llanos del valle de

Villaescusa

Pigmentacion de la pulpa 1

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de ext remo abiertacon longitud cortade zarcil l os.
PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: La hoja adultaes cuneiforme
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo muy suelto y de tamaiio medio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Col or azul -negray de forma redondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo Color del haz

Pigmentacién antocidnica Pelos entre nervios

Pelos en el extremo Pelos en los nervios

Porte Tamano 4

Color dorsal del entrenudo Forma del limbo 3

Color ventral del entrenudo Ntmero de 16bulos 3

Color ventral del nudo Pigmentacién nervios 0

Color dorsal del nudo Perfil

Pelos en nudo Forma dientes 3

Pelos en entrenudo Longitud dientes 5

Longitud de zarcillos Longitud/anchura dientes 6
Forma seno peciolar 2

Diente seno peciolar 0

Tamano 3 Nervios seno peciolar 0

Compacidad 3 Forma senos superiores 2

Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior 7

Mildiu y botrytis 5 Pelos entre nervios (envés) 0

Carga 5 Pelos sobre nervios (envés) 0

Madurez 5 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 2

Tamafio 3

Color de epidermis 6

Forma de perfil 4 Situada en laderas altas de montaia, en

Pigmentacion de la pulpa 1 torno a los 650 m

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: De gran longitud y semiabierto.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Detamaiio mediano con senos pronunciados
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: El rocimo es suelto y pequefio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Baycs redondeadas y pequefias de col or azul ado.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 1
Pigmentacién antocianica 3 Pelos entre nervios 3
Pelos en el extremo 3 Pelos en los nervios 3
Porte 1 Tamano

Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo

Color ventral del entrenudo 1 Numero de 16bulos

Color ventral del nudo 2 Pigmentacion nervios

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 5 Forma dientes

Pelos en entrenudo 5 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar
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Tamafo 5 Nervios seno peciolar

Compacidad 3 Forma senos superiores

Longitud pedinculo 3 Profundidad seno superior

Mildiu y botrytis 8 Pelos entre nervios (envés)

Carga 8 Pelos sobre nervios (envés)

Madurez 2 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo

Tamario 5

Color de epidermis 1

Forma de perfil 4 Ubicada en llanos del valle de

Pigmentacion de la pulpa 1 Villaverde de Trucios

Consistencia de la pulpa 1

Suculencia de la pulpa 3

Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de extremo bastant e abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: El tamafio de | ahoja adultaes muy grandey de forma
pentagonal con dientes con ambos | ados convexos y esta compuesta por tres | dbul os.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Boyaverde-amaril lay redondeada.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Racimo suelto y detamaiio medio.

o I\ VID £N CANTABRIA



RENOBALES

PAMPANO

oo.

BAYA

RACIMO

El proyecto de investigacion y recuperacion de variedades autdctonas de Cantabria W



I

GV &

PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 1
Pigmentacion antocidnica 1 Pelos entre nervios 0
Pelos en el extremo 1 Pelos en los nervios 1
Porte 1 Tamano 9
Color dorsal del entrenudo 1 Forma del limbo 3
Color ventral del entrenudo 1 Numero de l6bulos 3
Color ventral del nudo 1 Pigmentacién nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil 4
Pelos en nudo 1 Forma dientes 5
Pelos en entrenudo 1 Longitud dientes 7
Longitud de zarcillos 5 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 3
Diente seno peciolar 0
Tamafio 5 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 3 Forma senos superiores 1
Longitud pedinculo 1 Profundidad seno superior 7
Mildiu y botrytis 6 Pelos entre nervios (envés) 0
Carga 9 Pelos sobre nervios (envés) 5
Madurez 4 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1
Tamano 5
Color de epidermis 1
Forma de perfil 4 Ubicada en llanos del valle de
Pigmentacioén de la pulpa 1 Villaverde de Trucios
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: E| pémpano joven muestraun extremo con una forma bastant e abierta.
PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Adultas deforma pentagonal grandes y con dientes de
mezcl a de ambos | ados derechos y ambos | ados convexos.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: El racimo es suelto y medio.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Boyas ad astadas y medianas de col or verde-omaril | a.
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BLANCA ANTIGUA
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 6
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 0
Pelos en el extremo 0 Pelos en los nervios 1
Porte 2 Tamafio 1
Color dorsal del entrenudo 1 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Ntmero de 16bulos 1
Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil 4
Pelos en nudo 0 Forma dientes 4
Pelos en entrenudo 0 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 5
Forma seno peciolar 2
Diente seno peciolar 0
Tamano 2 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 3 Forma senos superiores 1
Longitud pedinculo 1 Profundidad seno superior 1
Mildiu y botrytis 8 Pelos entre nervios (envés) 0
Carga 9 Pelos sobre nervios (envés) 0
Madurez 9 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 2
Tamafio 3
Color de epidermis 1
Forma de perfil 4 Ubicada en el fondo del valle de
Pigmentacion de la pulpa 1 Villaverde de Trucios
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma del extremo del pdmpano joven bastante abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Las hojos adultas son de tamafio muy pequefio y
cuneiforme.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo suelto y medio.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Bayas pequefias con un col or de epider mis ver de-ama-

r|| I asy forma redondeadc:.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 3 Color del haz 3
Pigmentacién antocianica 0 Pelos entre nervios 4
Pelos en el extremo 7 Pelos en los nervios 5
Porte 2 Tamano

Color dorsal del entrenudo 1 Forma del limbo

Color ventral del entrenudo 1 Numero de 16bulos

Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios

Color dorsal del nudo 1 Perfil

Pelos en nudo 6 Forma dientes

Pelos en entrenudo 6 Longitud dientes

Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes
Forma seno peciolar

RACIMO Diente seno peciolar

NP JUI~JWOOWUITJWWOoO W3

Tamafo 3 Nervios seno peciolar
Compacidad 1 Forma senos superiores
Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior
Mildiu y botrytis 2 Pelos entre nervios (envés)
Carga 5 Pelos sobre nervios (envés)
Madurez 4 Pelos sobre nervios (haz)
Longitud del peciolo
Tamafio 3
Color de epidermis 1
Forma de perfil 3 Cepa antigua en parcela del monasterio
Pigmentacion de la pulpa 1 medieval de Sta. M* de Lebefa (s.X)
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma del extremo del pmpano abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Los hojas adultas son detamafio mediano y | obul ades.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo muy suel to y pequefio.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Bayas de col or verdey tamafio pequefio.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 5 Color del haz 3
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 2
Pelos en el extremo 7 Pelos en los nervios 2
Porte 1 Tamafio 7
Color dorsal del entrenudo 1 Forma del limbo 4
Color ventral del entrenudo 1 Nudmero de 16bulos 1
Color ventral del nudo 1 Pigmentacién nervios 1
Color dorsal del nudo 1 Perfil 3
Pelos en nudo 5 Forma dientes 2
Pelos en entrenudo 5 Longitud dientes 5
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 7
Forma seno peciolar 2
Diente seno peciolar 0
Tamano 5 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 5 Forma senos superiores 1
Longitud pedinculo 1 Profundidad seno superior 1
Mildiu y botrytis 3 Pelos entre nervios (envés) 1
Carga 7 Pelos sobre nervios (envés) 3
Madurez 3 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1
Tamafio 5
Color de epidermis 1
Forma de perfil 4 Ubicada en laderas medias de montafa
Pigmentacion de la pulpa 1 del valle de Bedoya
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma del extremo total mente abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: El tamaiio dela hoja adultaes grandey de forma
orbicul ar con dientes con ambos | ados rectil ineos y no contiene | 6bul os.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo de compacidad mediay de tamafio medio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: La baya verde-amaril | ay redondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 6
Pigmentacion antocianica 0 Pelos entre nervios 1
Pelos en el extremo 6 Pelos en los nervios 2
Porte 1 Tamato 5
Color dorsal del entrenudo 1 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Numero de l6bulos 3
Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil 2
Pelos en nudo 3 Forma dientes 2
Pelos en entrenudo 5 Longitud dientes 5
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 7
Forma seno peciolar 2
Diente seno peciolar 0
Tamatio 5 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 1 Forma senos superiores 2
Longitud pedinculo 5 Profundidad seno superior 7
Mildiu y botrytis 7 Pelos entre nervios (envés) 1
Carga 5 Pelos sobre nervios (envés) 1
Madurez 5 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 3
Tamano 7
Color de epidermis 5
Forma de perfil 7 Antigua ubicada en laderas medias de
Pigmentacion de la pulpa 1 montafa del valle de Bedoya
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma de extremo bastante abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porteerecto

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: La hoja adultaes cuneiformey de tamafio medio, con
dientes formados con ambos | ados rectil ineos.

CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Racimo muy suelto y medio en | o referente dl tamafio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: La baya de col or azul - y formatronco-ovoide.
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LA VIEJA
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 1
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 5
Pelos en el extremo 5 Pelos en los nervios 5
Porte 1 Tamafio 5
Color dorsal del entrenudo 1 Forma del limbo 2
Color ventral del entrenudo 1 Nudmero de 16bulos 3
Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 1 Perfil 2
Pelos en nudo 4 Forma dientes 3
Pelos en entrenudo 4 Longitud dientes 3
Longitud de zarcillos 1 Longitud/anchura dientes 3
Forma seno peciolar 4
Diente seno peciolar 1
Tamano 1 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 3 Forma senos superiores 1
Longitud pedinculo 3 Profundidad seno superior 5
Mildiu y botrytis 4 Pelos entre nervios (envés) 5
Carga 3 Pelos sobre nervios (envés) 7
Madurez 4 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 1
Tamafio 5
Color de epidermis 6
Forma de perfil 4 Variedad antigua, ubicada en laderas
Pigmentacion de la pulpa 1 medias de montafa del valle de Bedoya
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma del extremo semicbierta.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: De forma cuneiformey de tamafio medio.
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo muy suelto y de tamafio pequefio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Color azul -negray forma redondeada.
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PAMPANO JOVEN HOJA JOVEN

Forma del extremo 4 Color del haz 7
Pigmentacion antocidnica 0 Pelos entre nervios 1
Pelos en el extremo 3 Pelos en los nervios 2
Porte 3 Tamafio 7
Color dorsal del entrenudo 2 Forma del limbo 3
Color ventral del entrenudo 2 Nudmero de 16bulos 3
Color ventral del nudo 1 Pigmentacion nervios 0
Color dorsal del nudo 2 Perfil 2
Pelos en nudo 3 Forma dientes 2
Pelos en entrenudo 3 Longitud dientes 5
Longitud de zarcillos 2 Longitud/anchura dientes 7
Forma seno peciolar 3
Diente seno peciolar 0
Tamano 5 Nervios seno peciolar 0
Compacidad 5 Forma senos superiores 3
Longitud pedinculo 3 Profundidad seno superior 7
Mildiu y botrytis 7 Pelos entre nervios (envés) 0
Carga 7 Pelos sobre nervios (envés) 0
Madurez 6 Pelos sobre nervios (haz) 0
Longitud del peciolo 3
Tamafio 5
Color de epidermis 1
Forma de perfil 8 Situada en laderas bajas de montafa
Pigmentacion de la pulpa 1
Consistencia de la pulpa 1
Suculencia de la pulpa 3
Presencia de semillas 3

FICHA AMPELOGRAFICA

PAMPANO JOVEN: Forma bastant e abierta.

PORTE DE LA CEPA: Porte semierecto.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamaiio grande presentando una forma pentagonal .
CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Rccimo medianament e compocto y tamaiio medio.
CARACTERISTICAS DE LA BAYA: La baya de col or verde-amaril lay obovoide.
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